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1.- CODIGO: 406002 Panecito Integral 100% Ecologico Easy

2.- INGREDIENTES:

Harina integral de TRIGO ecoldgica (59-63%), agua (33-36%), levadura (1,18%), sal (1,18%) y antioxidante (E-300)
(<0,5%).

*Porcentajes sobre el total de ingredientes.

3.- VALORES ANALITICOS:
Composicion nutricional (por 100 gr de producto)

Valor energético: 904,35kJ/213,93Kcal, grasas totales(1,18g) de las cuales saturadas(0,42g),
hidratos de carbono(45,549) de los cuales azucares(0,879), fibra(12g), proteinas(8,849),
sal(1,18g).

Valores microbioldgicos

Aerobios mesofilos (<100000 ufc/g), E. coli (<100 ufc/g), Salmonella (ausencia en 25g),
Staphilococus aureus (<100 ufc/g), Listeria monocytogenes (<100 ufc/g).

Valores Fisico - Quimicos

Ocratoxina A (<3ppb), Aflatoxinas B1 (<1ppb) y Aflatoxinas totales (B1+B2+G1+G2)
(<4ppb), Ddeoxinvalenol (<500ppb), Zearalenona (<500ppb).

4.- CARACTERISTICAS FISICAS:
Dimensiones
Peso unitario: 0,040 Kg. (Limite inferior: 0,038 Kg. Limite superior: 0,042 Kg).
Largo: 90 mm (Limite inferior: 83 mm. Limite superior: 97 mm )
Didmetro: 175 mm (Limite inferior: 169 mm. Limite superior: 181 mm )
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CODIGO: 406002 Panecito Integral 100% Ecologico Easy

5.- EMBALAIJE Y PALETIZACION:

Bolsa:
Plastico de la maxima resistencia
Caja:

Dimensiones (exteriores): 59,2cm x 39,4cm x 28,3 cm
Uds / Cj: 170 UN

Peso: 6,800 Kg.
Palet:

Europalet (800X1200)

Num. Cajas Nivel: 4

Niveles: 7

Altura Total: 215 cm
Num. De Cajas: 28

6.- FECHA DE CONSUMO PREFERENTE Y CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO:

Almacenar en cdmara a -18 2 C durante 12meses

NO CONGELAR UNA VEZ DESCONGELADO

7.- CONDICIONES DE UTILIZACION:

Tiempo de descongelacion 25 min
Fermentaciéon 0 min
Horneado 0 -3 min 190/200 ¢C

USO ESPERADO DEL PRODUCTO: Para poblacién en general salvo intolerantes al gluten.

Este producto contiene gluten. Puede contener trazas de soja, mostaza, sésamo y sus
derivados.
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CODIGO: 406002 Panecito Integral 100% Ecologico Easy

8.- PROCESO DE PRODUCCION:
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CODIGO: 406002 Panecito Integral 100% Ecolégico Easy

9.- DECLARACION ALERGENOS:

Alérgenos Utilizacion como ingrediente | Presencia
involuntaria
()

SI/NO | Nombre +/-
ingrediente
Cereales que contengan gluten ( trigo, centeno, cebada, SI HARINA INTEGRAL +

avena, espelta, kamut)y productos a base de cereales que DE TRIGO
contengan gluten. ECOLOGICA

Crusticeos y productos a base de crustaceos. -

Huevos y productos a base de huevos. -

Pescado y productos a base de pescado. -

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes. -

Soja y productos a base de soja. +

Leche y productos lacteos (incluida la lactosa). -

Frutos de cascara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, _
pacanas, castafias, pistachos), y productos derivados.

Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo. +

Apio y productos derivados. -

Mostaza y productos derivados +

Diéxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a -
10 mg/Kg o 10 mg/l expresado en SO2

Altramuces y productos a base de altramuces -

Moluscos y productos a base de moluscos -

(1) Puede haber presencia en el producto.
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CODIGO: 406002 Panecito Integral 100% Ecolégiéo Easy

10.- DECLARACION OGM:

En conformidad a los reglamentos CE 1829/2003 y 1830/2003, este producto no requiere etiquetado OGM.

11.-LOTEADO DEL PRODUCTO:

Todos los productos estan identificados por un n® de lote que se compone de los digitos:

AADDD
Donde: AA se corresponde con el afo de fabricacién.
DDD se corresponde con el dia juliano de fabricacion.

Ej. 20100, el producto se fabrico6 el dia 100 juliano, correspondiente al dia 10 de Abril del afio 2020.

12.- TRANSPORTE DEL PRODUCTO:

Edicién:03/02/2021

En camiones congeladores propios a temperatura constante y que permita que el producto se mantenga

a -18°C.
El chéfer vigilara en todo momento la temperatura a la que se encuentra el camion y que el equipo de
frio funcione correctamente. Abrira las puertas durante el menor tiempo posible.

13.- INFORMACION ETIQUETADO:

- Denominacién y cédigo de producto.

- Ingredientes (composicion cuantitativa).

- Alérgenos.

- Composicién nutricional.

- N® unidades por caja, Peso la unidad, Peso neto de caja.
- Condiciones de conservacion.

- Fecha de consumo preferente.

- Numero de lote.

- Razon social y/o Numero de Registro Sanitario.

- Codigo de Barras — EAN 128.
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1.- CODIGO: 430702 Panecito Ecol6gico Easy

2.- INGREDIENTES:

Harina de TRIGO ecoldgica (63-65%), agua (31-33%), levadura (1,59%), sal (1,09%), [antiaglomerante (E-170) y
antioxidante (E-300)] (0,49%).

*Porcentajes sobre el total de ingredientes

3.- VALORES ANALITICOS:
Composicion nutricional (por 100 gr de producto)

Valor energético: 942,8kJ/225,2Kcal, grasas totales(0,72g), grasas saturadas(0g), hidratos de
carbono(45,69), azlcares(0,279), fibra(0,1g), proteinas(9,1g),sal(1,09g).

Valores microbioldgicos
Aerobios mesofilos (<100000 ufc/g), E. coli (<100 ufc/g), Salmonella (ausencia en 25g),
Staphilococus aureus (<100 ufc/g), Listeria monocytogenes (<100 ufc/g).
Valores quimicos

Pesticidas (<4ppm), Ocratoxina (<2ppb), Aflatoxinas B1 (<1ppb) y Aflatoxinas totales
(<4ppb).

4.- CARACTERISTICAS FISICAS:
Dimensiones
Peso unitario: 0,040 Kg. (Limite inferior: 0,038 Kg. Limite superior: 0,042 Kg).
Largo: 80 mm (Limite inferior: 73 mm. Limite superior: 87 mm)
Diametro: 175 mm (Limite inferior: 169 mm. Limite superior: 181 mm)
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CODIGO: 430702 Panecito Ecolégico Easy

5.- EMBALAIJE Y PALETIZACION:

Bolsa:
Plastico de la maxima resistencia
Caja:

Dimensiones (exteriores): 59,2cm x 39,4cm x 28,3 cm
Uds / Cj: 170 UN

Peso: 6,800 Kg.
Palet:

Europalet (800X1200)

Num. Cajas Nivel: 4

Niveles: 7

Altura Total: 215 cm
Num. De Cajas: 28

6.- FECHA DE CONSUMO PREFERENTE Y CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO:

Almacenar en cdmara a -18 2 C durante 12meses

NO CONGELAR UNA VEZ DESCONGELADO

7.- CONDICIONES DE UTILIZACION:

Tiempo de descongelacion 25 min
Fermentacién 0 min
Horneado 0 -2 min 190/200 °C

CONSUMIDORES SENSIBLES: Intolerantes al gluten.
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CODIGO: 430702 Panecito Ecolégico Easy

8.- PROCESO DE PRODUCCION:
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CODIGO: 430702 Panecito Ecoldgico Easy

9.- DECLARACION ALERGENOS:

Alergenos Utilizacion como ingrediente | Presencia
involuntaria
€9)

SI/NO Nombre +/-
ingrediente
Cereales que contengan gluten (trigo, centeno, cebada, SI HARINA DE

avena, espelta, kamut) y productos a base de cereales que TRIGO
contengan gluten.

Crusticeos y productos a base de crusticeos. -

Huevos y productos a base de huevos. -

Pescado y productos a base de pescado. -

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes. -

Soja y productos a base de soja. +

Leche y productos lacteos (incluida la lactosa). -

Frutos de cascara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, -
pacanas, castafias, pistachos), y productos derivados.

Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo. -

Apio y productos derivados. -

Mostaza y productos derivados +

Didxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores a -
10 mg/Kg o 10 mg/l expresado en SO2

Altramuces y productos a base de altramuces -

Moluscos y productos a base de moluscos -

(1) Puede haber presencia en el producto.
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CODIGO: 430702 Panecito Ecolégico Easy

10.- DECLARACION OGM:

En conformidad a los reglamentos CE 1829/2003 y 1830/2003, este producto no requiere etiquetado OGM.

11.-LOTEADO DEL PRODUCTO:

Todos los productos estan identificados por un n® de lote que se compone de los digitos:

AADDD hh:mm
Donde: AA se corresponde con el ano de fabricacion.
DDD se corresponde con el dia juliano de fabricacion.
hh : mm es la hora y minutos a la que se envasa el producto.

Ej. 18200 15:31 , el producto se fabricé el dia 200 juliano, correspondiente al dia 19 de julio del afio
2018, a las 15:31 minutos de la tarde

12.- TRANSPORTE DEL PRODUCTO:

En camiones congeladores propios a temperatura constante y que permita que el producto se mantenga
a -18°C.

El chéfer vigilara en todo momento la temperatura a la que se encuentra el camion y que el equipo de
frio funcione correctamente. Abrira las puertas durante el menor tiempo posible.

13.- INFORMACION ETIQUETADO:

- Denominacién y cédigo de producto.

- Ingredientes (composicion cuantitativa).

- Alérgenos.

- Composicién nutricional.

- N® unidades por caja, Peso la unidad, Peso neto de caja.
- Condiciones de conservacion.

- Fecha de consumo preferente.

- Namero de lote.

- Razon social y/o Numero de Registro Sanitario.

- Codigo de Barras — EAN 128.




L & ABADEJO AL VAPOR AL AJOARRIERO

Denominacion Comercial: ABADEJO AL VAPOR AL AJOARRIERO

Empresa: Restauracion y Catering Hnos. Gonzalez Restauracion y
Catering.

P.I. Canama C/D, n° 2-8, Alcolea del Rio (Sevilla).

TIf.955644648

www.cateringhgonzalez.com

R.G.S.A: 26.0007551/SE

Clasificacion del Producto segun Sistema APPCC: Grupo B
Comidas preparadas con Tratamiento Térmico

=N Presentacion: Posibilidad de suministro en Linea Caliente > 65°C o
’ ) en Linea Fria < 4°C; en barquetas individuales o en barquetas de
consumo colectivo desde 1 Litro hasta 30 Litros.

Caducidad y Conservacion: Linea Caliente caducidad 24 horas
tras produccion manteniéndose a Tp > 65°C. Linea Fria caducidad a
10 dias, refrigerado entre 0 y 4°C tras fecha de produccion.

Modo de Empleo: Linea Caliente consumir tras suministro. Linea
fria, regenerar el producto hasta alcanzar una temperatura en el
centro del recipiente de > 65°C.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO Y CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Y
MICROBIOLOGICAS

Férmula Cualitativa: ABADEJO, ajo, aceite de oliva virgen extra, vinagre [vinagre de vino 100%, METABISULFITO
POTASICO (E-224)], pimentdn dulce y sal yodada.

Ingredientes Infantil Ciclo | Primaria (gr) | Secundaria Bachiller Bachiller
2 (gr) (gr) femenino (gr) | masculino (gr)
Abadejo 79 113 169 169 169
Ajo 10 14.3 21.5 21.5 21.5
Aove 4 5.7 8.6 8.6 8.6
Vinagre 1 1.4 2.2 2.2 2.2
Pimenton dulce 0.7 1 1.5 1.5 1.5
Sal yodada 0.1 0.1 0.2 0.2 0.2

Procesado: se cocina el abadejo junto con el resto de ingredientes al vapor durante 10-15 minutos.

Receta: 16145.

Linea Caliente: Envasado en barquetas gastronorm en volimenes variables segiin demanda de 1 litro hasta 30 litros y
mantenimiento en caliente > 65°C hasta consumo.

Linea Fria: Envasado en barquetas, sellado de la barqueta, pasteurizacion y abatimiento y conservacion en frio por < 4°C
Caracteristicas Microbioldgicas: Segun Reglamentos (CE) 2073/2005 y 1441/2007 de la Comisidn de 5 de diciembre de 2007
relativo a los criterios microbioldgicos aplicables a los productos alimenticios

o Listeria Monocytogenes: Ausencia 25/gr.

VALOR NUTRICIONAL

Grasas . , ,
Grupo , Grasas Carbohidratos | Azucares | Proteinas
Energia (Kcal/KJ Saturadas Sal

Escolar | EMergia (KealKJ) | = o, - (@) (9) (@) (@)
('g‘:jgtg 108,037 / 451,9353 | 4,6275 | 0,6832 2,702 0 14,2473 | 0,2623
Fiﬁﬁg'r']'iﬁg 231,636 / 968,9688 | 9,9429 1,4677 5,8077 0 30,4834 | 0,5475
Secundaria | 231,636 / 968,9688 | 9,9429 1,4677 5,8077 0 30,4834 | 0,5475
Primaria | 154,333/ 645,5984 | 6,56974 | 0,9741 3,8633 0 20,3787 | 0,3327
Bachiller | »31 536/ 968,9688 | 9.9429 1,4677 5,8077 0 30,4834 | 0,5475
Masculino

Rev. 4 13/01/2023
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No contiene ni Conservantes, ni Antioxidantes, ni Espesantes.
No contiene OGM (Organismos Genéticamente Modificados).

MODO DE EMPLEO y POBLACION DE CONSUMO

Producto destinado al consumo de la poblacién en general.

Linea Caliente: consumo directo.

Linea Fria: Regenerar el producto hasta alcanzar una temperatura en el centro del recipiente de > 65°C.

PESO DEL PLATO ELABORADO POR EDAD Y SEXO

i;' ABADEJO AL VAPOR AL AJOARRIERO
e KRTICULARIDADES

Grupos de edad 3-6 aiios 7-12 aiios 13-15 aifios 16-18 aiios

Sexo Nifias [ Nifios Nifias [ Nifios Nifias | Nifios Nifias Nifios

Peso de la racion 80g 110g 165¢g 165¢g 165¢g
| (gramos)

Medidas culinarias 1 filete aprox. 1.5 filetes aprox. 2 filetes aprox. 2 filetes aprox.

DECLARACION DE ALERGENOS Reglamento (UE) N° 1169/2011 del Parlamento

Europeo de 25 de Octubre de 2011

ALERGENOS/INGREDIENTES

PRESENCIA EN
EL PLATO

TRAZAS

Cereales que contengan gluten (es decir trigo,
centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus
variedades hibridas) y productos derivados

Huevos y productos a base de huevos

Crustaceos y productos a base de crustaceos

Pescados y Productos a base de Pescados

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Leche y sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cascara, es decir almendras (Amygdalus
communis L) avellanas (Corylus avellana), nueces (de
nogal. Juglans Regia) Anacardos (Anacardium
occidentale) Pacanas (Carya illinoiesis) castafias de Para
(Bertholletia excelsa), pistachos (Pistacia Vera) nueces
de macadamia y nueces de Australia ( Macadamia
Ternifolia) y productos derivados.

Apio y Productos derivados

Granos de Sésamo y productos a base de granos de
sésamo

Anhidrido Sulfuroso y sulfitos en concentraciones
superiores a 10 mg/kg o 10 mg/I expresado en SO:

Altramuces y productos a base de altramuces

Moluscos y productos a base de moluscos

Mostaza y productos derivados

ETIQUETADO:

El envase recoge toda la informacion obligatoria del etiquetado: Fecha de consumo preferente, nimero de lote, cantidad nominal,
Ingredientes, Marca Comercial, Nombre y direccidn del fabricante y envasador, N° de R.G .S.A segun Real Decreto 1334/1999 de
31 de julio, por el que se aprueba la Norma general de etiquetado, presentacion y publicidad de los productos alimenticios y
Reglamento (UE) N° 1169/2011 del Parlamento Europeo de 25 de Octubre de 2011. Se incluye ademas la declaracion nutricional

en etiqueta.

Rev. 4 13/01/2023
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L & ABADEJO AL VAPOR AL AJOARRIERO

hnosconziirz

FILETE DE ABADEJO DE ?E%[;fu
ALASKA A GRANEL (Marca o

: REV. 1.0
Rabade) FECHA: 0512019
Talla: 4-6 oz

1.- DENOMINACION DEL PRODUCTO:

Denominacidon de venta del producto:

FILETE DE ABADEJO DE ALASKA
A GRANEL

2.- MATERIAS PRIMAS:
Denominacidn comercial y cientifica de las especies:
Abadejo (Theragra chalcogramma)
Forma de presentacion:
En filetes sin espinas.
) A granel gi.G.F.} envueltos todos con una bolsa v en cajas de
carton de peso fijo (G Kag)
Zona de pesca:
Oceano Pacifico (FADG1)
Método de produccion:
Capturado
Arte de pesca:
Redes de armrasire
Pais de origen:
China
Tamaiio;
4-6 oz
CONGELADOS SARIEGO 5 L.

POL IND. DE RABADE, PARC.23-4
RARADEIUGO

Rev. 4 13/01/2023
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L u ABADEJO AL VAPOR AL AJOARRIERO
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3.- DESCRIPCION DEL PRODUCTO ULTRACONGELADO:

Filete de abadejo con glaseo.
Glaseo comercial: 20 %

4 -MARCA EN CAJA: RABADE

5.- CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Sabor: Caracteristico de la materia prima, sin sabores extranos
Color: Caracteristico de la materia prima

Olor: Caracteristico de la materia prima, sin olores extrafios
Textura: Caracteristico de la materia prima.

6.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS:

Mesofilos aerobios: <1.000.000 ufc/gr.
Enterobacterias: <1.000 ufc/gr.
Salmonella s.p. ! ausencia en 25 gramos

7.-INFORMACION NUTRICIONAL:

Valor nutritivo / Valor Por cada 100gramos/Por
Nutritivoe / Nutritional Value / 100gramos/Per 100grams
Vaiore Nutrizionale /Par 100grammi
Valor energetico / Calorias / Valor
Energetico / Calorias ! Energy Value/ 74 Keal / 308.6 kJ

Calories / Valore Energetico / Calorie
Contenido de malerias grasas /
Materias gordas / Fat content/ 0.85 gramos
Tenaore di grassl

Acidos grasos saturados / Acidos gordos
saturados / Saturated fatty acids / Acidl 0.12 gramos
grassi saturi

Hidratos de carbono / Hidratos de carbono

! Carbohydrates / Carboidrati b
Azucares [ Aclcares | Sugar / Zuccheri 0 gramos
Proteinas / Proteina / Proteins !/ Proteine 17.4 gramos
Sal / Sal / Salt / Sale 0.2 gramos

8.- ENVASADQ. EMBALADO. PALETIZACION:

CONGELADOS SARIEGO S.L.
POL. IND. DE RABADE, PARC.23-4
RABADE-LUGO

Rev. 4 13/01/2023
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8.1.-Envasado a granel:

Producto a granel con bolsa de plastico en su interior.
Material: LDPE apto para uso alimentario.

8.2 Embalado:

En cajas de carton litografiadas marca RABADE

Peso de |a caja en Kg. 6,000 Kg
Peso neto=peso escumido de la caja en Kg 4.800 Kg
Tipo de palet: europea

8.3 Paletizado

[N¥ de cajas en |2 hase del palet 2]

N” 0e Dases por palet [aprow ). T3

N~ Total 08 cajas por palet|aprox. ) 117
TIpD O palEr ENTOpED
o e aTas TaE CEHAAETT 1702

9.- ELABORADOR! IMPORTADOR (datos impresos en el embalaje) :

FACTORIA E.U. N (ver embalaje); Ejemplo: 2100/02871 {DALIAN HUAQI
FOOD CO, LTD.) .

IMPORTADO POR: CONGELADOS SARIEGO, S.L. (POLIGONO INDUSTRIAL DE
RABADE, PARCELA 23-A, RABADE {LUGO)). N°RSA: ES-12.08852/LU-CE
DISTRIBUIDO POR: Congelados Rabade, Pol. Ind. de Rabade, parcela 23-
A, C.P. 27370 Rabade, (Lugo)

Fecha de congelacion: (ver embalaje); Ej.-24-02-17

Consumir preferentemente antes del{ver embalaje): 24-02-19

LOTE: (ver embalaje).E].-047

10.-INGREDIENTES:

Abadejo, agua v estabilizador E-451.

11.- VIDA UTIL:

ZAmeses

Leyenda: “Consumir preferentemente antes del fin de”
-Formato: mmimes)-aalafio)

12.- CONDICIONES DE CONSERVACION:

Mantener a —18°C. Una vez descongelado, no volver a congelar.
rCUHSER‘FﬁCIUH: |
CONGELADOS SARIEGQO 5.1

POL_IND. DE RABADE, PARC 23-4
RABADELIUGO
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Y ABADEJO AL VAPOR AL AJOARRIERO

hnosconz it ez

Frigorifico 1 dia

L5 1 semana

] 1 mes

e 3 meses

e Hasta fecha de consumo preferente

13.-MODO DE EMPLEC:

Descongelar en la parte haja del frigorifico v utilizar como un producto fresco.

14.- CONDICIONES DE TRANSPORTE:

-Conservar a —18°C.

15.-0.M.G.(Organismos  Modificados Genéticamente). (segin  directiva
1829/03CE, 1830/03CE)

Este producto no ha sido elaborado a pariir de OMG

16.-ALERGENOS. {segun el RD 1245/2008)

Presente
El cacahuete v sus dervados, por ef- fragmentos, proteina, en aceite,
manteca, harina de cacahuete. NO
Frutos de cascara, es decir, almendras (Amygdalus communis L),
avellanas (Corylus avellana), nueces (de nogal), (Juglans regia),
anacandos (Anacardium occidentale), pacanas, castafias de Para| NO
(Bernholletia excelsa), pistachos (Pistacia vera), nueces de macadamia y
nueces de australia (Macadamia temifolia) v productos denvados.
La semillas de sésamo o sus derivados a base de granos de sésamo, por

ejemplo, pasia, aceilg, eic. NO
La leche vy sus derivados, por g). Lactosa, caseina, polvo, etc. NO
Los huevos o sus derivados, por g, la yema y o claras en polvo v [3s
proteinas huevo, vy productos a base de huevo. NO
El pescado o sus derivados, por ej. proteina v productos a base de
pescado. ]|

Los crustaceos, incluido cangrejo, gamba, bogavante, gamba vy los
moluscos, incluidos caracol, almejas, ostras, vieiras o sus derivados, por| NO
gj - extraidos, etc.

La soja o sus derivados, por .- aceite, lecitina, rofu y proteinas, y

productos derivados. NO
Cereales que contengan gluten, es decir, trigo, cenieno, cebada, avena,

espelta, kamut o sus variedades hibridas) y productos derivados. NO
Anhidrido sulfuroso y sulfifos, en concentraciones superior a 10 mg/ kg o

10 ma! litro expresado como S02. NO
Apio vy productos derivados. NO
Mostaza y productos derivados. NO

CONGELADOS SARTEGO 5L
POL IND. DE RABADE, PARC 73-4
RABADE-LUGO
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CONGELADOS SARIEGO S.L.
POL.IND. DE RABADE, PARC 23-4
RABADE-LUGO
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Denominacion Comercial: AGUA

Empresa: Restauracion y Catering Hnos. Gonzalez Restauracion y
(. ) Catering.

P.I. Canama C/D, n° 2-8, Alcolea del Rio (Sevilla).
& v TIf.955644648

www.cateringhgonzalez.com

R.G.S.A: 26.0007551/SE

DESCRIPCION DEL PRODUCTO Y CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Y MICROBIOLOGICAS

Formula Cualitativa: agua (100%).

VALOR NUTRICIONAL
VALOR NUTRICIONAL (100 gramos)
Valor energético 0kJ /0 kecal
Hidratos de carbono (g/100g) 0

de los cuales az(icares
Proteinas (g/100g)
Grasas Totales (g/100g)

de las cuales grasas saturadas

o o o o o

Sal (9/100g)

PESO DEL PLATO ELABORADO POR EDAD Y SEXO

Grupos de edad 3-6 afos 7-12 anos 13-15 aiios 16-18 aios
Sexo Nifias | Nifios Nifias | Nifios Nifias | Nifios Nifias | Nifios
Peso de la raciéon 200 ml 200 ml 200 ml 200 ml
(gramos)

DECLARACION DE ALERGENOS Reglamento (UE) N° 1169/2011 del Parlamento Europeo de
25 de Octubre de 2011

PRESENCIA EN EL TRAZAS

ALERGENOS/INGREDIENTES PLATO

Cereales que contengan gluten (es decir trigo, centeno, cebada, avena,
espelta, kamut o sus variedades hibridas) y productos derivados
Huevos y productos a base de huevos

Crustaceos y productos a base de crustaceos

Pescados y Productos a base de Pescados

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Leche y sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cascara, es decir almendras (Amygdalus communis L)
avellanas (Corylus avellana), nueces (de nogal. Juglans Regia) Anacardos
(Anacardium occidentale) Pacanas (Carya illinoiesis) castafias de Para
(Bertholletia excelsa), pistachos (Pistacia Vera) nueces de macadamia y
nueces de Australia ( Macadamia Ternifolia) y productos derivados.

Apio y Productos derivados

Granos de Sésamo y productos a base de granos de sésamo

Anhidrido Sulfuroso y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg
0 10 mg/| expresado en SO2
Altramuces y productos a base de altramuces

Moluscos y productos a base de moluscos

Mostaza y productos derivados

Rev. 2 04/01/2021
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& ALBONDIGAS DE POLLO GUISADA EN
D SALSA ESPANOLA

DenominaciénNComerciaI: ALBONDIGAS DE POLLO GUISADAS
EN SALSA ESPANOLA

Empresa: Restauracion y Catering Hnos. Gonzalez Restauracion

y Catering.
- m— P.I. Canama C/D, n° 2-8, Alcolea del Rio (Sevilla).
L;",) P.l}ﬂ?(\ij\:n“” TIf.955644648

www.cateringhgonzalez.com
R.G.S.A: 26.0007551/SE

Clasificacion del Producto segin Sistema APPCC: Grupo B
Comidas preparadas con Tratamiento Térmico
Categorizacion listeria: No favorecedora

Presentacion: Posibilidad de suministro en Linea Caliente >
65°C o0 en Linea Fria < 4°C; en barquetas individuales o en
barquetas de consumo colectivo desde 1 Litro hasta 30 Litros.

Caducidad y Conservacion: Linea Caliente caducidad 24 horas
tras produccion manteniéndose a Tp > 65°C. Linea Fria
caducidad a 10 dias, refrigerado entre 0 y 4°C tras fecha de
produccion.

Modo de Empleo: Linea Caliente consumir tras suministro. Linea
fria, regenerar el producto hasta alcanzar una temperatura en el
centro del recipiente de > 65°C.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO Y CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Y
MICROBIOLOGICAS

Formula Cualitativa: Albondigas de pollo [pollo (80%), agua (5%), texturizado (proteina vegetal de soja (5%), pan rallado
(harina de trigo (GLUTEN), agua, sal y levadura) (5%), perejil (5%)] (40.9%), zanahoria (13.6%), tomate triturado [Tomate
triturado (99,37%), sal y acidulante: E-330] (13.6%), cebolla (13.6%), champifiones (13.6%), aceite de oliva virgen extra
(3.6%), ajo (0.9%) y sal yodada (0.1%).

*Contiene SOJA Y SULFITOS.

Ingredientes Infantil Ciclo | Primaria (gr) Secundaria Bachiller Bachiller
2 (gr) (gr) femenino (gr) | masculino (gr)

Albondigas de 45 72 99 72 99
pollo

Zanahoria 15 24 33 24 33
Tomate triturado 15 24 33 24 33
Cebolla 15 24 33 24 33
Champifiones 15 24 33 24 33
Aove 4 6.4 8.8 6.4 8.8
Ajo 1 1.6 2.2 1.6 2.2
Sal yodada 0.1 0.2 0.2 0.2 0.2

Procesado: Se introducen las albdndigas junto con la salsa y se guisan hasta que estén doradas.
Receta: 16644.
Linea Caliente: Envasado en barquetas gastronorm en volumenes variables segiin demanda de 1 litro hasta 30 litros y
mantenimiento en caliente > 65°C hasta consumo.
Linea Fria: Envasado en barquetas, sellado de la barqueta, pasteurizacion y abatimiento y conservacion en frio por < 4°C
Caracteristicas Microbioldgicas: Segun Reglamentos (CE) 2073/2005 y 1441/2007 de la Comision de 5 de diciembre de 2007
relativo a los criterios microbioldgicos aplicables a los productos alimenticios

o Listeria Monocytogenes: Ausencia 25/gr.

VALOR NUTRICIONAL

Grasas . , ,
Grupo . Grasa Carbohidrato | Azucare | Proteina Sal
Energia (Kcal/KJ Saturada
Escolar gia ( Y s s (g) s@ | s@ | (
j s (g)

'C”I‘;al‘g“z' 158,94 / 665,4761 | 7.8123 | 0.7219 13,278 4905 | 85331 0";43
Primaria 254’3041/71 064,76 12’;‘ 9| 4155 212448 7848 | 13,653 0’7749
Secuandari 349,6687/41 464.04 | 17, 11 87 | 1 882 29,2116 10791 | 187725 o,%se
Bachiller | 254,304 106476 | 12499 | | o 21 2443 2oa8 | 13653 | 0749
Femenino 17 7 7
Bachiller | 349.668/1464.04 | 17.187 | 1.5882 292116 10.791 | 18.7729 | 0.956

Rev. 1 27/06/2023
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J ALBONDIGAS DE POLLO GUISADA EN
SALSA ESPANOLA

[ Masculino | 74 I | | | | 8

PARTICULARIDADES

No contiene ni Conservantes, ni Antioxidantes, ni Espesantes.
No contiene OGM (Organismos Genéticamente Modificados).

MODO DE EMPLEO y POBLACION DE CONSUMO

Producto destinado al consumo de la poblacion en general.

Linea Caliente: consumo directo.
Linea Fria: Regenerar el producto hasta alcanzar una temperatura en el centro del recipiente de > 65°C.

PESO DEL PLATO ELABORADO POR EDAD Y SEXO

Grupos de edad 3-6 aiios 7-12 aiios 13-15 aifios 16-18 aiios

Sexo Nifias [ Nifios Nifias [ Nifios Nifias | Nifios Nifias Nifios

Peso de la racion 1059 165g 230g 165g 230g
|_(gramos)

DECLARACION DE ALERGENOS Segiin Reglamento (UE) N° 1169/2011 del
Parlamento Europeo de 25 de Octubre de 2011.

PRESENCIA EN TRAZAS

ALERGENOS/INGREDIENTES EL PLATO

Cereales que contengan gluten (es decir trigo,
centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus X
variedades hibridas) y productos derivados
Huevos y productos a base de huevos

Crustaceos y productos a base de crustaceos

Pescados y Productos a base de Pescados

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja X

Leche y sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cascara, es decir almendras (Amygdalus
communis L) avellanas (Corylus avellana), nueces (de
nogal. Juglans Regia) Anacardos (Anacardium
occidentale) Pacanas (Carya illinoiesis) castafias de Para
(Bertholletia excelsa), pistachos (Pistacia Vera) nueces
de macadamia y nueces de Australia ( Macadamia
Ternifolia) y productos derivados.

Apio y Productos derivados

Granos de Sésamo y productos a base de granos de
sésamo

Anhidrido Sulfuroso y sulfitos en concentraciones
superiores a 10 mg/kg o 10 mg/I expresado en SO
Altramuces y productos a base de altramuces

Moluscos y productos a base de moluscos

Mostaza y productos derivados

ETIQUETADO:

El envase recoge toda la informacion obligatoria del etiquetado: Fecha de caducidad, nimero de lote, cantidad nominal,
Ingredientes, Marca Comercial, Nombre y direccidn del fabricante y envasador, N° de R.G .S.A segun Real Decreto 1334/1999 de
31 de julio, por el que se aprueba la Norma general de etiquetado, presentacion y publicidad de los productos alimenticios y
Reglamento (UE) N° 1169/2011 del Parlamento Europeo de 25 de Octubre de 2011. Se incluye ademas la declaracion nutricional
en etiqueta.

Rev. 1 27/06/2023
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@" ALBONDIGAS DE POLLO GUISADA EN
hnoscONzitez SALSA ESPANOLA
CARNICAS ORTOLA FICHA TECNICA DE PRODUCTO %@i;‘%w
ALBONDIGA POLLO

Descripcion de Producto: Preparado camico, blando, elaborado a partir de carne picada de pollo, con
especias, Con forma de bola de diametro aproximado de 3 cm y un peso aproximado de 25 gramaos por
unidad.. Envasadas con papel de polietilenc en envases de carton.

Composicion Cualitativa (ingredientes): poflo 80%, agua 5%, texturizado (proteina vegetal de
soja) 5%, pan rallado (harina de trigo, agua =al v levadwia) 5%, pereiil 5%. Valores nutricionales
| {(por 100 g de producto):

Valor energetico: 236 kaal [ 987 kJ

Grasas: 8,1 g; de las cuales grasas saturadas: 0,39
Hidratos de carbono: 22,5 g; de los cuales azucarss: 10 g
Proteinas: 17,4 0

Sal: 0,5g

| Fipo-da Enyvacado:

A Granel: en bolsas de polistiieno cermada en caja de carton de 5 kg

Higienizado: en bolsas de 0,5kg o 1kg en waje de carton a 4 kg

El lote viens identificado por 2l dia de fabricacion, mes vy dos Ultimas cifras del afio, por ditima el nimera
final identifica &l turno de fabricacion.

Hrormardeconservaciony-distribucion:
Proceso de congeladon: 20 minutos en tinel de congelacion para alcanzar una temperatura de -6 °C.
24 horas en camara de congelacion para alcanzar -18 2C como temperatura minima de conservacion.
Almacenamienta—= en camara frigonfica a -18 °C
Distribucion —» en palets, 135 cajas en 15 capas de 9 cajas
Medidas dz |z caja de carton:

= (Caja: 378252104 mm

»  Tapa: 396x259%104 mm

Fecha de consumo preferente:
Este producto se debe consumir preferentementes antes de los 18 mesas desde la fecha de elaboracion

Determinacion del uso:
- Es un producto congelado el cual debe conservarse en camare de congelacion a una
temperatura menor de -189C
-  Este producto se debe descongelar en refrigeracion antes de su consumo,
- Este producto se consume con previo tratamiento térmico, gue asegure un completo codinado

Caracteristicas microbiologicas y limites:
miufc/a Miufc/g)
Escherichia colf 500 5.000
Salmonela ausencia/25g

Caracteristicas fisico-quimicas y limites:
aw: 0,95
ph: 6,3

Alérgenos:

Contiene gluten

Contiene soja

Contiene sulfitos

En la elaboracion de este producto no se utilizan OMG

Poblacion destino: poblacicn general

Rev. 1 27/06/2023
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a; ALBONDIGAS DE POLLO GUISADA EN
hnosaONzitsz SALSA ESPANOLA

= Estado de
FICHA TECNICA et
4 el
FOR 28 i ory
O TOMATE TRITURADO Fecha:
divia EXTRA 3 KG L
1. IDENTIRCACIHN DEL PRODUCTO
DENOMINACION TOMATE TRITURADD EXTRA 501 DE EXTREMADURA 3 KG
FORMATO LATAZKg CATEGORIA COMERCIAL EXTRA
FABRICADO POR 212150884 DISTRIBUIDC FOR 21.21588BA
H tomate triturago natural es & products obtenido al someter 3 tomates seleccionados 3 un atamento Emico
DESCRIPCION {HOT BREAK) acertado 3 raves de tamices adecuados, medanis los que se separan la mayor parte de pisles y
semillas del frute. B resultado es un producto consistente, de aspecto grumoso y sabor totaimente natural
CODIGO EAN B437009834077 CALIBRE

Reglamento {CE) 8522004 v su posterior modificacion Reglamento {CE) 218/2000 relativo a la higiene de los
productos alimenticios. Rieglamento (CE) 1782002 sobre procedimienios relafivos a la segundad alimentania
Reglamente (CE) 13332003 scbre aditvos alimentanios; R.D. 1252010 que deroga las disposicones. relativas a
criterios. microbiologices de los productos: alimenticios; RLD. 14412007 que modiica a 20732005 sobre los

NORMATIVA criterios microbiciogicos aplicables a los producios alimenticios: Reglamento (CE) 11682011 sobre la informacion
alimentaria facditada al consurmidor en el etiquetado.

Orden de 21 de noviembre de 1204, Calidsd de conservas vegetales v su postesior modificacion Real Decreto
1782013, de 8 de marzo, por el que se derogan fotal 0 parcialments determinadas reglamentacionss técnicn-
sandaras y normas e calidad referidas a producios alimenbicios.

FECHA DE CONSUMO 2
PREFERENTE A
ESCURRIDO NETO BRUTD
RELACION DE PESOS (@ (a) (a)
1] 2500 2500 =
[Cesviacion = 1,5%) {Desviacion = 1.5%)
TIPO DE MATERIAL . 5
DEL ENVASE Hejalats electrolitica
LOGISTICA UMIDADES POR CAJA a CAJAS POR PALLET 50
CODIFICACIONDEL | X donde X es l dia juliano del afo.
CONVERVACION Y «  Consenvar en lugar fresco {15 — 30 °C), seco y ventilada.
ALMACENAMIENTO » Proteger de la hz solar directa.
ﬁ% Diestinade a toda la poblacion en general. Adecuado para celiacos

Una vez abiero el ervase:
» Almacenar en refrigeracion 2 -5°C

CONDICIONES DEUsSp  *  Vida it 4 dias
» Serecomienda guardar cemmado tras la apertura.
L=sio para su consuma

3 INGREDIENTES
Tomate friturado (29,377, sal y acidulante: E-330

Eiaborado por: Aprobado por
Responsable de Calidad Direccon

Rev. 1 27/06/2023
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a; ALBONDIGAS DE POLLO GUISADA EN
hnosadNzALEz SALSA ESPANOLA

L Estado de
FICHA TECNICA stado d
‘ FOR 33 T
Ol TOMATE TRITURADO Fecha:
Valdivia EXTRA 3 KG 11201
4 CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
SABOR Tipico OLOR Tipics
CoLOoR Rejo tipico TEXTURAICONSISTENCIA Tipics
5 CARACTERISTICAS FISICO QUIMICAS
Ph =410 y=4.40 RESIDUO OPTICO 255 BRIX
VACIO {cm Ha) > 15 VISCOSIDAD ["Bostwick) =01
RECUENTC Howard
ACIDEZ 03-08% <40
% campos +)
CLORUROS (% MaCl) D4-1% ESPACIHD LIBRE CABEZA 7% sobre altra lata
COLOR alb (Gardner) =175
& CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
RECUENTD LisTES
»  Asrobios mesofilos a 30°C =1,0x 10F uiclg
= Mohos y levaduras =1.0x 10 uicig
= Salmonefa spp. Ausenciaen 26 g
= Staphylococcus aweus y ofros = 1.0x 10 ufcig
»  Cigsindiem botulinum = 1,0 = 10 uiclg
» Bacillus cereus £ 1.0 x 10 uiclg
» Aerobios termafilos < 1,0 x 10 uiclg
»  Anaerobios tlemdfilos = 1,0 x 10 uiclg
Se lleva a cabo un control de estabilidad: incubacion del producto 7 dias a 37 °C
y 55 *C. B products se considerara estable cuando se cumplan los siguientes
puntos:
» Pusencia de deformacion del envase despues del periodo de
incubacion.
STANDARES MICROBIOLOGICOS «  Mumencia de modificasones de olor, aspectn y textura del productn con

respecio 3 la muestra testipo.
«  Diferendia de pH < 0.5 unidades en relacién 3 testign
*  Mamencia de patdgenos o sus toxinas.

7. VALOR NUTRICIONAL fen 100 g de produceo)

ENERGLA 21 keal 60 KJ
PROTERAS 07g
HIDRATOS DE CARBONO i1g

GRASA TOTAL <05g
GRASA SATURADA g
AZUCARES TOTALES 1749

SAL (SODID) 0,60 g (024 g}
FIBRA ALIMENTARIA ndg
HUMEDAD 020 %
CENIZAS .95 %
Elsboraso por Aprobade por
Responsabie de Calidad Direccion

Rev. 1 27/06/2023
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hnosadNzALEz SALSA ESPANOLA

FICHA TECNICA ety
4 Pagina
PO e 3de3
TOMATE TRITURADO Ficka
EXTRA 3 KG faywmna

8. EXIGENCIAS ¥ TOLERANCIAS DE CALIDAD
= Proven dz tomate saneado
» Lasal afadida no sobrepasara &l 3% de la masa del products
» Recuento de mohos por &l método Howard segdn Orden 211 1/84 Anejo n® 16 Calidad Primers sera < 60 %{ Campos
positivos).

PRESENTE EN EL CONTAMINACION CRUZADA

1. Cereales que contengan gluten y productos dervados

2. Cneticers y productos 3 base de ousticess

3. Huewos y productos a base d= huevo

4. Pescado y productos a base de pescado

5. Cacshuetes y productos a base de cacahuetes

6. Sofa yproductos 3 base de soja (exceplo aceite de so@)

7. Leche y sus derivados (incluida laciosa)

8. Fritos de cascama y productos dervados

9. Apioy productos dervadas

10, Mostaza y productes denvados

11. Granos de sesamo y producios a base de gramos de sesamo

12 Ditwido de azufre y sulfiios

13. Altmamuces y producios: a base de altramuces

14 Moluscos y productos a base de moluscos

ADECUADC PARS CELIACOS NO CONTIENE GLUTEN

mmmnsmummm
MmmmmmMmﬁﬂch&mmmrm&wﬁm
11, DECLARACION DE INGREDIENTES /0 PRODUCTOS TRATADOS CON RADIACION IONIZANTE
El producto final y los ingredientes que lo forman no han sido tratados con radiacion ionizante, de acuerdo con el Real Deceto 24872001,

EEEEEEEEEEEEEE%

EEEEEEEEEEEEEE

FORMATO: TOMATE TRITURADO EXTRA 2 KG. LATA EAN BAITDOSEIAZST
DIMENSIONES:
Ny & e RESRIe Largofom)  Ancho(cm)  Altofom)
2650 2880 #500 155 155 155
CAJA
UNIDADES Pﬁmmg‘?mﬂ PEE{?{;‘}E“:' Largo {em) Ancho {cm) Bbto {em)
& 17.28 15 45 Y 165
PALLET
UNIDADES PESO fkg) sl MANTOS Largo {em) Ancho {cm) Alto {om)
300 B4 N 10 120 8 157
Responsable de Caidad Direccidn
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0 ARROZ SALTEADO A LA CUBANA

hnosGonzALez

Denominacion Comercial: ARROZ SALTEADO A LA CUBANA
Empresa: Restauracion y Catering Hnos. Gonzalez Restauracion y
Catering.

P.I. Canama C/D, n° 2-8, Alcolea del Rio (Sevilla).

TIf.955644648

. www.cateringhgonzalez.com
¥ g hnosconzALez
</

Colectividades

R.G.S.A: 26.0007551/SE

Clasificacion del Producto segun Sistema APPCC: Grupo B
Comidas preparadas con Tratamiento Térmico

Presentacion: Posibilidad de suministro en Linea Caliente > 65°C o
en Linea Fria < 4°C; en barquetas individuales o en barquetas de
consumo colectivo desde 1 Litro hasta 30 Litros.

Caducidad y Conservacion: Linea Caliente caducidad 24 horas
tras produccion manteniéndose a Tp > 65°C. Linea Fria caducidad a
10 dias, refrigerado entre 0 y 4°C tras fecha de produccion.

Modo de Empleo: Linea Caliente consumir tras suministro. Linea
fria, regenerar el producto hasta alcanzar una temperatura en el
centro del recipiente de > 65°C.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO Y CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Y
MICROBIOLOGICAS

Formula Cualitativa: Arroz, tomate triturado [Tomate triturado (99,37%), sal y acidulante: E-330], cebolla, aceite de oliva
virgen extra y sal yodada.

Ingredientes Infantil Ciclo | Primaria (gr) Secundaria Bachiller Bachiller

2 (gr) (gr) femenino (gr) | masculino (gr)
Arroz 50,00 60,00 78,00 78,00 112,00
Tomate 40,00 48,00 62,40 62,40 89,60
triturado ! ! ! ! !
Cebolla 20,00 24,00 31,20 31,20 44,80
Aove 6,00 7,20 9,36 9,36 13,44
Sal yodada 0,10 0,12 0,16 0,16 0,22

Procesado: Se somete el arroz a coccion a temperaturas >100°C durante unos 20 minutos. A mitad de coccidn se procede a
sazonar con sal yodada. Por Ultimo, se saltea en sartén con el resto de ingredientes.

Receta: 10239.

Linea Caliente: Envasado en barquetas gastronorm en volimenes variables segiin demanda de 1 litro hasta 30 litros y
mantenimiento en caliente > 65°C hasta consumo.

Linea Fria: Envasado en barquetas, sellado de la barqueta, pasteurizacion y abatimiento y conservacion en frio por < 4°C
Caracteristicas Microbioldgicas: Segun Reglamentos (CE) 2073/2005 y 1441/2007 de la Comisidn de 5 de diciembre de 2007
relativo a los criterios microbioldgicos aplicables a los productos alimenticios

o Listeria Monocytogenes: Ausencia 25/gr.

VALOR NUTRICIONAL

Grasas \ , ,
Grupo , Grasa Carbohidrat | Azucare | Proteina | Sal
Energia (Kcal/KJ Saturada

Escolar gla(feall | s@ | >l os (g) s@ | s@ | (@
Bachiller | 583.2512/ 243458 0.775
pachiler . 14896 | 2,145 101,472 24192 | sori2 | 7
Primaria | 12496 /91 304242 1 298 | 1.1491 54,36 1206 | 4,806 O’T 7
Ic;fca;gtlzl 260,38/1086,8691 | 6.65 | 09576 453 1,08 4.005 0’%47
SeCL;”da” 4061 9285é 1695,51 | 45374 | 14939 70,668 16848 | 62478 0’%46
Bachiller | 40,1928 /169551 | 10 20 | 1 4a0 70,668 ' 6848 | 62478 | 0%
Femenino 58 6
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PARTICULARIDADES

No contiene ni Conservantes, ni Antioxidantes, ni Espesantes.
No contiene OGM (Organismos Genéticamente Modificados).

MODO DE EMPLEO y POBLACION DE CONSUMO

Producto destinado al consumo de la poblacién en general.

Linea Caliente: consumo directo.
Linea Fria: Regenerar el producto hasta alcanzar una temperatura en el centro del recipiente de > 65°C.

PESO DEL PLATO ELABORADO POR EDAD Y SEXO

Grupos de edad 3-6 aiios 7-12 aiios 13-15 aifios 16-18 aiios

Sexo Nifias [ Nifios Nifias [ Nifios Nifias | Nifios Nifias Nifios

Peso de la racion 135¢g 165g 210g 210g 3059
|_(gramos)

DECLARACION DE ALERGENOS Reglamento (UE) N© 1169/2011 del Parlamento
Europeo de 25 de Octubre de 2011

PRESENCIA EN TRAZAS

ALERGENOS/INGREDIENTES EL PLATO

Cereales que contengan gluten (es decir trigo,
centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus
variedades hibridas) y productos derivados
Huevos y productos a base de huevos

Crustaceos y productos a base de crustaceos

Pescados y Productos a base de Pescados

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Leche y sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cascara, es decir almendras (Amygdalus
communis L) avellanas (Corylus avellana), nueces (de
nogal. Juglans Regia) Anacardos (Anacardium
occidentale) Pacanas (Carya illinoiesis) castafias de Para
(Bertholletia excelsa), pistachos (Pistacia Vera) nueces
de macadamia y nueces de Australia ( Macadamia
Ternifolia) y productos derivados.

Apio y Productos derivados

Granos de Sésamo y productos a base de granos de
sésamo

Anhidrido Sulfuroso y sulfitos en concentraciones
superiores a 10 mg/kg o 10 mg/I expresado en SO:
Altramuces y productos a base de altramuces

Moluscos y productos a base de moluscos

Mostaza y productos derivados

ETIQUETADO:

El envase recoge toda la informacion obligatoria del etiquetado: Fecha de consumo preferente, nimero de lote, cantidad nominal,
Ingredientes, Marca Comercial, Nombre y direccidn del fabricante y envasador, N° de R.G .S.A segun Real Decreto 1334/1999 de
31 de julio, por el que se aprueba la Norma general de etiquetado, presentacion y publicidad de los productos alimenticios y
Reglamento (UE) N° 1169/2011 del Parlamento Europeo de 25 de Octubre de 2011. Se incluye ademas la declaracion nutricional
en etiqueta.
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a2’ ARROZ SALTEADO A LA CUBANA

hnosGonzALez
= Estado de
FICHA TECNICA Revgin
FOR 38 Fogea
TOMATE TRITURADO Fecha:
Vald EXTRA 3 KG 171117204
1. IDENTIFIGACION DEL PRODUCTD
DEMOMINACION TOMATE TRITURADO EXTRA 501 DE EXTREMADURA 3 KG
FORMATO LATA 2Kg CATEGORIA COMERCIAL EXTRA
FABRICADO POR 21.21588/BA DISTRIBLNDO POR 21.21588/B4
El tomate triturado natural &5 & products obtenido al someter 3 tomates seleccionades 3 wn ratamienio térmico
DESCRIPCION {HOT BREAK) aceriado a fravés de tamices adecuados, mediante los que se separan ka mayor parte de pisles y
semilias del fruto. Bl resultade es un producto consistente, de aspecto grumoso y sabor tolalmente natural.
CODIGD EAN B43TO0933407 7 CALIBRE

Reglamento (CE) B5272004 y su posterior modificacion Reglamento (CE) 21072008 relative a & higiene de los
productos. afimenticios, Reglamento (CE) 1782002 sobre procedimientos melatives a la seguridad afimentaria.
Reglamento (CE) 133372003 scbre aditivos alimentarios; R.D. 1252010 que deroga las disposicionss relativas a
oniterios. microbiologicos de los producios afmenticios; RD. 14412007 gue modffica a 20732005 sobre los
NORMATIVA critenios microbiologicos aplicables a bos productos alimenticios; Reglaments (CE) 11622011 scbre la informacion
AELNLE alimentaria faclitada al consumidor en & ebguetado.
Orden de 21 de nowiembre de 1084, Calidad de conservas wegetales v su postenor modificacion Real Decrete
1762013, de & de marzo, por o gue se derngan total o parcialments determinadas reglamentacionas tacnico-
sanitarias y normmas de calidad refenidas 3 productos alimenticios.

FECHA DE CONSUMO .
PREFERENTE 4anos
ESCURRIDO NETO BRUTO

RELACION DE PESOS £ fat HJEJ (a)
al ; :

{Desyiacion = 1,5%) [Diesviacion = 1.5%) R
TIPO DE MATERIAL ;
DEL ENVASE Hoialata electroiitica
LoGIsTICA LMIDADES POR CAUA a CAJAS POR PALLET 50
CODIFICACIONDEL | 300t donde X es ¢ dia juliane dl afia
CONVERVACION ¥ » Conservar en lugar fresco (15 — 30 °C), seco y ventilade.

AL MACENAMIENTO +  Proteger de |a luz solar directa.

POBLACION s i :
SUSCEPTIELE Destinado a toda 3 poblacion en general. Adecuado para celiacos.

Una vez shierto el envase:
» Almacenar en refrigeracin 2 - 5°C

COMDICIONES DE UsQ  »  Vida itil: 4 dias
= 5erecomenda guardar cemado as la aperura.
Lisio para su consumo

Tomate triturads (89,37%), saly acidulante: E-330

HBlaborado por: Aprobado por:
Responsable de Calidad Direccion
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hnosGonzALez
- Estado de
FICHA TECNICA evin
FOR38 F
O TOMATE TRITURADO Fecha:
d EXTRA 3 KG —_—
SABOR Tipico OLOR Tipico
COLOR Fiojo tipico TEXTURACONSISTENCIA Tipico
Ph =4 10y=440 RESIDUO OPTICO 2 5.5 BRIX
VACIO (em Hg) = 15 VISCOSIDAD ["Bostwick) 2011
RECUENTD Howard
ACIDEZ D3-0&% =40
6 {% campos +)
CLORUROS (% MNaCl) 04-1% ESPALCIO LIBRE CABEZA * sobre aftura lata
COLOR a'b {Gardner) =175
6. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
RECUENTO LIMITES
»  Asrobios mesdfilos a 30°C <1,0x 10° uizig
= Mohos y levaduras £1.0 x 10 ufcig
= Salmonela spp. Ausenciaen 25 g
= Staphylococous aureus y oros £ 1,0 x 10 uficig
= Closiridium botulinum =10 10 uficig
= Baclus cemeus < 1.0 x 10 uficig
*  Agrobios termifiles £ 1,0 x 10 uicig
+  Ansemnbios termoiSos £1,0 » 10 uicig
Se lleva a cabo un control de estabilidad: incubacion del products 7 dias a 37 °C
¥ 55 °C. B producto se considerara estable cuando se cumplan kos siguientes
punios:
«  Ausencia de deformacion del emvase despues del periodo de
incubacion.
STANDARES MICROBIOLOGICOS »  Ausencia de modificaciones de olor, aspecto y textura del producho con
respecto a la muestra testigo.

»  Diferencia de pH < 0.5 unidades en relacion al tesfigo
+  Ausencia de patgenos o sus Loxinas.

ENMERGIA 21 ka1 B0 kJ
PROTEINAS 07g
HIDRATOS DE CARBONO 31g

GRASA TOTAL <0&g
GRASA SATURADA Og
AZUCARES TOTALES 27g

SAL (SODIDY 060 g (024 g)
FIBRA ALIMENTARIA 0ag
HLMEDAD 930 %
CENIFAS 0.96 %
Hlaborado por: Aprobado por:
Responsabie de Calidad Dineccion
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FICHA TECNICA g
4 P
FOR 38 A
l TOMATE TRITURADO — =
Vald EXTRA 3 KG 17172015

& EXIGEMCIAS Y TOLERANCIAS DE CALIDAD
+ Proversr de tomate saneado
+ La =3l afadida no scbrepasars & 3% de la masa del producio
+ Recusnto de mohos por &l ménds Howard ssgin Ordsn 29/11/84 Anejo 1 16 Calidad Primera ser = 60 % Campos

i

ALERGENO ALIMENTARIO T CONTAMINACION CRUZADA
1.  Cemales gue contengan gluten y productos derivados NO NO
1. Crustaceos y productos a base de crustaceos NO NG
1. Huewos y productos a base de huevo HO NO
4 Pescado y productos 3 base de pescado NO NO
5. Cacahuetes y producios 3 base de cacahueies NO NO
6. Soja y producios a base de soja (excepho acedts de soia) NO NO
7. Lechey sus demvados (incuida kactosa) NO NO
8 Frufos de ci¥scars y productos dervados NO NO
9. Apioy productos derivados NO NO
10, Mostaza y productos derivados NO NO
11. Granos de sesamoy producios a base de granos de sesamo NO NO
12, Dicsdo de azufre y sulffios NO NO
13, Alamuces y produchos 3 base de alframuces HO MO
14. Moluscos y producios 3 base de moluscos NOD N

ADECUADO PARA CELIACOS NO CONTIENE GLUTEN
F;m:lud.'c- m @'Etm rnc-d'rﬁcadn, de :ﬂ.)erdn con los Reglamentos (CE) n® 152!.;.'21]13 y n* 183072003
Bl producto final v los ingredientes que lo forman no han sido tratados con radiacicn ionizante, de acuendo con &l Real Decretn 2482001
12 DATOS LOGISTICOS (LATA, CAJA ¥ PALLET)
FORMATO: TOMATE TRITURADD EXTRA 3 KG. LATA EAN mmﬁ1

DIMENSIONES:
o Lagofom]  Ancho (cm) Alto {em)
2650 2880 2500 15.5 155 155
CAJA
UNIDADES PESD{,g]R”T‘:' "ES%SFD Largo {cm) Ancho {cm) Alto {em)
3 17,28 15 465 EY 165
PALLET
UNIDADES PESO {kg) g S MANTOS Largo {cm) Ancho (cm) Alto {em)
300 834 20 10 120 80 157
HElaborado por: Aprobado por:
Responsable d Calidad Direcsidn

Rev. 3 20/01/2023

Hnos. Gonzalez Restauracion y Catering




€ ARROZ SALTEADO AL AJILLO

hnosconzALez

Denominacion Comercial: ARROZ SALTEADO AL AJILLO
Empresa: Restauracion y Catering Hnos. Gonzalez Restauracion y
Catering.

P.I. Canama C/D, n° 2-8, Alcolea del Rio (Sevilla).

TIf.955644648

www.cateringhgonzalez.com

Il‘n" hnosconzALez

Colectividades

R.G.S.A: 26.0007551/SE

Clasificacion del Producto segin Sistema APPCC: Grupo B
Comidas preparadas con Tratamiento Térmico

Presentacion: Posibilidad de suministro en Linea Caliente > 65°C o
en Linea Fria < 4°C; en barquetas individuales o en barquetas de
consumo colectivo desde 1 Litro hasta 30 Litros.

Caducidad y Conservacion: Linea Caliente caducidad 24 horas
tras produccién manteniéndose a Tp > 65°C. Linea Fria caducidad a
10 dias, refrigerado entre 0 y 4°C tras fecha de produccion.

Modo de Empleo: Linea Caliente consumir tras suministro. Linea
fria, regenerar el producto hasta alcanzar una temperatura en el
centro del recipiente de > 65°C.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO Y CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Y
MICROBIOLOGICAS

Formula Cualitativa: Arroz (83,1%), aceite de oliva virgen extra (13,3%), ajo (3,3%) y sal yodada (0,3%).
Procesado: Se somete el arroz a coccidn a temperaturas >100°C durante unos 20 minutos. A mitad de coccion
se procede a sazonar con sal yodada. Por Ultimo se saltea en sartén con aceite, ajo y cebolla.

Receta: 16136.

Linea Caliente: Envasado en barquetas gastronorm en volimenes variables segiin demanda de 1 litro hasta 30
litros y mantenimiento en caliente > 65°C hasta consumo.

Linea Fria: Envasado en barquetas, sellado de la barqueta, pasteurizacion y abatimiento y conservacién en frio
por < 4°C

Caracteristicas Microbioldgicas: Segun Reglamentos (CE) 2073/2005 y 1441/2007 de la Comision de 5 de
diciembre de 2007 relativo a los criterios microbioldgicos aplicables a los productos alimenticios

o Listeria Monocytogenes: Ausencia 25/gr.

VALOR NUTRICIONAL

Grasas . , ,
Grupo , Grasa Carbohidrato | Azucare | Proteina Sal
Energia (Kcal/KJ Saturada
Escolar gla(feallh | s @) | o0 s (g) s@ | s@ | @
'(?Ifcel‘gtg 133,44 /556,39 | 42273 | 06214 21743 0 1,7894 | 0,103
Secuandarl 207,025155/ 863,21 6.5528 0,9633 33.7446 0 2777 0,1564
Bachiller | 280,224 / 1168.41 0216
onter ’ 88773 | 1.3049 456603 0 37577 >
Primaria | 171,135/713,535 | 62734 | 0.9163 26,1645 0 21591 0’1353
Bachiller | 207,0255 /863,21 | ¢ cerg | 09633 33,7446 ) 2777 | 0164
Femenino 15 5
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PARTICULARIDADES

No contiene ni Conservantes, ni Antioxidantes, ni Espesantes.
No contiene OGM (Organismos Genéticamente Modificados).

MODO DE EMPLEO y POBLACION DE CONSUMO

Producto destinado al consumo de la poblacién en general.

Linea Caliente: consumo directo.
Linea Fria: Regenerar el producto hasta alcanzar una temperatura en el centro del recipiente de > 65°C.

PESO DEL PLATO ELABORADO POR EDAD Y SEXO

Grupos de edad 3-6 aiios 7-12 aiios 13-15 aifios 16-18 aiios

Sexo Nifias [ Nifios Nifias [ Nifios Nifias [ Nifios Nifias Nifios

Peso de la racion 60g 70g 95¢g 95g 125¢g
|_(gramos)

DECLARACION DE ALERGENOS Reglamento (UE) N© 1169/2011 del Parlamento
Europeo de 25 de Octubre de 2011

PRESENCIA EN TRAZAS

ALERGENOS/INGREDIENTES EL PLATO

Cereales que contengan gluten (es decir trigo,
centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus
variedades hibridas) y productos derivados
Huevos y productos a base de huevos

Crustaceos y productos a base de crustaceos

Pescados y Productos a base de Pescados

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Leche y sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cascara, es decir almendras (Amygdalus
communis L) avellanas (Corylus avellana), nueces (de
nogal. Juglans Regia) Anacardos (Anacardium
occidentale) Pacanas (Carya illinoiesis) castarias de Para
(Bertholletia excelsa), pistachos (Pistacia Vera) nueces
de macadamia y nueces de Australia ( Macadamia
Ternifolia) y productos derivados.

Apio y Productos derivados

Granos de Sésamo y productos a base de granos de
sésamo

Anhidrido Sulfuroso y sulfitos en concentraciones
superiores a 10 mg/kg o 10 mg/| expresado en SO,
Altramuces y productos a base de altramuces

Moluscos y productos a base de moluscos

Mostaza y productos derivados

ETIQUETADO:

El envase recoge toda la informacion obligatoria del etiquetado: Fecha de consumo preferente, nimero de lote, cantidad nominal,
Ingredientes, Marca Comercial, Nombre y direccidn del fabricante y envasador, N° de R.G .S.A segun Real Decreto 1334/1999 de
31 de julio, por el que se aprueba la Norma general de etiquetado, presentacion y publicidad de los productos alimenticios y
Reglamento (UE) N° 1169/2011 del Parlamento Europeo de 25 de Octubre de 2011. Se incluye ademas la declaracion nutricional
en etiqueta.

Rev. 1 03/08/2021
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o ARROZ SALTEADO CON SALSA DE TOMATE
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Denominacion Comercial: ARROZ SALTEADO CON SALSA DE
TOMATE
Empresa: Restauracion y Catering Hnos. Gonzalez Restauracion y
Catering.
P.I. Canama C/D, n° 2-8, Alcolea del Rio (Sevilla).

. TIf.955644648

t:::; hnosconzALez www.cateringhgonzalez.com

Coleciidades R.G.S.A: 26.0007551/SE

Clasificacion del Producto segun Sistema APPCC: Grupo B
Comidas preparadas con Tratamiento Térmico
Categorizacion listeria: No favorecedora

Presentacion: Posibilidad de suministro en Linea Caliente > 65°C o
en Linea Fria < 4°C; en barquetas individuales o en barquetas de
consumo colectivo desde 1 Litro hasta 30 Litros.

Caducidad y Conservacion: Linea Caliente caducidad 24 horas
tras produccion manteniéndose a Tp > 65°C. Linea Fria caducidad a
10 dias, refrigerado entre 0 y 4°C tras fecha de produccion.

Modo de Empleo: Linea Caliente consumir tras suministro. Linea
fria, regenerar el producto hasta alcanzar una temperatura en el
centro del recipiente de > 65°C.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO Y CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Y
MICROBIOLOGICAS

Formula Cualitativa: Arroz, tomate triturado [Tomate triturado (99,37%), sal y acidulante: E-330], cebolla, aceite de oliva
virgen extra y sal yodada.

Ingredientes Infantil Ciclo | Primaria (gr) Secundaria Bachiller Bachiller

2 (gr) (gr) femenino (gr) | masculino (gr)
Arroz 60 69 93 96 126
Tomate triturado 40 46 62 64 84
Cebolla 20 23 31 32 42
AOVE 1 1,15 1,55 1,6 2,1
Sal yodada 0,1 0,12 0,16 0,16 0,21

Procesado: Se somete el arroz a coccion a temperaturas >100°C durante unos 20 minutos. A mitad de coccidn se procede a
sazonar con sal yodada. Por Ultimo, se saltea en sartén con el resto de ingredientes.

Receta: 10239.

Linea Caliente: Envasado en barquetas gastronorm en volumenes variables segin demanda de 1 litro hasta 30 litros y
mantenimiento en caliente > 65°C hasta consumo.

Linea Fria: Envasado en barquetas, sellado de la barqueta, pasteurizacion y abatimiento y conservacion en frio por < 4°C
Caracteristicas Microbioldgicas: Segun Reglamentos (CE) 2073/2005 y 1441/2007 de la Comision de 5 de diciembre de 2007
relativo a los criterios microbioldgicos aplicables a los productos alimenticios

o Listeria Monocytogenes: Ausencia 25/gr.

VALOR NUTRICIONAL

Grasas . . ,
Grupo . Grasa Carbohidrato | Azucare | Proteina Sal
Energia (Kcal/KJ Saturada

Escolar gla(feallh | s @ | >4l s(@ s@ | s@ | @
Bachiller 534,828 / 2231,24 0,733
Masculino 9 3,654 0,563 113,19 2,268 9,8805 6
Secuandarl 394,7544/31 646,87 2,697 0.4156 83,545 1674 7.2928 0,346

In_fantil 254,68 / 1062,499 174 0,2681 53.9 1,08 4,705 0,349

Ciclo 2 5 3
Primaria 292’8824/41 221.87 | 5001 | 0,3083 61,985 1242 | 54108 0";06
Bachiller | 407,488/1699,99 | 284 | (429 86,24 1728 | 7528 | 0559
Femenino 92
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o ARROZ SALTEADO CON SALSA DE TOMATE
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PARTICULARIDADES

No contiene ni Conservantes, ni Antioxidantes, ni Espesantes.
No contiene OGM (Organismos Genéticamente Modificados).

MODO DE EMPLEO y POBLACION DE CONSUMO

Producto destinado al consumo de la poblacion en general.

Linea Caliente: consumo directo.
Linea Fria: Regenerar el producto hasta alcanzar una temperatura en el centro del recipiente de > 65°C.

PESO DEL PLATO ELABORADO POR EDAD Y SEXO

Grupos de edad 3-6 aiios 7-12 aiios 13-15 aifios 16-18 aiios
Sexo Nifias | Nifios Nifias | Niiios Nifias | Niiios Nifias Nifios
Peso de la racion 175¢g 200g 270g 280g 370g
(gramos)

DECLARACION DE ALERGENOS Reglamento (UE) N° 1169/2011 del Parlamento
Europeo de 25 de Octubre de 2011

PRESENCIA EN TRAZAS

ALERGENOS/INGREDIENTES EL PLATO

Cereales que contengan gluten (es decir trigo,
centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus
variedades hibridas) y productos derivados
Huevos y productos a base de huevos

Crustaceos y productos a base de crustaceos

Pescados y Productos a base de Pescados

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Leche y sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cascara, es decir almendras (Amygdalus
communis L) avellanas (Corylus avellana), nueces (de
nogal. Juglans Regia) Anacardos (Anacardium
occidentale) Pacanas (Carya illinoiesis) castafias de Para
(Bertholletia excelsa), pistachos (Pistacia Vera) nueces
de macadamia y nueces de Australia ( Macadamia
Ternifolia) y productos derivados.

Apio y Productos derivados

Granos de Sésamo y productos a base de granos de
sésamo

Anhidrido Sulfuroso y sulfitos en concentraciones
superiores a 10 mg/kg o 10 mg/I expresado en SO
Altramuces y productos a base de altramuces

Moluscos y productos a base de moluscos

Mostaza y productos derivados

ETIQUETADO:

El envase recoge toda la informacion obligatoria del etiquetado: Fecha de caducidad, nimero de lote, cantidad nominal,
Ingredientes, Marca Comercial, Nombre y direccidn del fabricante y envasador, N° de R.G .S.A segun Real Decreto 1334/1999 de
31 de julio, por el que se aprueba la Norma general de etiquetado, presentacion y publicidad de los productos alimenticios y
Reglamento (UE) N° 1169/2011 del Parlamento Europeo de 25 de Octubre de 2011. Se incluye ademas la declaracion nutricional
en etiqueta.
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«» ARROZ SALTEADO CON SALSA DE TOMATE
huceconzite
FICHA TECNICA - rrng
4 £
FOR 28 e
O TOMATE TRITURADO Fecha:
divia EXTRA 3 KG Ll
DENOMINACION TOMATE TRITURADO EXTRA SOL DE EXTREMADURS IKG
FORMATO LATA 2Kg CATEGORIA COMERCIAL  EXTRA
FABRICADO POR 212150884 DISTRIBUIDO POR: 212150884
El fomate tritorado natural 25 & products obtenido al someter 2 tomates seleccionados 3 un ratamientn térmico
DESCRIPCION {HOT BREAK) acertado a fravés de tamices adecuados, mediante los gue se separan ka mayor parte de pisles y
semilas del frto. Bl resultade es un producto consstente, de aspecto grumese y sabor totalmente natumal
COMGO EAN S437000834077 CALIBRE
Reglamento (CE) 85272004 y su posterior modificacion Reglamento (CE) 218/20028 relativo a b higene de los
productos almenticios, Reglamento (CE) 1782002 sobre procedimienios melativos a la seguridad afmentaria
Reglamento (CE) 13332008 scbre aditives alimentanios; RLD. 1252010 gue deroga las disposiciones relatvas a
criterios. microbiologicos de los productos afimenficios; RD. 14442007 que modifica a 20732005 sobre los
ANEHIMTNFL criterios microbinlogicos aplicables a bos productos alimenticios: Reglamento (CE) 11632011 sobre la informacian

alimentaria faciitada al consumidor en & etguetado.
COrden de 21 de nowermnbre e 1834, Calidad de conservas wegetales v su posteror modificacion Real Decreto

1762013, g2 & de marzo, por e que se derogan total o parcialmenie determmmadas reglamentaciones tecnico-
sanitaras y normas de calidad referidas a productos aimenbicios.

FECHA DE CONSUMO
PREFERENTE
RELACION DE PESOS

TIPO DE MATERIAL
DEL ENVASE

LoGIETICA

CODIFICACION DEL
LOTE

CONVERVACKIN Y
ALMACENAMIENTO

POELACION
SUSCEPTIBLE

CONDICIONES DE LSO

3. INGREDIENTES

4 anos
Z500 2500 2840
{Desviacion £ 1,5%) {Desviacion = 1,5%)
Hofalata electroiitica
UNIDADES POR CAJA a CAJAS POR PALLET 50

L ¥ donde ¥ es &l dia juliano del afio.

= Conservar en lugar fresco {15 — 30 °C). seco y wentlado.
= Proteger de 3 luz solar deecta.

Destinade a toda b poblacion en general, Adecuado para celiacos.
Una vez abierto ef envase:

=  Almacenar en refigeracion 2-5°C

= \ida i 4 dias

= Serecomienda guardar cemado ras |a apertiura.
Lisio para su consumo

Tomate triturade (29.37%), sal y acdulante: E-330

HBaborado por:
Responsable de Calidad

Aprobada por:

Direccion
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o ARROZ SALTEADO CON SALSA DE TOMATE

hnosGonzALez
= Estado de
FICHA TECNICA Sk
4 .
FOR 38 i
D! TOMATE TRITURADO Facha:
divia EXTRA 3 KG T
£ CARACTERISTICAS ORGANOLEFTICAS
SABOR Tipaco OLOR Tipico
COLOR Rojo tipico TEXTURACONSISTENCIA Tipico
oy jTicAS g .-
Ph =4 10y=440 RESIDUD OPTICD =55°BRIX
VACHD jom Hg) » 15 VISCOSIDAD (“Bostwick) B4R
RECUENTO Howand
ACIDEZ 0.3-06 % < 40
ey {% campos +)
CLORURDS (% MaCl) 04-1% ESPACIC LIBRE CABEZA =7% sobne aitwra laa
COLOR a'b (Gardner) >1.75
RECUENTO LIMITES
= Aerobics mesofilos a 30°C £1,0x 107 uicly
= Mohos y levaduras < 1.0 10 uficl
» Salmonela spp. Mamenciaen 25 g
= Staphylococcus aureus y ofos £1,0x 10 uig
= Clostridium botufinum £ 1,0 x 10 ufc'g
= Baclus cereus =1.0x 10 ufizg
= Aerohios termafilos £ 1,0 x 10 ufic’y
=  Anaembios termofios < 1,0 10 ufcly
Se lleva a cabo un control de estabilidad: ncubacion del products 7 dias a 37 °C
y 55 °C. Bl products se considerara estable cuando se cumplan los siguientes
punios:
= Ausencia de deformacion del envase despuss del periodo de
incubacion.
STANDARES MICROBIOLOGICOS »  Ausencia de modificaciones de oor, aspecto y bextura del producto con
respecto a la muestra testigo.

»  Diferencia de pH = (L5 unidades en relacion al testigo
«  Ausencia de pabigencs o sus toxinas,

7. VALOR NUTRICIONAL fen 100 g de producto)

EMERGIA 1 local § 00 kJ
PROTEIMAS 0ig
HIDRATOS DE CARBOND 3lg

GRASA TOTAL <05
GRASA SATURADA Og
AZUCARES TOTALES 27g

SAL (SODIO) 0.60 (024 g)
FIERA ALIMENTARIA 0a8g
HLMAEDAD 03.0%
CENIZAS 098 %
Elaborado por Aprobado por
Responsable de Calidad Dirmecion
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o ARROZ SALTEADO CON SALSA DE TOMATE

hnosconzALez

FICHA TECNICA "ﬁ““”m,,-fu-ﬂ;
FOR 33 ?g':;
?VL TOMATE TRITURADO Fecha:
1d EXTRA 3 KG Yo
8 BXIGENCIAS ¥ TOLERANCIAS DE CALIDAD
« Provenir de tomate saneado
+ Lasal afadida no scbrepasara & 3% de |a rmasa del producto
» Recuento de mohos por el método Howard ssgiin Orden 2901 1/24 Anejo 1 18 Calidad Prifnera serd £ 60 % Campos
jposiivos)
9. DECLARACION DE ALERGENDS
ALERGENOD ALIMENTARID i o CONTAMINACION CRUZADA
1 Ceeales que contengan gluten y producios dervados NO NO
1 Crnstaceos y productos a base de cistacecs NO MO
3. Huevos y productos 3 base de huevo WO NO
4 Pescado y productos 3 base de pescado NO NO
5 Cacahustes y productos a base de cacahuetes NO NO
6 Soiayproductos 3 base de sofa (excepto aceite de soia) MO NO
7.  Leche y sus dervados (includa lactosa) NO NO
&  Frutos de ciscara y producios dervados NO NO
9. Apioy productos dervades MO NO
10, Mostaza y productos derivados NO NO
11. Grancs de sésamo y productos 3 base de granos de sésamo NO NO
12. Debwido de azuite y sulfios NO NO
13, Altamuces y producios a base de aliramuces RO NO
14. Mioluscos y producios 3 base de moluscos RO NO

) ADECUADO PARA CELIACOS ) NO CONTIENE GLUTEN
10. DECLARACICN DE ORGANISMOS MODIFICADOS GENETICAMENTE (OMG'S]
Producto no gensficamente modificade, de acuerdo con los Regiamentos (CE) n® 182072003 y n® 183072003
1. DECLARACIHON DE INGREDIENTES Y/0 PRODUCTOS TRATADOS CON RADIACIGN IONIZANTE
Epmd.n:a‘.l:-ﬁulirln&hg'edjeuﬂ?smjelufmmh:mﬂdnmmsmradiaﬂiénimﬁmte,deaaﬂﬁ:mnelﬂeai Decreto 3482001
12. DATOS LOGISTICOS (LATA, CAJA ¥ PALLET)

FORMATO: TOMATE TRITURADO EXTRA 3 KG. LATA EAN BAITO09834251
DIMENSIONES:
cnpm{:m PESIZ:} “?um PEEE:III{ ;:Fm o i PR e
2650 2890 2500 15.5 155 155
CAIA
UMIDADES PEE%WBEF‘W o Esgfﬂ Largo {cmi Bncho {cm) Alto fem)
& 17.28 15 465 3 165
PALLET
UMIDADES PESO (kg e MANTOS Largo {cmi Bncho {cm) Alto fem)
200 fa4 20 10 120 80 157
Blaborado por: Aprobado por:
Responsable de Calidad Direccion
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Ty ARROZ SALTEADO

hnosGonzALez

Denominacion Comercial: ARROZ SALTEADO
Empresa: Restauracion y Catering Hnos. Gonzalez Restauracion y
Catering.
P.I. Canama C/D, n° 2-8, Alcolea del Rio (Sevilla).
. TIf.955644648
¥ hnosconzALez www.cateringhgonzalez.com

Colectividades

R.G.S.A: 26.0007551/SE

Clasificacion del Producto segun Sistema APPCC: Grupo B
Comidas preparadas con Tratamiento Térmico

Presentacion: Posibilidad de suministro en Linea Caliente > 65°C o
en Linea Fria < 4°C; en barquetas individuales o en barquetas de
consumo colectivo desde 1 Litro hasta 30 Litros.

Caducidad y Conservacion: Linea Caliente caducidad 24 horas
tras produccion manteniéndose a Tp > 65°C. Linea Fria caducidad a
10 dias, refrigerado entre 0 y 4°C tras fecha de produccion.

Modo de Empleo: Linea Caliente consumir tras suministro. Linea

fria, regenerar el producto hasta alcanzar una temperatura en el
centro del recipiente de > 65°C.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO Y CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Y

MICROBIOLOGICAS
Formula Cualitativa: Arroz (68.7%), cebolla (17.2%), aceite de oliva virgen extra (13.7%) y sal yodada (0.3%).
Ingredientes Infantil Ciclo | Primaria (gr) Secundaria Bachiller Bachiller

2 (gr) (gr) femenino (gr) | masculino (gr)
Arroz 20 30 31 32 42
Cebolla 5 7.5 7.75 8 10.5
Aove 4 6 6.2 6.4 8.4
Sal yodada 0.1 0.15 0.16 0.16 0.21

Procesado: Se somete el arroz a coccion a temperaturas >100°C durante unos 20 minutos. A mitad de coccion se procede a
sazonar con sal yodada. Por ultimo se saltea en sartén con aceite y cebolla.

Receta: 9234.

Linea Caliente: Envasado en barquetas gastronorm en volumenes variables segin demanda de 1 litro hasta 30 litros y
mantenimiento en caliente > 65°C hasta consumo.

Linea Fria: Envasado en barquetas, sellado de la barqueta, pasteurizacion y abatimiento y conservacion en frio por < 4°C
Caracteristicas Microbioldgicas: Segun Reglamentos (CE) 2073/2005 y 1441/2007 de la Comision de 5 de diciembre de 2007
relativo a los criterios microbioldgicos aplicables a los productos alimenticios

o Listeria Monocytogenes: Ausencia 25/gr.

VALOR NUTRICIONAL
Grupo Energia Grasa Sca;:tajf::a Carbohidrato | Azucare | Proteina Sal
Escolar (Kcal/KJ) s (9) s (g) s (9) s (9) s (9) (9)
orantl | 11a22/47625 | 418 | 06104 17,465 0 14563 | 0102
Bachill_er 239,862 /1000,12 8.778 12818 36,6765 0 3,0581 0,214
Masculino 5 4
Primaria 171,33 /714,375 6,27 0,9156 26,1975 0 2,1844 0’1253
Secuandari 177,041 é738,187 6,479 0,9461 27.0708 0 2.0572 0,1263
Bachiller | g5 750 /762 | 6,688 | 09766 27,944 0 033 | 0163
Femenino 4

Rev. 5 29/12/2020
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e ARROZ SALTEADO
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hnosGonzALez

PARTICULARIDADES

No contiene ni Conservantes, ni Antioxidantes, ni Espesantes.
No contiene OGM (Organismos Genéticamente Modificados).

MODO DE EMPLEO y POBLACION DE CONSUMO

Producto destinado al consumo de la poblacién en general.

Linea Caliente: consumo directo.
Linea Fria: Regenerar el producto hasta alcanzar una temperatura en el centro del recipiente de > 65°C.

PESO DEL PLATO ELABORADO POR EDAD Y SEXO

Grupos de edad 3-6 aiios 7-12 aiios 13-15 aifios 16-18 aiios

Sexo Nifias [ Nifios Nifias [ Nifios Nifias | Nifios Nifias Nifios

Peso de la racion 45¢g 659 85¢g 90g 95¢g
|_(gramos)

DECLARACION DE ALERGENOS Reglamento (UE) N© 1169/2011 del Parlamento
Europeo de 25 de Octubre de 2011

PRESENCIA EN TRAZAS

ALERGENOS/INGREDIENTES EL PLATO

Cereales que contengan gluten (es decir trigo,
centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus
variedades hibridas) y productos derivados
Huevos y productos a base de huevos

Crustaceos y productos a base de crustaceos

Pescados y Productos a base de Pescados

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Leche y sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cascara, es decir almendras (Amygdalus
communis L) avellanas (Corylus avellana), nueces (de
nogal. Juglans Regia) Anacardos (Anacardium
occidentale) Pacanas (Carya illinoiesis) castarias de Para
(Bertholletia excelsa), pistachos (Pistacia Vera) nueces
de macadamia y nueces de Australia ( Macadamia
Ternifolia) y productos derivados.

Apio y Productos derivados

Granos de Sésamo y productos a base de granos de
sésamo

Anhidrido Sulfuroso y sulfitos en concentraciones
superiores a 10 mg/kg o 10 mg/| expresado en SO,
Altramuces y productos a base de altramuces

Moluscos y productos a base de moluscos

Mostaza y productos derivados

ETIQUETADO:

El envase recoge toda la informacion obligatoria del etiquetado: Fecha de consumo preferente, nimero de lote, cantidad nominal,
Ingredientes, Marca Comercial, Nombre y direccidn del fabricante y envasador, N° de R.G .S.A segun Real Decreto 1334/1999 de
31 de julio, por el que se aprueba la Norma general de etiquetado, presentacion y publicidad de los productos alimenticios y
Reglamento (UE) N° 1169/2011 del Parlamento Europeo de 25 de Octubre de 2011. Se incluye ademas la declaracion nutricional
en etiqueta.
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Atun guisado en salsa de tomate rev.4

Denominacion Comercial: Atin guisado en salsa de tomate rev.4

Empresa: Restauracion y Catering Hnos. Gonzalez Restauracion y Catering.

P.I. Canama C/D, n° 2-8, Alcolea del Rio (Sevilla).

TIf.955644648

www.cateringhgonzalez.com

R.G.S.A: 26.0007551/SE

Clasificacion del Producto segiin Sistema APPCC: Grupo B Comidas preparadas con Tratamiento Térmico

Categorizacion listeria: No favorecedora

Presentacion: Posibilidad de suministro en Linea Caliente > 65°C o en Linea Fria < 4°C; en barquetas individuales o en barquetas
de consumo colectivo desde 1 Litro hasta 30 Litros.

Caducidad y Conservacion: Linea Caliente caducidad 24 horas tras produccién manteniéndose a Tp > 65°C. Linea Fria caducidad
a 10 dias, refrigerado entre 0 y 4°C tras fecha de produccion.

Modo de Empleo: Linea Caliente consumir tras suministro. Linea fria, regenerar el producto hasta alcanzar una temperatura en
el centro del recipiente de > 65°C.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO Y CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Y
MICROBIOLOGICAS

Formula Cualitativa: Atin (PESCADO), tomate, cebolla, aceite de oliva virgen extra y sal yodada.

Ingredientes Infantil Ciclo | Primaria (gr) | Secundaria
2 (gr) (gr)

Atln 63,00 90,00 113,00

Tomate 20,00 28,57 42,86

Cebolla 5,00 7,14 10,71

Aove 4,00 571 8,57

Sal yodada 0,10 0,14 0,21

Procesado: Se realiza una salsa con el tomate y la cebolla y posteriormente, se guisa el atun junto con el resto de ingredientes
durante 15-20 minutos.
Receta: 16149.
Linea Caliente: Envasado en barquetas gastronorm en volimenes variables segiin demanda de 1 litro hasta 30 litros y
mantenimiento en caliente > 65°C hasta consumo.
Linea Fria: Envasado en barquetas, sellado de la barqueta, pasteurizacion y abatimiento y conservacion en frio por < 4°C
Caracteristicas Microbioldgicas: Segun Reglamentos (CE) 2073/2005 y 1441/2007 de la Comision de 5 de diciembre de 2007
relativo a los criterios microbioldgicos aplicables a los productos alimenticios

o Listeria Monocytogenes: Ausencia 25/gr.

VALOR NUTRICIONAL

Srupe | Energia(kaaiji) | Srasas SGt(g)d Carbohidrato | Azicare | Proteina | oy )
Secundarl | 3014568 1261295 | 77711 | gcep | poras | 1,157 | 25,5085 | 0000
Primaria | 228,7544/957,1084 | '207% | 26848 | 20749 | 07717 | 202605 | *3*°
orant? | 160,09/669.8166 | 9,077 | 18788 | 1452 054 | 14,1823 | 0998
PARTICULARIDADES

No contiene ni Conservantes, ni Antioxidantes, ni Espesantes.
No contiene OGM (Organismos Genéticamente Modificados).

MODO DE EMPLEO y POBLACION DE CONSUMO

Producto destinado al consumo de la poblacién en general.
Linea Caliente: consumo directo.
Linea Fria: Regenerar el producto hasta alcanzar una temperatura en el centro del recipiente de > 65°C.

PESO DEL PLATO ELABORADO POR EDAD Y SEXO

Grupos de edad 3-6 aiios 7-12 aios 13-15 afos
Sexo Nifias [ Nifios | Nifias | Nifios | Nifias | Nifios
Peso de la racion 80g 114g 1539

| (gramos)

DECLARACION DE ALERGENOS Reglamento (UE) N° 1169/2011 del Parlamento
Europeo de 25 de Octubre de 2011

‘ ALERGENOS/INGREDIENTES ‘

PRESENCIA EN TRAZAS
EL PLATO

Rev. 4 07/03/2025
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Atun guisado en salsa de tomate rev.4

Cereales que contengan gluten (es decir trigo,
centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus
variedades hibridas) y productos derivados
Huevos y productos a base de huevos

Crustaceos y productos a base de crustaceos

Pescados y Productos a base de Pescados X

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Leche y sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cascara, es decir almendras (Amygdalus
communis L) avellanas (Corylus avellana), nueces (de
nogal. Juglans Regia) Anacardos (Anacardium
occidentale) Pacanas (Carya illinoiesis) castafias de Para
(Bertholletia excelsa), pistachos (Pistacia Vera) nueces
de macadamia y nueces de Australia ( Macadamia
Ternifolia) y productos derivados.

Apio y Productos derivados

Granos de Sésamo y productos a base de granos de
sésamo

Anhidrido Sulfuroso y sulfitos en concentraciones
superiores a 10 mg/kg o 10 mg/| expresado en SO:
Altramuces y productos a base de altramuces

Moluscos y productos a base de moluscos

Mostaza y productos derivados

ETIQUETADO

El envase recoge toda la informacion obligatoria del etiquetado: Fecha de caducidad, nimero de lote, cantidad nominal,
Ingredientes, Marca Comercial, Nombre y direccidn del fabricante y envasador, N° de R.G .S.A segln Real Decreto 1334/1999 de
31 de julio, por el que se aprueba la Norma general de etiquetado, presentacion y publicidad de los productos alimenticios y
Reglamento (UE) N° 1169/2011 del Parlamento Europeo de 25 de Octubre de 2011. Se incluye ademas la declaracion nutricional
en etiqueta.
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Atun guisado en salsa de tomate rev.4

Documento: £204-PC-04-01

ESPECIFICACION TECNICA Rev: 1,8
10/03/2023

LOMOS ATUN VACIO 5X16 HORECA

Foto Producto:

Referencis: JALOMVERIRZ
NombreProducto | LOMOS ATUN VACIO SX16 HORECA
Marca; -
|Producto congelado cuya materia prima principal es atun, Especie Thunnus Albacares (Atun de aleta
o . -:amafilta) Lomos de 3 a 8 Kgs envasados en bolsas al vacio. 2 2 4 Lomos por <aja. Sin piel, sinespinas y)
Plecripeide: procdict: ‘con sangacho.
|
Ingredientes 'ATUN.
Alegaciones Nutric: 'Fuente natural de dcido graso Omega 3. Alto contenido en proteinas
Paoblacion: ':P\iblico en general. No apto para personas alérgicas al PESCADO.
Especie [P A et et i)
TARIC 10304 87 00
|Piel: No presencia.
{Visceras: Presendia,
J-Esplnas: No presencia.
i Sangacho: Presendia,_
{Color: Caracteristico de la espede.
|Clor: Caracteristico de la especie.
!
Textura compacta. Ausencia de hematomas.
Otras caracteristicas: i i 2 s ?
‘Ausencia de cuerpos extrafios.
Temperatura: -1gec/
Método p pEqer i Cocinar antes de consumir,
recomendado:
OoMG iPmdmm:n NO-OMG

Rev. 4 07/03/2025
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Atun guisado en salsa de tomate rev.4

Documento: £204-PC-04-01

Rev. 4 07/03/2025

SALICA ESPECIFICACION TECNICA Rev: 1,8
10/03/2023
|L-DDDC DDOAADC
DDD: Dia Juliano Estuchado
C: Aflo Fabricacién
TRAZABIUDAD / LOTE: Codigo Interno: DDD: Dia Juliano Fabricacion
AA: Partida Fabricacién
D: Aflo Recepcion Partida
C: Aflo Fabricacion
Vida Util: 124 meses desde & fecha de elaboracion.
Almacenamiento; 180 C / Una vez descongelado, no volver a congelar
Valor energético: 467 Kj/111 Keal
Grasas 14g
. De las cuales saturadas jﬁﬁ g
Informacidn Nutriceaal
para 100 grs.
* Variacion £ 15% Hidratos de carbono 05g
- Delos cuales azicares 108
Fibra alimentaria 4
Proteinas 1248
Sal (g) 022p
[ - Omega 3 (EPA4DHA) ] 031g
Presente en Puede
Alergenos
Producto Contener
Cereales que contengan gluten (trigo, centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus variedades| NO NO
hibridas) y productos derivados.
Crustaceos y productos a base de crustdceos. NO NO
Huevos y bfoductds a base de huevo. NO NO
Pescados y productos a base de pescado, Sl
Cacahuetes y productos a base de cacahuetes. NO NO
Soja y productos a base de soja. NO NO
Leche y derivados (incluida |a>lactosa). NO NO
Frutos de cdscara, es dedr, almendras (Amygdalus communis L}, avellanas {Corylus avellana),
nueces (de nogal) (Juglans regia), anacardos {Anacardium occidentale), pacanas [Carya iflinoiesis]
(Wangenh.) K. Koch], castafias de Pard (Bertholletia excelsa), pistachos (Pistada vera), nueces o e
macadamia y nueces de Australia (Macadamia temifolia), y productos derivados.
Apio y productos derivados, NC NO
Mostaza y productos derivados, NO NO
Granos de sésamoy productos a base de granos de sésamo. NO NO
Moluscos y productos derivados. NO NO
Anhidrido sulfuroso y sulfitos en concentraciones superiores a 10 mg/kg o 10 mg/litro expresado NO NO
como SO2.
Altramuces y productos a base de altrtamuces. NO NO
Otra informacién
nutricional:
Page: 2 0f 6
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Atun guisado en salsa de tomate rev.4

SALICA

Documento: £204-PC-04-01

ESPECIFICACION TECNICA Rev: 1,8
10/03/2023

Normas microbioldgicas y
parasitologicas

Caracteristicas Quimicas

Criterios de
rechazo/Tolerandia:

Otras especificaciones:

‘s Histaminas: =< 100ppm

‘s Cadmio: Max. 0.1ppm
* Plomo: Max. 0.3ppm.

¢ Recuente colonias aerdbias mesdfilas: Max, 1x1046 ufe/gr,
» Entorobacteriaceas totales: Max. 1x1043 ufc/gr

o Listeria monocytogenes: n=5, c=1, m=10; M=1042

» Salmonella-shigella: No detectado en 25gr

o Metcurio:  Max. 1 ppm

EI producto cumple el Reglamento (CE} 1881/2005 de 19 de Diciembre de 2005 por el que se fija el

Zona de pesca FAO: \Dolphin Safe
Ver etiqueta
FAON" 34 |Atlantico, centro-oriental
FAODN" 41 Atlantico $udoctldenlal
[FAQ N 47 |Atlantico sudoriental
FAON" 51 Océano Indico, occidental
~ Océano indico, oriental
_Pacmco nordeste
FAO n’ SJ
. N o FAO N 87 ‘Pacmco Asudorlental
Método de produccidn 'Redes de cerco ¥ redes izadas | s

CODIGO INTERNO
EAN13

UNIDAD DE VENTA
FORMATD:

Caracteristicas Matesial:

UNIDAD LOGISTICA

DUNLA
EAN128 CAJA

MEDIDAS:

ALOMVSKI6Z

29482 25XXXXXC

KGS (PESO VARIABLE)

BOLSA VACIO

Aspecto externo: Cumplirdn en todos los casos bolsas kmpias y sin pérdida de vacio,
Peso Material Acondicionamiento - Bolsa/Barqueta: 63 grs x4 Unids

Material: bolsas de Polietileno y Poliamida (PE+PA)

Normativa aplicable a los plasticos: Reglamento (CE) 1935/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo
{y sus modificaciones). Reglamento (CE) n? 450/2009 de la Comisién (y sus modificaciones).
Reglamento (UE} 10/2011 (y sus modificaciones). Reglamento (CE) n® 2023/2006 de 1a Comision,
modificado por el Reglamento CE n? 282/2008,

Cajas de aprox, 16 Kgs; 2 a4 Lomos al vacio, de 3 a 8 Kgs de peso/lomo,

98425663005639
(01)58425663005639 {3102)XXXXXX(15JAAMMODD|{ 10)XXXX{91)DDDAADC
Peso Neto escurrido: 16 Kgs; Peso bruto Caja: 17,04 Kgs
16,4 X 79,6 X 25,6 Cm (Alto x Ancho x Fondo) Peso Carton: 0,792 Kgs

Rev. 4 07/03/2025
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Atun guisado en salsa de tomate rev.4

Documento; E204-PC-04-01

SALICA ESPECIFICACION TECNICA Rev- 1,8

10/03/2023

DISENOS

Cajas no abolladas, sin agujeros y sin rupturas, secas, sin manchas de agua, cerradas con precinto.

CLIENTE: SALICA ALIMENTOS CONGELAD N BOCETO! 20001 570 v2
REF; " CIALOMVIZW | DESC. GAIA LONOS 16 Kg ANONIMA® CIALOMVIZW Meene; | Me0- T | PROV.
MODELOD : 0201 lcmmn: BC185 lu'moa: lrmmnum[mm.:

COLORES: [ifocmm
OBSERVACIONES:

Page: 4 of 6
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Atun guisado en salsa de tomate rev.4

Documento: £204-

SALICA ESPECIFICACION TECNICA Rev-1.8

10/03/2023

PC-04-01

ETIQUETADO

Marcaje:

Segun muestra de ejemplo

LOMOS DE ATUN 5X16 HORECA / LOMBOS ATUM VACUO 5X16 HORECA ALOMVIH 62

‘ M-ﬂq Rmdeeuuozndnhﬂslnedadoc«wcmdouum
Mandener @ - 1. . Una vex descongelado, no volver a congedar. 064
nAo recongedar

Peso Neto= Peso Neto Escurrido= -Ko
Peso Liquido= Peso Liquido Escomido=

Cl-  045ARN3 LOTE.L-
Fochademlbandec«gehcao 31/082022

Fecha de produccién / Data de produgao: 14/02/2022
mmm.mu/w»nnvumamsmnwm

Especie / Espéce: BET-THUNNUS OBESUS - - -
Denominacitn / Denominagao.  PATUDO / ATUM Pri PeATA Tomass,

ATLANTICO CENTRO ORIENTAL FAD 34 4 14940 Potea do Caraneal
Capturado en / Capturado em: 4oy e o) CENTRO-ORIENTAL Fas 34 (Acania)

Elaborado en /Elaborado em: Espafia / Espanha @

299482258 00548 Y

Manter @ -18°C. Uma vez descongelsdo nac

Este peroducto proviene de una agrup de diferentes bug

zmmmam P o de dife omb
Mﬂﬂ-wamlMMQMa_ﬂm

Cocines antes de cor sume?  Cozinhaw antes de consumir

3102) DOOS46 (15) 250214 (10) 0453

Marcaje de [3 caja Segun muestra de ejemplo
Etiqueta Caja:

LOMOS ATUN VACIO 56X16 HORECA
LOMBOS ATUM VACUO 5X16 HORECA
ALOMVSKI62

EANI3 2048225017695
DUN14  98425663005639

Cl- O45ARN3 Lote L. 0@3

L vy

CENTRO GRIENTAL FAG 34

{O1) § 8425607 DOSO3 S (3102) 001 7683 (15) 250214 (10) 0453 (91) Q45ARNI

Focha de congelacion mao o Eale FAO 34
Dnlo de congeacio MOoa2022 m om MI‘OC Centro-Esle FAD
Fecha oo 1400212023 Espece BET-THUNNUS OBESUS
md‘"‘“’""”‘! ¥ Expéole BET.THUNNUS CRESUS

Camurms profeneniemsnie ames dol AD20207 Dencrminocsen

Consurir ce preferfincis anten de ! o Denominegs comer il ::;r“uoo

Manler a -18°C Ummnnm'-ooum nhvobueuw
Cockar sns de consumir Arle de Pesca Riwmcfiss o corcar @ recks do saceds

Arty 0u Petoa: Hindes do Gorco y redes izndes

Ko 1000154552

|m[ m oD SOUeT
3 MO W AT \Mc "y
1 LAASY POIA, OO TATAMFAL

_Cozintad sntes g consumr

Pexs el

Pads lisca 17,69 o Im:tdbnln PATUDO
FOGO NI Becurmico Mum
Pena Sauido ssconido

17,69
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Atun guisado en salsa de tomate rev.4

SALICA

Documento; E204-PC-04-01
ESPECIFICACION TECNICA Rev 1,8
10/03/2023

PALETIZACION

EAN12E PALET
SSCC

TIPO PALET
Paletizacion (B X A}
Peso Bruto Palet
Altura Palet

(02)58425663005639(3102 POCKXXX[ 15 JAAMMDD{10)XXXX{37)44
(00) 33425663xxxmmc
Palet Europeo 120x80

4% 11 =44 Cajas
774,76
194,9

1840

Empresa;

Registro Sanitario
Producto
Certificaciones:

Planta de Produccion

Oficina Comercial

Product Origin:

Firma del Responsable

1200
'SALICA ALIMENTOS CONGELADQS, S.A

'ES12.10543/CCE

150 14001; BRC; EMAS; {FS

15940. Puebla del Caramiiial, A Corufia. Spain
Telf: 434 98183 2833

Pol.Ind. Landabaso S/N

48370, Bermeo. Vizcaya

Telf: 434 94 688 05 00

‘Espania

Documento: 1E204-PC-04-01
Revision |18

Fecha: 110/03/2023

Firmado: Responsable de Calidad wng.y!, CONELADGESA.

Ana Dominguez . -

Rev. 4 07/03/2025
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Bacalao guisado a la roteiha [tomate, pimiento
rojo, pimiento verde, cebolla]

Denominacion Comercial: Bacalao guisado a la rotefia [tomate, pimiento rojo, pimiento verde, cebolla]

Empresa: Restauracion y Catering Hnos. Gonzalez Restauracion y Catering.

P.I. Canama C/D, n° 2-8, Alcolea del Rio (Sevilla).

TIf.955644648

www.cateringhgonzalez.com

R.G.S.A: 26.0007551/SE

Clasificacion del Producto segiin Sistema APPCC: Grupo B Comidas preparadas con Tratamiento Térmico

Categorizacion listeria: No favorecedora

Presentacion: Posibilidad de suministro en Linea Caliente > 65°C o en Linea Fria < 4°C; en barquetas individuales o en barquetas
de consumo colectivo desde 1 Litro hasta 30 Litros.

Caducidad y Conservacion: Linea Caliente caducidad 24 horas tras produccién manteniéndose a Tp > 65°C. Linea Fria caducidad
a 10 dias, refrigerado entre 0 y 4°C tras fecha de produccion.

Modo de Empleo: Linea Caliente consumir tras suministro. Linea fria, regenerar el producto hasta alcanzar una temperatura en
el centro del recipiente de > 65°C.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO Y CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Y

MICROBIOLOGICAS

Formula Cualitativa: Bacalao (PESCADO), tomate triturado [Tomate triturado (99,37%), sal y acidulante: E-330], pimiento
rojo, pimiento verde, cebolla, aceite de oliva virgen extra, ajo, sal yodada, pimienta negra molida y laurel.

*Contiene trazas de MOLUSCOS.

Ingredientes Infantil Ciclo | Primaria (gr) | Secundaria Bachiller Bachiller
2 (gr) (gr) femenino (gr) | masculino (gr)

bacalao 66,5 95,0 142,0 142,0 142,0

to.mate 20,0 28,8 42,8 42,8 42,8

triturado

pimiento rojo 20,0 28,8 42,8 42,8 42,8

pimiento verde 20,0 28,8 42,8 42,8 42,8

cebolla 20,0 28,8 42,8 42,8 42,8

aove 4,0 5,8 8,6 8,6 8,6

ajo 1,0 14 2,1 2,1 2,1

sal 0,1 0,14 0,21 0,21 0,21

pimienta negra 0,1 0,14 0,21 0,21 0,21

laurel 0,1 0,14 0,21 0,21 0,21

*El peso del pescado corresponde al producto tras la descongelacién del mismo.
Procesado: Se realiza una salsa con las verduras y condimentos y posteriormente, se guisa el bacalao junto con el resto de
ingredientes durante 15-20 minutos.
Receta: 16149.
Linea Caliente: Envasado en barquetas gastronorm en volumenes variables segiin demanda de 1 litro hasta 30 litros y
mantenimiento en caliente > 65°C hasta consumo.
Linea Fria: Envasado en barquetas, sellado de la barqueta, pasteurizacion y abatimiento y conservacion en frio por < 4°C
Caracteristicas Microbioldgicas: Segun Reglamentos (CE) 2073/2005 y 1441/2007 de la Comisidn de 5 de diciembre de 2007
relativo a los criterios microbioldgicos aplicables a los productos alimenticios

o Listeria Monocytogenes: Ausencia 25/gr.

VALOR NUTRICIONAL
Grupo Grasa Grasas Carbohidrat | Azucare | Proteina | Sal
Energia (Kcal/KJ) Saturada
Escolar s (g) s (g) 0s (9) s (9) s(9) (9)
Primaria 177’31563/ 741,878 | 5 9454 | 0,9676 5,1649 16416 | 22,9604 | 0312
Secyndar 264,1824 /1105,32 | 10,308 14362 7,682 0.4396 | 34,3239 0,764
ia 39 2 7
Infantil 0,359
Ciclo 2 123,459 /516,5452 | 4,7995 | 0,6687 3,5959 1,14 16,0735 5
Bachilller 264,1824 /1105,32 | 10,308 1,4362 7,682 24396 34,3239 0,764
Femenino 39 2 7
Bachiller
Masculin | 284 82‘;9/) 110582 | 10,908 | 4 4362 7,682 24396 | 343239 | 07>
0
PARTICULARIDADES

No contiene ni Conservantes, ni Antioxidantes, ni Espesantes.
No contiene OGM (Organismos Genéticamente Modificados).

MODO DE EMPLEO y POBLACION DE CONSUMO

Rev. 1 29/10/2024
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Bacalao guisado a la roteiha [tomate, pimiento
rojo, pimiento verde, cebolla]

Producto destinado al consumo de la poblacion en general.

Linea Caliente: consumo directo.
Linea Fria: Regenerar el producto hasta alcanzar una temperatura en el centro del recipiente de > 65°C.

PESO DEL PLATO ELABORADO POR EDAD Y SEXO

Grupos de edad 3-6 afios 7-12 aios 13-15 afios 16-18 aiios
Sexo Nifias | Nifios | Nifias | Nifios | Nifias | Nifios Nifias Nifios
Peso de la racion 142¢g 204g 303g 303g 303g
(gramos)

DECLARACION DE ALERGENOS Reglamento (UE) N° 1169/2011 del Parlamento
Europeo de 25 de Octubre de 2011
ALERGENOS/INGREDIENTES

Cereales que contengan gluten (es decir trigo,
centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus
variedades hibridas) y productos derivados
Huevos y productos a base de huevos

PRESENCIA EN TRAZAS
EL PLATO

Crustaceos y productos a base de crustaceos

Pescados y Productos a base de Pescados X

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Leche y sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cascara, es decir almendras (Amygdalus
communis L) avellanas (Corylus avellana), nueces (de
nogal. Juglans Regia) Anacardos (Anacardium
occidentale) Pacanas (Carya illinoiesis) castafias de Para
(Bertholletia excelsa), pistachos (Pistacia Vera) nueces
de macadamia y nueces de Australia ( Macadamia
Ternifolia) y productos derivados.

Apio y Productos derivados

Granos de Sésamo y productos a base de granos de
sésamo

Anhidrido Sulfuroso y sulfitos en concentraciones
superiores a 10 mg/kg o 10 mg/| expresado en SO:
Altramuces y productos a base de altramuces

Moluscos y productos a base de moluscos X

Mostaza y productos derivados

ETIQUETADO

El envase recoge toda la informacion obligatoria del etiquetado: Fecha de caducidad, nimero de lote, cantidad nominal,
Ingredientes, Marca Comercial, Nombre y direccidon del fabricante y envasador, N° de R.G .S.A segun Real Decreto 1334/1999 de
31 de julio, por el que se aprueba la Norma general de etiquetado, presentacion y publicidad de los productos alimenticios y
Reglamento (UE) N° 1169/2011 del Parlamento Europeo de 25 de Octubre de 2011. Se incluye ademas la declaracién nutricional
en etiqueta.
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Bacalao guisado a la rotena [tomate, pimiento
rojo, pimiento verde, cebolla]

cdoaa T
0
05/10/2017
. 2PN Opta caidad, segurdart wimantaria y medio smbiente
’ =, Gurercs
J >
ficha técnica \&/

BACALAO PORC. 80/90

DATOS GENERALES DATOS ESPECIFICOS
coDIGO 0210326 NOMBRE CIENTIFICO: Gadus morhua
CLASIFICACION DEL Producto de la pesca. GROSOR CORTE [em): 1.7 cm aprox,
PRODUCTO SEGUN TAMANO (cm): 8-10 x 6 cm aprox.
NORMATIVA. METODO DE PRODUCCION:  Criado {acuicultura).
FAMILIA Pescados. ORIGEN: Varios.
MARCA inares. Maximo 90g
e Medic
2 e Minime 80g
INFORMACION NUTICIONAL N2 PIEZAS/KG: 1112
{por 100 g e alimento) GLASEO (%) £5%
VALOR ENERGETICO (klul/kCal):  415/99 DISPONIBILIDAD: Hlimitada
GRASAS (g), de las cuales: 07 INGREDIENTES: Bacalao (100%)
Acidos grosos saturados (g): 01 $
Ac. grasos monoinsoturados (g): ALERGENQOS: Pescada y productos a base de pescado. Trazas de moiuscos.
Ac. grasos poliinsaturados (g): ('OM(.RVA(ION Conservar a-18%c. No volver a congelar una vez descongelado
HIDRATOS DE CARBONO (g): 0 VIDA UTIL Se respata la fecha de caducidad de 1a matenia prima.
AZUCARES (g): 0 MODO DE EMPLED: Descongelar en rafrigeracion y cocinar antes de consumir,
PROTEINAS (g): 229 USO/DESTINO PREVISTO: Poblacion en general,
SAL (mg): 0.2 ENVASE:
PRESENTACION: En cajas de cartdn ondulado con bolsa interior de plastico
FORMATO: (10kgx1

Para cualquier consulta pueden dirigirse 3
salidad@pilinarsacom

Tel/fax: 956 580 407
956 570693
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Bacalao guisado a la roteiha [tomate, pimiento
rojo, pimiento verde, cebolla]

- Estado d
FICHA TECNICA Revision
4 T
FOR 30 Taes
TOMATE TRITURADO Fecha
di EXTRA 3 KG ATHARIS
DENOMINACION TOMATE TRITURADO EXTRA S0L DE EXTREMADURA 3 KG
FORMATO LATA 3 Kg CATEGORIA COMERCIAL EXTRA
FABRICADO POR 21.21588/BA DISTRIBUIDO POR 21.211588/BA
Bl tomate tnturado natural es el products obtenido al someter a tomates seleccionados a un tratamiento Bmico
DESCRIPCION {HOT BREAK) acertado a través de tamices adecuados, mediante los que se separan la mayor parte de piles y
semillas del fruto. El resultado es wn products consistente, de aspects grumoso y sabor totalments natural.
CcODIGO EAN B43700RE34077 CALIBRE

Reglamente {CE) 85272004 y su posterior modificacién Reglamento (CE) 2182002 refativo a la higiene de los
producios alimenticios, Reglamento (CE) 178/2002 schre procedimientos relatvos a la seguridad alimentaria
Reglamente (CE) 133372008 sobre aditivos alimentarios; R.D. 13572010 que deroga las disposiciones relativas a
criterios microbioddgicos de los productos alimenticios; R.D. 1441/2007 que modifica a 2073/2005 scbre los

A;NELRE{:M:BTé criterins microbioldgicos apiicables a los productos alimenticios; Reglamenta (CE) 1160/2011 sobre |3 informacian
aimentaria facitada al consumidor en & etiquetado.

Orden de 21 de nowiembre de 1084, Calidad de conservas vegetales y su posterior modificacidn Real Decreto
17672013, de 8 de marzo, por el que se derogan toled o parcialments deferminadas reglamentaciones téchico-
sanitanias y normas de calidad refendas a productos alimenticios.

FECHA DE CONSUMOD .
PREFERENTE L
ESCURRIDOD NETO BRUTO
RELACION DE PESOS o & A
2500 2500 2330
{Desviacion £ 1,5%) (Deswiacion < 1,5%)
TIPO DE MATERIAL s =
DEL ENVASE Huojalata electroliica
LoGIsTICA UNIDADES POR CAJA (i] CAJAS POR PALLET 50
CONEICACKINDED. L 330 donde X es el dia juliano del afe.
LOTE
CONVERVACION ¥ » Conservar en kugar fresco (15 — 30 °C), seco y ventilado
ALMACENAMIENTO = Proteger de la luz sofar directa.
POBLACION . o '
SUSCEPTIBLE Destinado a toda la pobiacion en general. Adecuado para cefiacos.

Una vez abierin el envase:

» Almacenar en refrigeracion 2 -5°C

CONDICIONES DEUsQ = Vida Ot 4 dias
» Se recomienda guardar cemado tras la aperura
Listo para su consumo

3. INGREDIENTES
Tomate friurado (99.375%), =3 y acidulants: £-330

Biaborado por: Aprobado por
Responsable de Calidad Direccion
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Bacalao guisado a la roteiha [tomate, pimiento
rojo, pimiento verde, cebolla]

FICHA TECNICA et

A FOR 38 Pagina

0‘ TOMATE TRITURADO (T e
Vald EXTRA 3 KG T

4 CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

SABOR Tipico OLOR Tipico
COLOR Riojo tipico TEXTURAICONSISTENCIA Tipico
Ph >4 10y =440 RESIDUO OPTICO 2 5.5 " BRIX
VACID {cm Hg) > 15 VISCOSIDAD ["Bostwick) E-4F S
RECUENTO Howard

ACIDEZ 03-08% [% campos +) =40
CLORUROS {% NaCl) 04-1% ESPACIO LIBRE CABETA £7% sobre altura lata
COLOR afb {Gardner) > 1,75
RECUENTOD LiwITES

«  Agrobios mesofilos 2 30°C £ 1,00x10° ufeig

= Mohos y levaduras = 1.0 x 10 ufelg

=+ Salmonella spp. Ausenciaen 25 g

= Staphylococcus aureus y olros = 1.0 x 10 ufcig

=  Clostridium bobulmum = 1.0 x 10 ufcig

= Bacillus cerews = 1.0 x 10 ufcig

= MAsrchios termofilos = 1,0 x 10 wfcig

= Anasrobios termofilos = 1,0 x 10 wfcig

Se lleva a cabo un control de estabilidad: mcubacion del products 7 dias a 37 °C
y 55 °C. El producto se considerara estable cuando se cumplan los siguientes

puntos:
«  Ausencia de deformacitn del envase después del periodo de
incubacion.
STANDARES MICROBIOLOGICOS «  Ausencia de modificasiones de olor, aspectn v textura del producto con

respecio a la muesira testigo.
«  Diferencia de pH < 0.5 unidades en relacion al festigo
»  Ausencia de pathgents o sus xinas.

7. VALOR NUTRICIONAL (en 100 g de producto)

ENERGIA 21 keal /60 kJ
PROTEINAS 07g
HIDRATOS DE CARBOMNO alg

GRASA TOTAL <[Ag

GRASA SATURADA Og
AZUCARES TOTALES 27g

SAL (SODI0) 0.60 g {D.24 g)
FIBRA ALIMENTARIA 0Eg
HUMEDAD 238%
CENIZAS 088 %
Elaborado por: Aprobado por:
Responsable da Calidad Dhireccion
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Bacalao guisado a la roteiha [tomate, pimiento
rojo, pimiento verde, cebolla]

FICHA TECNICA e
4 i
Jm TOMATE TRITURADO e a3
di EXTRA 3 KG s
8. EXIGENCIAS Y TOLERANCIAS DE CALIDAD

= Provenir de bomate saneado

» La sal afiadida no sobrepasara el 3% de la masa ded products

» Recuento de mohos por el método Howard segun Orden 211 1/84 Anejo n® 18 Calidad Primera sera = 60 %( Campos

[possitivos).

ALERGENO ALIMENTARIO e o CONTAMINACION CRUZADA
1. Cereales que contengan ghsten y producios derivados MO NO
2. Crusticeos y productos @ base de crusticeos NO NO
3. Hueves y productos a base de huevo NO NO
4. Pescado y productos a bazse de pescado NO NO
5. Cacahuetes y productos a base de cacahuetes NO NO
6. Soja y producios 3 base de soja (excepto acede de soja) NO NO
7. Leche y sus derivados (inchuids lactosa) NO MO
8. Frutos de cascara y productos cenvados MO NO
Apio y producios dervados NO NO
10. Mostzza y productos dervados NO MO
11. Granos de sésamo y productos 3 base de granos de sésamo NO NO
12. Dioxido de azufre y sulfitos NO HO
13, Altramuces y productos a base de altramuces. NO NOD
14, Moluscos y producios a base de moluscos NO NO
NO CONTIENE GLUTEN

ADECUADC PARA CELIACOS ) ]
10, DECLARACION DE ORGANISHOS MODIFICADOS GENETICAMENTE (OMG'S)
Producio no geneticamente modificado, de acuerdo con bos Reglamentos (CE) n° 1820/2003 y o 1830/2003
11. DECLARACION DE INGREDIENTES /0 PRODUCTOS TRATADOS CON RADIACION IONIZANTE
El producto final y kos ingredientes que ko forman no han sido tratados con radiacion i.unizante. de acuerdo con el Real Decreto 343/2001.

FORMATO: TOMATE TRITURADO EXTRA 3 KG. LATA EAN B437002824251
DIMENSIONES:
::Apf.nf:ﬁ{mn F"ES[{! IE;?UTG PES:'i!( :]Em i st o
2650 2880 2500 15,5 155 15,5
CAJA
UNIDADES PE"'?@'}WTG FES&SHD Largo {em) Ancho fem) Alto {em)
3 17.28 15 46.5 et 16,5
PALLET
UNIDADES PESO (kg) UIADES, MANTOS Largo {em) Ancho fem) Altn fom)
300 834 30 10 120 80 157
Eiaborado por: Aprobado por
Responsable de Calidad Direccidn
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Crema de calabaza y patata ECOLOGICA

Denominacién Comercial: Crema de calabaza y patata ECOLOGICA

Empresa: Restauracion y Catering Hnos. Gonzalez Restauracioén y Catering.

P.I. Canama C/D, n° 2-8, Alcolea del Rio (Sevilla).

TIf.955644648

www.cateringhgonzalez.com

R.G.S.A: 26.0007551/SE

Clasificacion del Producto segin Sistema APPCC: Grupo B Comidas preparadas con Tratamiento Térmico

Categorizacion listeria: No favorecedora

Presentacion: Posibilidad de suministro en Linea Caliente > 65°C o en Linea Fria < 4°C; en barquetas individuales o en
barquetas de consumo colectivo desde 1 Litro hasta 30 Litros.

Caducidad y Conservacion: Linea Caliente caducidad 24 horas tras produccién manteniéndose a Tp > 65°C. Linea Fria
caducidad a 10 dias, refrigerado entre 0 y 4°C tras fecha de produccion.

Modo de Empleo: Linea Caliente consumir tras suministro. Linea fria, regenerar el producto hasta alcanzar una temperatura en
el centro del recipiente de > 65°C.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO Y CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Y
MICROBIOLOGICAS

Formula Cualitativa: Calabaza, patata, agua, cebolla, aceite de oliva virgen extra y sal yodada.

Ingredientes Infantil Ciclo | Primaria (gr) | Secundaria
2 (gr) (gr)

Calabaza 108,00 144,00 180,00
Patata 60,00 80,00 100,00
Agua 10,00 13,34 16,70
Cebolla 5,00 6,67 8,35
Aove 4,00 5,34 6,68
Sal yodada 0,10 0,13 0,17

Procesado: Lavar los ingredientes y pelar. Se rehoga todo con aceite de oliva virgen 5 minutos a fuego bajo. Se afiade agua
hasta cubrir todo y cocer durante 20 minutos a una temperatura >100°C. Finalmente, se tritura y se sazona.

Receta: 9305.

Linea Caliente: Envasado en barquetas gastronorm en volimenes variables segiin demanda de 1 litro hasta 30 litros y
mantenimiento en caliente > 65°C hasta consumo.

Linea Fria: Envasado en barquetas, sellado de la barqueta, pasteurizacion y abatimiento y conservacion en frio por < 4°C
Caracteristicas Microbioldgicas: Segun Reglamentos (CE) 2073/2005 y 1441/2007 de la Comisién de 5 de diciembre de 2007
relativo a los criterios microbioldgicos aplicables a los productos alimenticios

o Listeria Monocytogenes: Ausencia 25/gr.

VALOR NUTRICIONAL

P Grasas Grasas Carbohidratos Azicares Proteinas
Grupo Escolar Energia (Kcal/K3J) 15) Saturadas (g) (9) (9) (@) Sal (g)
Secundaria 192,0894 /803,702 7,78 1,4472 25,7225 0 4,4539 0,2111
infantl Clelo | 115,18/ 4819131 | 4,66 0,8672 15,433 0 26723 | 0,1247
Primaria 153,6334 / 642,8021 6,22 1,1572 20,5775 0 3,563 0,1629
PARTICULARIDADES

No contiene ni Conservantes, ni Antioxidantes, ni Espesantes.
No contiene OGM (Organismos Genéticamente Modificados).

MODO DE EMPLEO y POBLACION DE CONSUMO

Producto destinado al consumo de la poblacién en general.
Linea Caliente: consumo directo.
Linea Fria: Regenerar el producto hasta alcanzar una temperatura en el centro del recipiente de > 65°C.

PESO DEL PLATO ELABORADO POR EDAD Y SEXO

Grupos de edad 3-6 aiios 7-12 aiios 13-15 afios
Sexo Nifias | Niiios Nifias | Niiios Nifias | Nifios
Peso de la racion 181g 249g 312g
|_(gramos)

DECLARACION DE ALERGENOS Reglamento (UE) N° 1169/2011 del Parlamento
Europeo de 25 de Octubre de 2011

PRESENCIA EN
EL PLATO

ALERGENOS/INGREDIENTES TRAZAS

Cereales que contengan gluten (es decir trigo,
centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus
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Crema de calabaza y patata ECOLOGICA

variedades hibridas) y productos derivados

Huevos y productos a base de huevos

Crustaceos y productos a base de crustaceos

Pescados y Productos a base de Pescados

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Leche y sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cascara, es decir almendras (Amygdalus
communis L) avellanas (Corylus avellana), nueces (de
nogal. Juglans Regia) Anacardos (Anacardium
occidentale) Pacanas (Carya illinoiesis) castafias de Para
(Bertholletia excelsa), pistachos (Pistacia Vera) nueces
de macadamia y nueces de Australia ( Macadamia
Ternifolia) y productos derivados.

Apio y Productos derivados

Granos de Sésamo y productos a base de granos de
sésamo

Anhidrido Sulfuroso y sulfitos en concentraciones
superiores a 10 mg/kg o 10 mg/| expresado en SO:
Altramuces y productos a base de altramuces

Moluscos y productos a base de moluscos

Mostaza y productos derivados

ETIQUETADO:

El envase recoge toda la informacion obligatoria del etiquetado: Fecha de caducidad, nimero de lote, cantidad nominal,
Ingredientes, Marca Comercial, Nombre y direccién del fabricante y envasador, N° de R.G .S.A segln Real Decreto 1334/1999 de
31 de julio, por el que se aprueba la Norma general de etiquetado, presentacion y publicidad de los productos alimenticios y
Reglamento (UE) N° 1169/2011 del Parlamento Europeo de 25 de Octubre de 2011. Se incluye ademas la declaracion nutricional
en etiqueta.
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Certificado dispuesto en el Articulo 35, Apartado 1, del reglamento (UE) 2018/848 sobre produccién

11 Namere de documento

ecologica y etiquetado de productos ecologicos
T e 2 mpade operater

ES-T0C-00T-AN.T24-0028644 2624,001 &) opecador

m] Grupo de operndores

1.3 Operadar o grupa de aperadores L4 Autorsdad competente o Antoridad / Organismo de control

Nombre HIOALCORES, S.1. Autoridsd  SERVICIO DE CERTIFICACION CAAE, ..U, (ES-ECO-
Direccion €/ FRAY BARTOLOME DE LAS CASAS, N* 24 001-AN)

41520 £l Viso del Alcor Direccidn C/ Avda. Diego Martinez Barrio n* 10 planta 3*
ke Regiiha SO T modulo 12, 41013, Sevilla

Tals Espafia Coligo 150 ES

15 Actividad o actividades def operador o grupa de operadores
* Preparacion

* Distrihuctdn Comercializucion

* Almatenamiento

Parte I: Elementos obligatorios

L6 Categorii o caegorias de productos s que we refiere el articulo 35, aparfado 7, del Reglamento (UE) 20158348 del Parlamento Europeo y del
Consefo y metodes de produccion

«{a) Vegetales y productns vegetales no transformados, inclusdas las semillas y depsas materiales de reproduccion vegetal
Métado de produccion:
= producckdn durante of perkodo de conversion
= productidn ecolégica com produccién no ecoligica

* (b} Animales y producios de arigen anumal no transformados
Método de produccion:
— producckdn ecologlca com producckdn no ecoligica

« (d) Productos agrarios ransformados, inclusdos Jos productos de la aculcultara, d..x_mdm_j ser wiilizades pora ba alimentacion humana
Metodo de produccion: =
~ producckdn de productos peoddgioos
= productidn vcalogica con produccidn no ecologics

«{0 Vinos
Método de produccion:
-~ produccidn de productos acoddgioos
~ produccidn ecologica con productson no ecol

0 presente documentn s ha expedido de confi d gon lo dispuesto en el Reglamento (UR) 2018848 para certificar que el operador o grupo de

operadores (elija lo opadn ndecundin) cumple las sciones de dicho Reglamento
L7 Fecha, lugar 18 Validex
Fecha 24 octubre 2024  Nombrey  SERVICIO DE Certificado villklo desdo o 241072024  hasta ol 240172026
22:33:27 «02 firma CERTIFICACION
g.‘)u“n'o ‘Luxem CAAL S.L.U,
o 4 d by Sev
Laigar Sevilla (E5) pmie o dogem
n Cortiticarion CAAL 5 LU
o & 1024 253818
UTC
oS hnpsdiwebgate oc.ouropa.ouaracesardirectory publication/ organic-operaton ES-EC0.005- AN 724-0028644 2024 001 pdf 1)4
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Crema de calabaza y patata ECOLOGICA

Certificado dispuesto en el Articulo 35, Apartado 1, del reglamento (UE) 2018/848 sobre produccion

ecologica y etiquetado de productos ecolégicos

[ Directoria de producras
Nombire del producto Codigo de 1a nomendatura combinada (NC) a que se refiere el
3 Reglaento (CEE) n* 265857 del Consejo en el caso de Jus
oductos incluidos en el ambito de apbcacion del Reglamento
%’ iy 2018
g Aceite de oliva virgen Ecoldgico
3 Aceite de oliva virgen extra Leoldgico
w| Aceitunas Ecolégico
% Aceitunas alifiadas Leoldgico
| Aceiga En conversion
.8 Acelgn Feologico
a4 Aguacate Ecologico
S Ajo In conversiGn
§ Ajo Ecologico
5 Ajo granulado Leologico
s Albaricoque Ecologico
Alcachofa En conversién
) Alcachofa Leolégico
S| Aleachofas en mitades Tcolégico
3! Almendra Ecoldgico
s Almendra bomban Ecoldgico
S| Almendras tostadas con sal Frologico
Aloe vera En conversion
Aloe vera Leoldgico
|| Alubias Frologico
Alubias en conserva Lcologico
Anacardos Ecologico
Aplo n conversion
Apla Teologico
Ardndano Leoldgico
Arroz Ecolagico
Arroz Basmati Ecologico
Arroz integral Feolbgico
Avellanas Leologico
Azacar Leoldgico
Bebida de puré de melocotdn y zumo de uva con fibra Leologico
Bebida de zumo de granada y zumo de uva Ecoldgico
Bebida de zumo de liman con dgave Ecologico
Bebida do zamo de manzana con Agave Teologicn
Bebida de zumo de naranjn con ngave Feolbgico
Bebida de zuomo de naranja sin axdear Leolégico
Berenjena En conversion
Berenjena Ecoldgico
Bonlato En conversion
Boniato Ecologico
Brocoli En conversién
Brécoli Leoldgico
Calabacin En conversién
Calabacin Ecologico
Calabaza En conversidn
Calabaza Ecologico
Cunela molida Leologico
Canonigos En conversion
Candnigos Ecoldgico
Castaflas Ecologico
Cebolia En conversion
Cebolln Teologico
Cebolletn Leologico
Cereza Ecoligico
Champifion Leologico
Chirlmoya Fcologico
Cilantro Ecologico
Ciruela Teologico
Cogollo In conversién
Cogollo Ecologico
oS hnpsdiwebgate oc.ouropa.ouaracesardirectory publication/ organic-operaton ES-EC0.005- AN 724-0028644 2024 001 pdf t 38
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Crema de calabaza y patata ECOLOGICA

Certificado dispuesto en el Articulo 35, Apartado 1, del reglamento (UE) 2018/848 sobre produccion

Elementos opcionales especificos

.

Parte I

ecologica y etiquetado de productos ecolégicos

111 Directoria de producras
Nombire del producto Codigo de 1a nomendatura combinads (NC) a que se refiere el
Reglaento (CEE) n* 265857 del Consejo en el caso de Jus
Fﬂqducloe‘ mcluidos en el ambito de apbcacion dei Reglamento
UE) 2018848
Col In comversion
Cal Leologico
Col Jombarda En conversién
Cal lombarda Leoldgico
Col romanesco Frologico
Colinlor En conversion
Coliftor Eeologico
Colirrabano Ln conversitn
Calirrabano Ecologico
Copos de avena Leologico
Crema de cacabuetes Feologico
Crema de calabacin Ecologico
Crukis sin gluten Leolégico
Circuma (Curcuma longa) Feologico
Datiles Ecoldgico
Dulce de membrillo Ecologico
Escarola En converslén
Eacarola Ecoldgico
Espaguetis Leoldgico
Espaguetis integrales Fcologico
Espirrago en conserva Lcoldgico
Esparragos En copversién
EspArragos Eeoligico
TAplnacas n conversion
Espinacas Leoldgico
Fideos Ecoldgico
Flor de calabacin Ecologico
Frambaesa Feoldgico
Tresn Leologico
Fresin Leolégico
Galleta integral con copos de avena y canela Leoldgico
Galletas integrales con copos de avena y sésamo Ecoldgico
Garbanzos Ecologico
Garbanzos en conserva Teologico
Gazpacho Ecolbgico
Granada Leolégico
Guisantes En conversion
Guisantes Ecolbgico
Guisantes en conserva Ecoldgico
Haba En conversion
Haba Leologico
Marinas Leologicn
Hierbabuena Ecolégico
Higo Chumbo Ecologico
Higos frescos Ecoligico
Higos secos Ecolégico
Hinojo Leologico
Huevos Ecoligicn
Infusidn de anis, manzanilla y regaliz Ecolbgico
Infusién de coln do caballo FEcologico
Infusidn de jengibire cltros Ecologico
Infusidn de manzanilla Teologico
Infusidn de melisa. tila y hierbaluisa Leologico
Infusién de menta poleo Ecoligico
Infusién de tila Leologico
Jengibre Fcologico
Jengibre en polve Fcologico
Judias verdes In conversitn
Judias verdes Leoldgico
Judias verdes en conserva Lcoldgico
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Crema de calabaza y patata ECOLOGICA

Certificado dispuesto en el Articulo 35, Apartado 1, del reglamento (UE) 2018/848 sobre produccién
ecologica y etiquetado de productos ecolégicos

Elementos opcionales especificos

.

Parte I

111 Directoria de producras

Nombire del producto Codigo de 1a nomendatura combinada (NC) a que se refiere el

Reglaento (CEE) n* 265857 del Consejo en el caso de Jus

Fﬂqducloe‘ mclaidos en el ambito de apbcacion del Reglamento

UE) 2018848
Kokl Eeoldgico
Kiwi Leologico
Kumquat Ecologico
Laurel Leoldgico
Lavanda Frologico
Loche UHT desnatada Feologico
Leche UHT desnatada sin lnctosa Ecologico
Leche UNT entera Feologico
Leche UHT entera sin lactosa Ecologico
Leche UHT semidesnatada Leologico
Leche UHT semldesnatada sin lactosa Ecologico
Lechaga En comversidn
Lechaga Leolégico
Lentejas Leologico
Lima Ecologico
Limén Ecoldgico
Limguat Feologico
Macarron Ecoldgico
Macarron integral Leoldgico
Macedonia de frutas Frologico
Makz Leoldgico
Malz en conserva Ecologico
Mandarina Feolégico
Mango Teologico
Mantequilla Leoldgico
Manzana Ecolagico
Melocotan Ecologico
Meldn Froltgico
Mermelada extra de ardndano con azdcar Fcologico
Mermelada extra de fresa Leoldgico
Mermelada extra de naranja Leologico
Mezcla de cacao en polve con panela Ecoldgico
Miel Ecologico
Nabo In conversion
Nabo Feologico
Naranja Leolégico
Naranja amarga Ecoldgico
Nectarina Ecologico
Nispero Ecoldgico
Nueces de macadamia Ecologico
Nuez Leoldgico
Okran Leologicn
Orégano Ecolégico
Ortiga Ecologico
Pan Ecoligico
Panela Ecolégico
Papayn Leologico
Paragusyo Ecoligicn
Pasas sultanas Ecologico
Pasta alimenticia Mariposas Integrales Ecologico
Pastas Ecoltgico
Patatas In conversion
Patatas Leologico
Pepino En conversién
Pepino Leologico
Pera Fcologico
Perejil Ecologico
Picos Teoldgico
Picos integrabes Leologico
Pimenton dulce Lcoldgico
o5 hnpsdiwebgateoc.ourapaewtracesntidirectory publication/nnganic-operaton ES-EC0.003-AN. 724-0028644 2004 001 pdf 486
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Crema de calabaza y patata ECOLOGICA

Certificado dispuesto en el Articulo 35, Apartado 1, del reglamento (UE) 2018/848 sobre produccion

Elementos opcionales especificos

.

Parte I

ecologica y etiquetado de productos ecolégicos

111 Directoria de producras

Nombire del producto Codigo de 1a nomendatura combinada (NC) a que se refiere el
Reglaento (CEE) n* 265857 del Consejo en el caso de Jus
Fﬂqducloe‘ mclaidos en el ambito de apbcacion del Reglamento
UE) 2018848

Pimenton picante Ecologico
Pimienta negra Leologico
Pimiento En conversién
Pimiento Lcologico
Pifa Frologico
Pistachos tostados Feologico
Pisto Ecologico
Pitaya Peologico
Platano Ecologico
Polen Leologico
Pamelo Ecologico
Paerro En comversion
Paerro Leolégico
Quinoa Feologico
Rabanito Ecoldgico
Robano En conversion
Rabano Ecologico
Regadids Ecoldgico
Regudis integrales Leoldgico
Remolacha En comversion
Remolacha Lcoldgico
Romero Ecologico
Roaibos naranja Ecolbgico
Rocula In conversign
Raculn Leoldgico
Salsa de tomate Ecolagico
Sandia Ecologico
Setas Feoldgico
Soja Ecologico
Tagarnina In conversién
Tagarnina Leologico

Té Ecoldgico

Té rojo Ecologico

Té rojo con hierbaluisa Teologico

Té verde Feologico
Tomate In conversién
Tamate Ecologico
Tomate cherry En conversién
Tomate cherry Ecoldgico
Toamarte frite Ecologico
Tomate triturado Leoligico
Tamillo (Thymus spp.) Leoldgico
Torta de ands sin glaten Ecolégico
Turron Ecoldgico
Uva Ecoligico
Uvak pasas Ecolégico
Vinagre Leologico
Vino blanco Ecologico
Vino rosade Ecoldgico
Vino tinto Ecologico
Zamahoria En conversion
Zannhorin Teologico
Zumo de manzann Leologico
Zumo de naranja Ecolégico

1.2 Cantidad de productos

0.3 informacion sobre ¢ torrens
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Crema de calabaza y patata ECOLOGICA

Certificado dispuesto en el Articulo 35, Apartado 1, del reglamento (UE) 2018/848 sobre produccién
ecoldgica y etiquetado de productos ecologicos
[ ] Il.i ijsm e msm).ﬂonag o uni&.;dm on ll;i q;o ﬁh{ﬁmd:-r‘n frupo ;.'ln u]wrxin(vs teal—ua la acn\'i&

L5 Informacion sobre la actividad o actividades llevadas a cabo per e operador o grupo de operadores v si la actividad o actividades se realizan
para sus ios fines o comn subcantratista que realiza ka actividad o acuvidades para otro operador, manteniendo ef subcontratista ln
respoansabilidad de la actividad o actividades realizadas

116 Infurmacion sobre la actividad o actividodes llevodas a cabu por o tercero subcontratado de conformidad con el articulo 34 apartodo 3, ded
Reglamento (UE) 2018/8428

17 Lista Ge subcontratistas que Devan o cabo uno sctividad o actividades paras & operador o grupo de operadoces, de confarmidad can ef articulo 34,
apartado 3, del mento (UE) 2018845 con respecto a [as cunles ¢l operador o grupo de operadores sigue manteniendu la responsabilidod en lo
que atafie 2 La produccion ecobdgica y no ba trasladado dichn resporsabilidad ol subcontratista

L8 Informacion sobre la acredisacion del oeganismao de controd de conformidad con el articulo 40, apartado 3, del Reglamento (UE) 2018348

Nombre del crganismo de screditacion ENTIDAD NACIONAL DE ACREDITACION (ENAC)
Inlace al certificado de acreditacdn hitps//www.enaces/documents/ 7020/3dafGo60-£362 45ee- 8242452115897 dbe-

Elementos opcionales especificos

.

119 Otros datos
Ultima Inspeccion: 060972024

Parte I
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__FICHA DE PRODUCTO / DATA
DESARROLLOS BIO
EMPRESARIALES, SLU. v NN
Denominacidn del producto
{ Product nams:! Aceiie de ofiva ( Olive OF
Categoria / Virgen Extra Ecologico / Orgame Extrs Virgin
Marca / Brand
Campana’
Peso Neto ( Nef GRANEL
iriedad Qe taaceituna’ yix de variedades de acetunes  Mix of olive vareties

Caracteristicas /| Characterisics

Acene de oliva virgen axira de catagoria superor elaborados @ partir de acaltuna medianta un procaso macanco de extraccion en frio /
Superior category axira virgin olve of mada from through 8 mechanical cold extraciion process,

Ingredientes / 100% Aceite do okva virgen axtra / 100% Extra virgin olive ol
Condiciones de conservacion /| Stovage conddions.

En gar limpio y seco, protegido de |a uz / In a clean and dry placa, protected from light
Fecha de consumo preferente ! Frefarential yse dsfe.

12 meses desde la fecha de envasada / 12 months from the date of packaging

Desarrollos Bio Empresariales, S.LU.
Cif 856652258
Direccion : CfTailandia, n® 8, Cp. 41020, Sevilla.
Email: desarrollosbioempresariales@gmail.com
Contacto: 614 175 459

c°'°':" Oro con reflejcs verdes | Gold with green reflactions.

Perfd Sensonal / Sensory Profile © Frutado medio-aito de acatuna verde, frutado de macedonia, manzana verde, verde hrba, almandra
varda, 1omatera, maders verde, platanc y ortiga. De sabar duke de intensidad madia, mas picante y igeramente amargo / Medium-high
fruity of grean olive, frulty of Macedonian, green appla, green grass, green almond, tomato. green wood, banana and nettia. Sweeat flavor
of medum intansity, more spicy and sightly bitter

Valor Energéticn ! Energetc value 3700k 900Kcal
Grasas | Fats 99,005
de las cuales saturadas / of which satlurstes 13g
Hidratas de carbono ! Carbohydrates 0g
de los cuales azdcares / Of which sugars ]
Proteinas /| Proteins 09
Sal/ Sak 09
MICROBIOLOGICAL CHARACTERISTICS QUALITY FEATURES

Ausencia total de patogenos | Total absance of pathogens
RACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS (olor y sabor) Acklez (%); < 0,80

ORGANOLEPTIC CHARACTERISTICS (smel and luste) Indice: de portxidas (mEq O2kg): < 20,0 K232
=250
K268 0 K270; 50,22 AK:
Caract. organcléplicas: =001
Modiana del defocto (Md) = 0,0 Mediana Estrres etilicos de los acidos grasos (mgkg): <36

del frutado (Mf) > 0,0
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Crema de calabaza y patata ECOLOGICA

LIMITES DE CONTAMINANTES LIMITES DE RESIDUOS DE PLAGUICIDAS
LIMITS OF CONT, PESTICIDE RESIOUE LIMITS
Se lendrd en cuenta los limzes maxi blecidos en el Regl

(UE) 2023915,
Reglamento Delegado (UE) 202272104 por of que se completa of

Reglamento (UE) n.o 13082013 del Park o Europeo y el C J Sa tendr en cuenta los limites maximos establoados en el

en lo que respecta a las normas de comercislizacion del acette do oliva | Reglamento (CE) 396/2005 y el Reglamento (UE) 2020749 /
(v sus pesteriores modificaciones) / The maximum imits bished in | The maximum bmits establshod in Regulaton (CE) 396/2008 and
REGULATION (EU) 2023/915, Delegated Regulation (EU) 2022/2104 Regulation (UE) 2020749 will be taken into account.

supplementng Regulation (EU) No 13082013 of the European

Parliament and of the Council 8s regards marketing standards for alive
oil (and subsequent amendmernts)

Na contiene akirgencs Reglamento (UE) o* 1165972011 Libre de GMO Reglamento (CE) n* 1830v2003. Litwe de priones (BSE/TSE)
Regiamento (CE) n* 959/2001. Lbre de nanomatediaies Reglamento (UE) n? 11692011, No ha sido Irsfado con radiacianes onzantes Real
Decreto 348:2001. No ha sido oblenido por

i5n con disoh

Directiva 200932/CE, Libre do ETO Reglamento (UE) 2015868,
Libre de Alcaloxles prrolzidinicas Reglamento (UE) 20202040, Libre de sustancas dopantes (lista WADA),
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&) Crema de zanahoria y patata ECOLOGICA

Denominacién Comercial: Crema de zanahoria y patata ECOLOGICA
Empresa: Restauracion y Catering Hnos. Gonzalez Restauracion y Catering.
P.I. Canama C/D, n° 2-8, Alcolea del Rio (Sevilla).

TIf.955644648

www.cateringhgonzalez.com
R.G.S.A: 26.0007551/SE

Clasificacion del Producto segin Sistema APPCC: Grupo B Comidas preparadas con Tratamiento Térmico
Categorizacion listeria: No favorecedora

Presentacion: Posibilidad de suministro en Linea Caliente > 65°C o en Linea Fria < 4°C; en barquetas individuales o en

barquetas de consumo colectivo desde 1 Litro hasta 30 Litros.

Caducidad y Conservacion: Linea Caliente caducidad 24 horas tras produccidn manteniéndose a Tp > 65°C. Linea Fria

caducidad a 10 dias, refrigerado entre 0 y 4°C tras fecha de produccion.
Modo de Empleo: Linea Caliente consumir tras suministro. Linea fria, regenerar el producto hasta alcanzar una temperatura en
el centro del recipiente de > 65°C.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO Y CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Y

MICROBIOLOGICAS
Formula Cualitativa: Zanahoria, patata, agua, cebolla, aceite de oliva virgen extra y sal yodada.
Ingredientes Infantil Ciclo | Primaria (gr) | Secundaria
2 (gr) (agr)
Zanahoria 108,00 144,00 180,00
Patata 60,00 80,00 100,00
Agua 10,00 13,34 16,70
Cebolla 5,00 6,67 8,35
Aove 4,00 5,34 6,68
Sal yodada 0,10 0,13 0,17

Procesado: Lavar los ingredientes y pelar. Se rehoga todo con aceite de oliva virgen 5 minutos a fuego bajo. Se afade agua

hasta cubrir todo y cocer durante 20 minutos a una temperatura >100°C. Finalmente, se tritura y se sazona.

Receta: 9305.

Linea Caliente: Envasado en barquetas gastronorm en volimenes variables segiin demanda de 1 litro hasta 30 litros y
mantenimiento en caliente > 65°C hasta consumo.
Linea Fria: Envasado en barquetas, sellado de la barqueta, pasteurizacion y abatimiento y conservacion en frio por < 4°C

Caracteristicas Microbioldgicas: Segun Reglamentos (CE) 2073/2005 y 1441/2007 de la Comision de 5 de diciembre de 2007

relativo a los criterios microbioldgicos aplicables a los productos alimenticios

o Listeria Monocytogenes: Ausencia 25/gr.

VALOR NUTRICIONAL

Grupo Energia Grasas Grasas Carbohidratos Azicares Proteinas sal (g)
Escolar (Kcal/K3) (9) Saturadas (g) (g) (g) (g)

Primaria 156,5134 / 5,932 0,8548 22,5935 0 2,987 0,4153
654,8521

Secundaria 195,6894 / 7,42 1,0692 28,2426 0 3,7339 0,5265
818,7644

Infantil Ciclo 117,34/ 4,444 0,6404 16,945 0 2,2403 0,3139
2 490,9506

PARTICULARIDADES

No contiene ni Conservantes, ni Antioxidantes, ni Espesantes.
No contiene OGM (Organismos Genéticamente Modificados).

MODO DE EMPLEO y POBLACION DE CONSUMO

Producto destinado al consumo de la poblacién en general.

Linea Caliente: consumo directo.
Linea Fria: Regenerar el producto hasta alcanzar una temperatura en el centro del recipiente de > 65°C.

PESO DEL PLATO ELABORADO POR EDAD Y SEXO

Grupos de edad 3-6 aiios 7-12 aiios 13-15 afios
Sexo Nifias [ Nifos Nifias [ Nifios Nifias [ Nifios
Peso de la racion 1879 2499 312g
(gramos)
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DECLARACION DE ALERGENOS Reglamento (UE) N© 1169/2011 del Parlamento
Europeo de 25 de Octubre de 2011

PRESENCIA EN TRAZAS

ALERGENOS/INGREDIENTES EL PLATO

Cereales que contengan gluten (es decir trigo,
centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus
variedades hibridas) y productos derivados
Huevos y productos a base de huevos

Crustaceos y productos a base de crustaceos

Pescados y Productos a base de Pescados

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Leche y sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cascara, es decir almendras (Amygdalus
communis L) avellanas (Corylus avellana), nueces (de
nogal. Juglans Regia) Anacardos (Anacardium
occidentale) Pacanas (Carya illinoiesis) castafias de Para
(Bertholletia excelsa), pistachos (Pistacia Vera) nueces
de macadamia y nueces de Australia ( Macadamia
Ternifolia) y productos derivados.

Apio y Productos derivados

Granos de Sésamo y productos a base de granos de
sésamo

Anhidrido Sulfuroso y sulfitos en concentraciones
superiores a 10 mg/kg o 10 mg/Il expresado en SO
Altramuces y productos a base de altramuces

Moluscos y productos a base de moluscos

Mostaza y productos derivados

ETIQUETADO:

El envase recoge toda la informacion obligatoria del etiquetado: Fecha de caducidad, nimero de lote, cantidad nominal,
Ingredientes, Marca Comercial, Nombre y direccidn del fabricante y envasador, N° de R.G .S.A segln Real Decreto 1334/1999 de
31 de julio, por el que se aprueba la Norma general de etiquetado, presentacion y publicidad de los productos alimenticios y
Reglamento (UE) N° 1169/2011 del Parlamento Europeo de 25 de Octubre de 2011. Se incluye ademas la declaracion nutricional
en etiqueta.
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Certificado dispuesto en el Articulo 35, Apartado 1, del reglamento (UE) 2018/848 sobre produccién
ecologica y etiquetado de produc(os ecologicos

1.2 Tipa de Operador

11 Namero de documento
ES-T0C-00T-AN. 720028644 2624, 001 &) opecador

m] Grupo de operndores

13 Operandar o grupo de aperadorsy L4 Autorsdad competente o Antoridad / Organismo de contral
Nombre HIOALCORES, 8L Autoridad SERVICIO DE CERTIFICACION CAAE, S LU, (ES-ECO-
Direccidn €/ FRAY BARTOLOME DE LAS CASAS, N* 24 ORAN)
41520 £l Viso del Alcor Direccidn C/ Avda. Diego Martinez Barrio n* 10 planta 3*
Pafx Espatia Cédigo 150 S modulo 12., 41013, Sevilla

Pais Espaia Codigo 150 ES

15 Actividad o actividades def operador o grupo de operadores
* Preparacion

* Distrihucian Comercializucion

+ Almatenamiento

Parte I: Elementos obligatorios

L6 Categoria 0 caegorias de productos = que se refiere el articalo 35, apartado 7, del Reglamento (UE) 2018345 del Parlamento Europen y del
Consejo y metodes de produccion ~

*{a) Vegetales y productns vegetales no transformados, inclusdas las semillas y depsas materiales de reproduccion vegetal
Método de produccion:
= produccidn durante of perkodo de conversion
- productidn ecologica von produccién no ecoldgics

* (b} Animales y producios de arigen anamal no transformados
Método de produccion:
— produccdn ecologlea com producckn no ecoligica

« (d) Productos agrarios ransformados, inclusdos Jos productos de la aculcultara, d..x_mdm_g ser wiilizades pora ba alimentacion humana
Métado de produccion: 4" )
~ producckin de productos peoddgioos
= productidn vcologica con produccidn no ecologics

«{0 Vinos
Método de produccion:
-~ produccidn de productos acoddgioos
= produccan ecologica con produccson no ecologica

0 presente documentn s ha expedido de confi d gon lo dispriesto en el Reglamento (UE) 2018848 para certificar que el operador o grupo de

operadores {elijs lo opcdn adecundin) cumple las sciones de dicho Reglamento
L7 Fecha, lugar 18 Validex
Fecha 24 octubre 2024  Nombrey SERVICIO DE Cortificado villido desde o 24102024 hasta ol 24012026
22:33:27 «02 firma CERTIFICACION
g.‘)l“n'o ‘Luxem CAAL, S.L.U,
o + d by Sav
Lagar Sevilla (E5) pm i neodogen
= Cortiticarn CAAL 5L
o M2E10-24 203808
Ut
s hnpsdiwebgateoc.ourapaewtracesaridirectory publication/nnganic-operatonES-EC0.003-AN. 724-0028644 2004 001 pdf 1)4&
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Certificado dispuesto en el Articulo 35, Apartado 1, del reglamento (UE) 2018/848 sobre produccién
ecologica y etiquetado de productos ecolégicos

[ | L1 Directorio de producras
Nombire del producto Codigo de 1a nomendatura combinads (NC) a que se refiere el
8 Reglamento (CEE) n 265887 del Consejo en el caso de los
oductos incluidos en el ambito de apbcacion del Reglamento
‘g’ i 2018
g Aceite de oliva virgen Ecoldgico
3 Aceite de oliva virgen extra Leologico
w| Aceitunas Ecolégico
,s Aceitunas alifiadas Lcoldgico
| Acelga En conversion
.8 Acelgn Feologico
a4 Aguacate Ecologico
S Ajo En conversion
&l A Ecolégico
5 Ajo granulado Leologico
5 Albaricoque Ecologico
Alcachofa En conversion
a Alcachofa Leolégico
=1 Aleachofas en mitades Tcologico
2! Almendra Ecoldgico
s Almendra bomban Ecoldgico
S| Almendras tostadas con sal Frologico
Aloe vera En conversion
Aloe vera Leoldgico
|| Alubias Frologico
Alubias en conserva Lcoldgico
Anacardos Ecologico
Aplo ) n conversion
Apla A Teologico
Ardndano Leoldgico
Arroz Ecologico
Arroz Basmati ' Ecologico
Arroz integral Feoldgico
Avellanas Leologico
Azacar Leoldgico
Bebida de puré de melocotdn y zumo de uva con fibra Leologico
Bebida de zumo de granada y zumo de uva Ecoldgico
Bebida de zumo de liman con dgave ’ Ecologico
Bebida do zamo de manzana con Agave Teologico
Bobida de zumo de naranjn con ngave s Feolbgico
Bebida de zuomo de naranja sin axdear Leolégico
Berenjena En conversion
Berenjena Ecolbgico
Bonlato En conversion
Boniato Ecologico
Brocoli En conversién
Brécoli Leoldgico
Calabacin En conversién
Calabacin Ecologico
Calabaza En conversion
Calabaza Ecologico
Cunela molida Leologico
Canonigos En conversion
Candnigos Ecoldgico
Castaflas Ecologico
Cebolla En conversion
Cebolln Teologico
Cebolletn Leologico
Cereza Ecoldgico
Champifion Leologico
Chirlmoya Feologico
Cilantro Ecologico
Ciruela Teoldgico
Cogollo In conversién
Cogollo Ecologico
o5 hnpsdiwebgateoc.ourapaewtracesaridirectory publication/nnganic-operatonES-EC0.003-AN. 724-0028644 2004 001 pdf 2/ 6
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Certificado dispuesto en el Articulo 35, Apartado 1, del reglamento (UE) 2018/848 sobre produccién

ecologica y etiquetado de productos ecolégicos

[ ] L1 Directorio de producras
Nombire del producto Codigo de 1a nomendatura combinads (NC) a que se refiere el
8 Reglamento (CEE) n* 2658/57 del Consejo en el caso de Jus
oductos incluidos en el ambito de apbcacion del Reglamento
‘g’ i 2018
g Col In comversion
3 Col Leologico
w| Collombarda En conversién
,s Cal lombarda Ecoldgico
| Col romanesco Froldgico
.8 Coliffor En conversitn
o Coliftor Ecoldgico
S Colirrabano Ln conversitn
§ Calirrabano Ecologico
5 Copos de avena Leologico
5 Crema de cacahuetes Feologico
Crema de calabacin Ecologico
a Crukis sin gluten Leolégico
S| Circuma (Curcuma longa) Tcologico
3! Détiles Ecoldgico
s Dulce de membrillo Ecologico
S| Escarola En conversion
Fscarola Ecoligico
Espaguetis Leoldgico
|| Espaguetis integrales Fcologico
Espirrago en conserva Leologico
Esparragos En copversién
EspArragos Eeolbgico
TAplnacas n conversion
Espinacas Leoldgico
Fideos Ecologico
Flor de calabacin Ecologico
Frambaesa Feoltgico
Tresn Leologico
Freson Leoldgico
Galleta integral con copos de avena y canela Leoldgico
Galletas integrales con copos de avena y sésamo Ecoldgico
Garbanzos Ecologico
Garbanzos en conserva Teologico
Gazpacho Ecolbgico
Granada Leolégico
Guisantes En conversion
Guisantes Ecolbgico
Guisantes en conserva Ecoldgico
Haba En conversion
Haba Leologico
Marinas Leologicn
Hierbabuena Ecolégico
Higo Chumbo Ecologico
Higos frescos Ecolgico
Higos secos Ecolégico
Hinojo Leologico
Huevos Ecoligicn
Infusidn de anis, manzanilla y regaliz Ecolbgico
Infusién de coln do caballo FEcologico
Infusidn de jengibre clirus Ecoltgico
Infusidn de manzanilla Teologico
Infusidn de melisa. tila y hierbaluisa Leologico
Infusién de menta poleo Ecoligico
Infusién de tila Leologico
Jengibre Feologico
Jengibre #n polve Fcologico
Judias verdes In conversion
Judias verdes Leologico
Judias verdes en conserva Lcologico
o5 hnpsdiwebgateoc.ourapaewtracesaridirectory publication/nnganic-operatonES-EC0.003-AN. 724-0028644 2004 001 pdf 346
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Certificado dispuesto en el Articulo 35, Apartado 1, del reglamento (UE) 2018/848 sobre produccién
ecologica y etiquetado de productos ecolégicos

[ | L1 Directorio de producras
Nombire del producto Codigo de 1a nomendatura combinads (NC) a que se refiere el
8 Reglamento (CEE) n 265887 del Consejo en el caso de los
oductos incluidos en el ambito de apbcacion del Reglamento
‘g’ i 2018
g Kokl Eeoldgico
3 Kiwi Leologico
w| Kumguat Ecolégico
% Laurel Leoldgico
| Lavanda Frologico
.8 Loche UHT desnatada Feologico
o Leche UHT desnatada sin lactosa Ecologico
Sl Leche UNT entera Froligico
§ Leche UHT entera sin lactosa Ecologico
5 Leche UHT semidesnatada Leologico
5 Leche UHT semidesnatada sin lactosa Ecologico
Lechaga En comversidn
a Lechaga Leologico
=1 Lentejas Tcologico
S| Lima Leoldgico
s Limén Ecoldgico
S Limguat Frologico
Macarron Ecoligico
Macarrom integral Leoldgico
___| Macedonia de frutas Frologico
Maiz Leoldgico
Malz en conserva Ecologico
Mandarina ] FeolGgico
Mango . Teologico
Mantequilla Leoldgico
Manzana Ecologico
Melocotan ' Ecologico
Meldn Froltgico
Mermelada extra de ardndano con azdcar Leologico
Mermelada extra de fresa Leoldgico
Mermelada extra de naranja Leologico
Mezcla de cacao en polve con panela Ecoldgico
Miel ’ Ecologico
Nabo In conversion
Nabo ) Feologico
Naranja Leolégico
Naranja amarga Ecoldgico
Nectarina Ecolgico
Nispero Ecoldgicn
Nueces de macadamia Ecologico
Nuez Leoldgico
Okran Leologicn
Orégano Ecolégico
Ortiga Ecologico
Pan Ecolgico
Panela Ecolégico
Papayn Leologico
Paragusyo Ecoligicn
Pasas sultanas Ecologico
Pasta alimenticia Mariposas Integrales Ecologico
Pastas Ecoltgico
Patatas In conversion
Patatas Leologico
Pepino En conversién
Pepino Leologico
Pera Feologico
Perejil Ecologico
Picos Teoldgico
Picos integrales Leologico
Pimenton dulce Lcologico
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Certificado dispuesto en el Articulo 35, Apartado 1, del reglamento (UE) 2018/848 sobre produccién

Parte II: Elementos opcionales especificos

ecologica y etiquetado de productos ecolégicos

L1 Directorio de producras
Nombire del producto Codigo de 1a nomendatura combinads (NC) a que se refiere el
Reglamento (CEE) n 265887 del Consejo en el caso de los
Fx;qducloc' mclaidos en el ambito de apbcacion del Reglamento
UE) 2018848
Pimentin picante Ecoldgico
Pimienta negra Leologico
Pimiento En conversién
Pimiento Lcologico
Pifka Frologico
Pistachos tostados Feologico
Pisto Ecologico
Pitaya Peologico
Platano Ecologico
Polen Leologico
Pamelo Ecologico
Paerro En conversién
Paerro Leolégico
Quinoa Leologico
Rabanito Lcologico
Robano En conversion
Rabano Ecologico
Regadids Eeoligico
Regadis integrales Leoldgico
Remolacha En conversién
Remolacha Lcoldgico
Romero Ecologico
Roaibos naranja Ecolbgico
Rocula In conversicn
Raculn Leoldgico
Salsa de tomate Ecologico
Sandia Ecologico
Setas Feolbgico
Soja Lcologico
Tagarnina In conversién
Tagarnina Leologico
Té Ecoldgico
Té rojo Ecologico
Té rojo con hierbaluisa Teologico
Té verde Feologico
Tomate In conversién
Tamate Ecologico
Tomate cherry En conversién
Tomate cherry Ecoldgicn
Toamarte frite Ecologico
Tomate triturado Leologico
Tamillo (Thymus spp.) Leoldgico
Torta de ands sin gluten Ecolégico
Turron Ecoldgico
Uva Ecolgico
Uvak pasas Ecolégico
Vinagre Leologico
Vino blanco Ecologico
Vino rosado Ecoldgico
Vino tinto Ecologico
Zamahoria En conversion
Zannhoria Teologico
Zumo de manzann Leoldgico
Zumo de naranja Ecolégico
1.2 Cantidad de productos
0.3 informacion sobre o torrens
o5 hnpsdiwebgateoc.ourapaewtracesaridirectory publication/nnganic-operatonES-EC0.003-AN. 724-0028644 2004 001 pdf 3/6
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Certificado dispuesto en el Articulo 35, Apartado 1, del reglamento (UE) 2018/848 sobre produccién
ecologica y etiquetado de productos ecologicos
[ | Il.i ixsm ce msm)i-:]onns- ) un;&.;aﬁ on ln}i q;o a{n]‘u;mdnrvn gmpo}ln aporxiom wal_lza Ia atlwl&

115 Informacion sobre la actividad o actividades llevadas a cabo(put ol operador o grupo de operadores v sl la actividad o actividades se realizan
para sus ios fines o comn subcantratista que realiza ka actvidad o acuvidades para otro operador, manteniendo of subtontratisea la
respansabili de la actividad o actividades realizadas

116 Infurmacion sobre la actividad o actividodes llevodas a cabu por o tercero subcontratado de conformidad con el articulo 34 apartodo 3, ded
Reglamento (UE) 2018/8428

17 Lista e subcontratistas que Devan o cabo une sctividad o actividades para & operador o grupo de operadoces, de confarmidad can ef articulo 34,
apartado 3, del mento (UE) 2018845 con respecto a fas canles ¢l operador o grupo de operadores sigue manteniends la responsabilidod en o
que atafie 2 La produccion ecobdgica y no ba trasladado dichn resporsabilidad ol subcontratista

L8 Informacion sobre la acreditacion del oeganismao de controd de copformidad con el articulo 40, apartado 3, del Reglamento (UE) 2018348

Nombre del crganismo de screditacion ENTIDAD NACIONAL DE ACREDITACION (ENAC)
Inlace al certificado de acreditacdon hitps/ ' www.enacesdocuments/ 7020/3dafGo60- £362 45ee- 8242452115897 dbe-

Elementos opcionales especificos

.

119 Otros dtos
Ultima Inspeccion: 060972024

Parte I
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FICHA DE PRODUCTO [ DATA
DESARROLLOS BIO
EMPRESARIALES, SLU, v 08 20/08/2024

Denominacién del producto

{ Product name! Aceiie de ofva ( Olive OF

Categoria / Virgen Extra Ecologico / Orgame Extrs Virgin
Marca ! Brand

Campana’

Peso Neto | Nef GRANEL

oriedad Qe taaceituna’  yix de variedades de acetunes  Mix of olve vareties

Caracteristicas /| Chavacteristics

Acene de oliva virgen axira de catagoria superor elaborados @ partir de acaituna medlanta un procaso macanco de extraccion en frio/
Superior category axtra virgin odve of mada from through 8 mechanical cold extraciion process,

Ingredientes / 100% Aceite do okva virgen axtra [ 100% Extza virgin olive ol
Condiciones de conservacion /| Stovage conddons.

En gar limpio y seco, protegido de |a Wz / In a clean and dry placa, protected from light
Fecha de consumo preferente ! Frefarential yse dste.

12 mesas desde |a focha de envasada / 12 months from the date of packaging

Desarrollos Bio Empresariales, S.LU.
Cif 856652258
Direccion : CfTailandia, n® 8, Cp. 41020, Sevilla.
Email: desarrollosbioempresariales@gmail.com
Contacto: 614 175 459

g:::' Oro con reflejcs verdes | Gold with green reflactions.

Perfi Sensonal / Sensory Profile : Frutado medio-alto de aceituna verde, frutado de macedonia, manzana verde, verde harba, almandra
varda, 1omatera, madera verde, plaanc y ortiga. De sabar duke de intensidad madia, mas picante y igeramente amargo / Medium-high

fruity of grean olive, frulty of Macedonian, green appla, green grass, green almond, tomato. green wood, banana and nettia. Sweeat flavor
of medum intansity, more spicy and sightly bitter

Valor Energéticn ! Energetc value 3700k 900Kcal
Grasas / Fats 99,00g

de las cuales saturadas / of which satlurstes 13g
Hidrates de carbono ! Carbolydrates 0g

de los cuales azdcares / Of which sugars g
Proteinas | Proteins 0g
Sal/ Sah 0g

§I
|

MICROBIOLOGICAL CHARACTERISTICS QUALITY FEATURES

Ausencia total da patogenos | Total absance of pathogens
TICAS ORGANOLEPTICAS (olor y sabor) Acklez (%); < 0,80

ORGANOLEPTIC CHARACTERISTICS (smel and laste) Indice de portxidos (mEq O2kg): £ 20,0 K232
=250
K268 0 K270: % 0,22 4K
Caract.

=001

lcas:
Modiana del defocto (Md) = 0,0 Mediana Estores atilicos de los dcidos grasos (mgkg): 35

del frutado (M) > 0,0
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LIMITES DE CONTAMINANTES LIMITES DE RESIDUOS DE PLAGUICIDAS
LIMITS OF CONTAMINANTS PESTICIDE RESIDUE LIMITS
Se lendrd en cuenta los limzes maxi lecidos en el Regl
(UE) 2023915,
Reglamento Delegado (UE) 202272104 por of que se completa of
Reglamento (UE) n.o 13082013 del Park o Europeo y el C ]l Sa tendm en cuenta los limites maximoes establoados on el

en lo que respecta a las normas de comercislizacion del acetie do ofiva | Reglamento (CE) 396/2005 y el Reglamento (UE) 2020749 /
[y sus posteriores modificaciones) / The maximum limits establshed in | The maximum Imits establshod in Regulaton (CE) 396/2005 and
REGULATION (EU) 2023/915, Delegated Regulation (EU) 2022/2104 Regulation (UE) 20201749 will be taken into account.
supplementng Reguiation (EU) No 13082013 of the European
Parliament and of the Council 8s regards marketing stangards for alive
oil (and subsequent amendmernts)

No contiena alirgencs Reglamento (UE) n¥ 1162011 Libre de GMO Reglamento (CE) n* 1830v2003. Litve de priones (BSE/TSE)
Regiamento (CE) n* 959/2001. Lbre de nanomatediaies Reglamento (UE) n? 11692011, No ha sido Irdfado con radiacianes onzantes Real
Decreto 34872001, No ha sido oblenido por extraccién con disolventes Directiva 2009/32/CE, Libre de ETO Reglamento (UE) 2015/868.
Litwe de Alkalodes prroizidinicas Reglamento [UE) 2020v2040, Litre de sustancias dopantes (lista WADA),

omnooncrudo.ay rllns CaWMmraw.slmvabymg

PESO
MATERIAL | UND /| CAIAS | o) or | DIMENSIONES UND (em) |  BOX PALEY(om) | CAIA | PESOPALEY
conTame | SNA | ICAPA| aox) | unpDmEnsions | omensio | PRLETTE | bk Ka)
i | ot imoxsl EEECL O e rit DIMENSIONS | BOX |  PALETTE
warer | BOX | Laver| P2 « | LagoXAnchox |WEIGH|  WEIGHT
Largo Alto T
Ancho x
Alto
TBC 000 T
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Ensalada campestre con tomate, maiz y huevo [tomate, lechuga,
escarola, achicoria, acelga, maiz, huevo]

Denominacion Comercial: Ensalada campestre con tomate, maiz y huevo [tomate, lechuga, escarola, achicoria,
acelga, maiz, huevo]

Empresa: Restauracion y Catering Hnos. Gonzalez Restauracion y Catering.

P.I. Canama C/D, n° 2-8, Alcolea del Rio (Sevilla).

TIf.955644648

www.cateringhgonzalez.com

R.G.S.A: 26.0007551/SE

Clasificacion del Producto segiin Sistema APPCC: Grupo D. Comidas preparadas a base de vegetales crudos.
Categorizacion listeria: favorecedora

Presentacion: Linea Fria < 4°C; en barquetas individuales o en barquetas de consumo colectivo desde 1 Litro hasta 30 Litros.
Caducidad y Conservacion: Linea Fria caducidad a 4 dias, refrigerado entre 0 y 4°C tras fecha de produccion.

Modo de Empleo: Listo para consumir

DESCRIPCION DEL PRODUCTO Y CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Y
MICROBIOLOGICAS

Formula Cualitativa: tomate, lechuga, escarola, achicoria, acelga, maiz [Maiz crujiente desgranado (85%), agua (8%), azucar
(6.5%) y sal (0.5%)], HUEVO cocido, aceite de oliva virgen extra, vinagre [vinagre de vino 100%, METABISULFITO
POTASICO (E-224)], sal yodada.

Ingredientes Infantil Ciclo | Primaria (gr) | Secundaria
2 (gr) (gr)

Tomate 80,00 80,00 130,96
Ensalada 30,00 30,00 49,11
maiz 20,00 20,00 32,74
Huevo cocido 10,00 10,00 16,37
aove 4,00 4,00 6,55
vinagre 1,00 1,00 1,64
sal 0,10 0,10 0,16

Procesado: Abrir las latas de maiz, escurrir y agregar a la ensalada junto con el huevo cocido. Posteriormente, se lava y
desinfecta el tomate, se trocea y se afade a la ensalada. Alifiar con AOVE, vinagre y sal yodada y mezclar todos los ingredientes.
Receta: 16303

Linea Fria: Envasado en barquetas, sellado de la barqueta y conservacién en frio por < 4°C

Caracteristicas Microbioldgicas: Segun Reglamento (CE) 1441/2007 de la Comision de 5 de diciembre de 2007 relativo a los
criterios microbioldgicos aplicables a los productos alimenticios

o  Salmonella - Shigella: Ausencia 25/gr.

o Listeria Monocytogenes: Ausencia 25/gr.
o  E.Coli: Ausencia 25/gr.

VALOR NUTRICIONAL

Grasas . , .
Grupo . Grasas Carbohidratos | Azicares | Proteinas
Escolar Energia (Kcal/KJ) (9) Satt(lga)ldas (@) (9) (9) Sal (g)
otantl | 8546/3575673 | 562 | 09884 5,846 155 | 2,774 | 0,334
Secundaria | 139,9159/585,4125 | 9,2019 1,6183 9,5699 2,5374 45411 | 0,5431
Primaria 85,46 / 357,5673 5,62 0,9884 5,846 1,55 2,774 0,334
PARTICULARIDADES

No contiene ni Conservantes, ni Antioxidantes, ni Espesantes.
No contiene OGM (Organismos Genéticamente Modificados).

MODO DE EMPLEO y POBLACION DE CONSUMO

Consumo directo, no es necesario lavar ni desinfectar.
Producto destinado al consumo de la poblacién en general.

PESO DEL PLATO ELABORADO POR EDAD Y SEXO

Grupos de edad 3-6 aiios 7-12 aiios 13-15 afios
Sexo Nifias | Nifos Nifias | Nifios Nifias | Nifios
Peso de la racion 145g 145g 238g
| (gramos)

DECLARACION DE ALERGENOS Reglamento (UE) N° 1169/2011 del Parlamento
Europeo de 25 de Octubre de 2011
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Ensalada campestre con tomate, maiz y huevo [tomate, lechuga,
escarola, achicoria, acelga, maiz, huevo]

PRESENCIA EN TRAZAS
ALERGENOS/INGREDIENTES EL PLATO
Cereales que contengan gluten (es decir trigo,
centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus
variedades hibridas) y productos derivados

Huevos y productos a base de huevos X

Crustaceos y productos a base de crustaceos

Pescados y Productos a base de Pescados

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Leche y sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cascara, es decir almendras (Amygdalus
communis L) avellanas (Corylus avellana), nueces (de
nogal. Juglans Regia) Anacardos (Anacardium
occidentale) Pacanas (Carya illinoiesis) castafias de Para
(Bertholletia excelsa), pistachos (Pistacia Vera) nueces
de macadamia y nueces de Australia ( Macadamia
Ternifolia) y productos derivados.

Apio y Productos derivados

Granos de Sésamo y productos a base de granos de
sésamo

Anhidrido Sulfuroso y sulfitos en concentraciones
superiores a 10 mg/kg o 10 mg/| expresado en SO.
Altramuces y productos a base de altramuces

Moluscos y productos a base de moluscos

Mostaza y productos derivados

ETIQUETADO:

El envase recoge toda la informacion obligatoria del etiquetado: Fecha de caducidad, nimero de lote, cantidad nominal,
Ingredientes, Marca Comercial, Nombre y direccidn del fabricante y envasador, N° de R.G .S.A segln Real Decreto 1334/1999 de
31 de julio, por el que se aprueba la Norma general de etiquetado, presentacion y publicidad de los productos alimenticios y
Reglamento (UE) N° 1169/2011 del Parlamento Europeo de 25 de Octubre de 2011. Se incluye ademas la declaracion nutricional
en etiqueta.
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Ensalada campestre con tomate, maiz y huevo [tomate, lechuga,
escarola, achicoria, acelga, maiz, huevo]

Pramafioc FICHAS TECNICAS PRODUCTO FINAL —- MARCA PRIMA
CAMPESTRE

1 -DESCRIPCION Y PRESENTACION:

PRODUCTO: CAMPESTRE PRIMA
Tipo envase | Pesoneto | Codigo de Barras Embalaje Unidades/caja
Bolsa Caja carton
termosellada 500 g. 8425779025658 Primaflor 8
60x40x17em

ASPECTO DEL PRODUCTO ENVASADO

2 — DESCRIPCION PROCESO FABRICACION:

1. Recoleccion / 2. Recepcion planta de produccién /3. Almacenamiento en camara materia
prima 10°C / 4. Incorporacion producto a linea de procesado /5. Lavado 25-

60 ppm hipoclorito sodico Temperatura max 6° C / 6. Secado producto centrifugado y/o
Secado por taneles / 7. Producto en espera para ser envasado Temperatura max 6 °C/ 8.
Envasado en atmosfera protectora / 9. Almacenamiento refngerado 14°C / 10. Cargay
expedicion (transporte refrigerado)

3 -LISTADO DE INGREDIENTES:

INGREDIENTES CORTE | PROPORCION TOLERANCIA (%) EN
(mm) (%) PRODUCTO TERMINADO
Lechuga Romana 45x45 40 30-50
Escarola rizada (Frisee) 45x45 35 25-45
Radicchio 45x45 17 12-22
Brotes de Acelga Roja | Hoja entera 8 5-11
DPTO. ENSALADAS Elaborado por: Revisado y Aprobado por: FTPF-02-55
PREPARADAS Calidad Ensaladas Calidad y Produccion Edic. 6 Rev: 23-01-19
Piagina 1de d preparadas Ensaladas preparadas
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Ensalada campestre con tomate, maiz y huevo [tomate, lechuga,

escarola, achicoria, acelga, maiz, huevo]

il

CAMPESTRE

Frmatior FICHAS TECNICAS PRODUCTO FINAL — MARCA PRIMA

4 - ESPECIFICACIONES FISICAS Y DE ASPECTO:

PARAMETRO A METODO VAIOR VALOR VALOR
CONTROLAR DE MINIMO OBIETIVO | MAXIMO
ANALISIS
Rango de corte Lechmga Romana, Visual =60% - -
Escarcla nizada v Radiechio:
40-50mc40-50 mm.
Brotes acelpa roja: Hoja entera Visnal - 100% -
Cuerpos extrafios Viznal - Anzencia -
Olores y sabores extrafios Organcléptico - Anszencia -
Defectos vegetales evolutivos Visual - 0% 2%
Defectos vegetales estacionarios Visual - =5% 7%
5- ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS PRODUCTO FINAL
Reglamento 2073/2005 sobre criterios nucrobiologicos
Dia de fabricacion Dia de Caducidad
Ohbjetivo Valor maximo Objetivo Valor maximo
Escherichia coli =10 ufc/g =1.000 ufe/s =1z =1.000 ufc/g
Salmenella spp. AnsenciaQ5g Aunsencia/25g Ansencia?5g Ansencia 25z
Listeria
monocytogenss Ausencia’25g | Ausencia?5g =10 ufefg =100 ufe/g

6- ESPECIFICACIONES QUIMICAS PRODUCTO FINAL

- Cumplimiento de los limites miaximos de residuos (LMRB) descritos en el

Reglamento 396/2005 ¥ sus modificaciones.

- Cumplinuento de los limites de contaminantes en alimentos,

que sean de

aplicacion al producto, descritos en el Reglamento 1881/2006 v sus

modificaciones.

DPTO. ENSALADAS Elaborado por: Revisado ¥ Aprobado por FTPF-02-35
PREPARADAS Calidad Ensaladas Calidad ¥ Produccion Edic. 6 Rev: 23-01-19
Papina 2 ded preparadas Ensaladas preparadas
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Ensalada campestre con tomate, maiz y huevo [tomate, lechuga,
escarola, achicoria, acelga, maiz, huevo]

pamafior FICHAS TECNICAS PRODUCTO FINAL —- MARCA PRIMA
CAMPESTRE

7- INFORMACION SOBRE ALERGENOS PRODUCTO FINAL

PRESENTE | TRAZAS

Cereales que contengan gluten | NO NO
(trigo, centeno, cebada, avena,

espelta, Kanmit)

Ciustaceos y productos abase | NO NO
de crusticeos

Huevos y productos abasede [ NO NoO
huevo

Pescado y productosabase de | NO NO
pescado

Cacahuetes y productos a base | NO NO
de cacahuetes

Soja y productos a base de soja | NO NoO
Leche y sus derivados incluida | NO NO
la lactosa

Frutos de cascara (almendras. NO NO

avellanas. nueces. anacardos,
pacanas, castafias de Para,

pistachos, o alféncigos,
macadamias 0 nueces de
Australia
Apio y productos derivados NO NO
Mostaza y productos derivados | NO NO
Granos de sésamo y productos a | NO NO
base de granos de sésamo
Didxido de aznfre y sulfitcsen | NO NO
concentraciones superiores a 10
mg/Kg o 10 mg/lifro expresado
como SO,
Altranmices y productos a base. | NO NO
de alframmces
Moluscos y productos a base de | NO NO
moluscos
DPTO. ENSALADAS Elaborado por: Revisado v Aprobado por: FTPF-02-55
PREPARADAS Calidad Ensaladas Calidad y Produccion Edic. 6 Rev: 23-01-19
Pagina3ded preparadas Ensaladas preparadas
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Ensalada campestre con tomate, maiz y huevo [tomate, lechuga,
escarola, achicoria, acelga, maiz, huevo]

L1

prmatior FICHAS TECNICAS PRODUCTO FINAL - MARCA PRIMA
CAMPESTRE

8- INFORMACION COMPLEMENTARIA

DISPONIBILIDATDY: Todo el afio.

CONSERVACION: 1*-4°C.

CONDICIONES DE TRANSPORTE: 1°-6°C

CONDICTONES DFE USO: Producto listo para consunur.

FECHA CADUCIDAD: Produccion +8 dias.

VIDA UTIL MINIMA EN PLATAFORMA CLIENTE: 7 dias en clientes nacionales.
6 dias en clientes Canarias. Despues de festivo § dias en clientes nacionales v 5 dias
en clientes Canarias.

PROVEEDOR: S.A.T. 9855 Pnmaflor. Avda. Estacion 2, 04640. Pulpi- Almeria-
Espafia.

LOTE: Reflejado en cada mnidad.

EGSEAA:2120201/AL.

CERTIFICACIONES:

- 150 2001.
- International Food Standard (IFS)
- AFHORLA: Guia de Buenas Practicas de Produccion

0. HISTORICO DE CAMBIOS

N DE FECHA RESUMEN DE CAMBIOS | COMENTARIOS
REVISION
3 19-02-2014 Edicion inicial
1] 09-02-2016 Se inchuye el historico de cambios, se cambia foto,
el regisiro sanifano y se cambia el logo
¥} 03-01-18 Revision
6 23-01-2019 Revision
DPFTO. ENSALADAS Elaborado por Revizado ¥ Aprobado por- FTPF-02-55
PREPARADAS Calidad Ensaladas Calidad v Produccion Edic. 6 Rev: 23-01-19
Pipnz 4 de d preparadas Ensaladas preparadas

Rev. 1 06/03/2025

Hnos. Gonzalez Restauracion y Catering




Ensalada campestre con tomate, maiz y huevo [tomate, lechuga,
escarola, achicoria, acelga, maiz, huevo]
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Ensalada campestre con tomate, maiz y huevo [tomate, lechuga,
escarola, achicoria, acelga, maiz, huevo]

MAIZ EN GRANO 3KG. LATA MAIZ DULCE
PRIMERA

-FICHA TECNICA

PROCESO

m RECEPCION DE LAVADC DE PRODUCTO EN SCLUCION
FRUTO/REFRIGERACION ) BACTERICLOGICA

DUCHAS

[ SELECCION/ CALIBRADO ]

A

[ ESCALDADO ]
( EMBOTADO ]

s
ESTERILIZADO i CERRADO { ADICION DE LIQUIDO DE
l - - L GOBIERND
‘ ENFRIADO/SECADO/LOTADO _’rm—’{ ALMACENAMIENTO ]
7l7 — o~ -~ -
[ ETIQUETADO ]:

[ FORMADORA DE BANDEJAS PALETIZADO EXPEDICION
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Ensalada campestre con tomate, maiz y huevo [tomate, lechuga,
escarola, achicoria, acelga, maiz, huevo]

MAIZ EN GRANO 3KG. LATA MAIZ DULCE

-FICHA TECNICA
PRIMERA

DESCRIPCION

Son las condiciones que deben cumplir las conservas de maiz obtenidas a partir de productos
frescos de maiz dulce desgranado. El maiz clasificado en esta categoria son aquellas en los
cuales todos los ingredientes han sido sometidos a una buena seleccion y a un cuidadoso
proceso de elaboracion dando por resultado un producto de buena calidad.

Maiz crujiente desgranado {85%), agua {8%), azlcar (6.5%) y sal (0.5%)

ESPECIFICACIONES DE LAS VARIABLES FISICO-QUIMICAS
A- Ph: 6(+/-0,2)
B- Brix: 11 (+/-1)
C- Sal: 0,4 (+/-0.1)

OTRAS ESPECIFICACIONES

A- Color: Tipico

B- Textura y consistencia: Tipica

C- Sabor y Aroma: Tipico con ausencia de sabores y olores extrafios o anormales.
D- Granos arrancados: = 1% sobre peso escurrido

E- Pieles y granos rotos: < 3% sobre peso neto

F- Materias extranas: < 0,5% sobre peso neto

CARACTERISTICAS

A- Producto esterilizado, con esterilizacion t€cnica o industrial, conforme a C_A. Espanol
Cap. V Apdo. 2.05.07
B- Estandares Microbiologicos adoptados ( NORMA AFNOR: NF-V 08-401)
Se lleva a cabo un CONTROL DE LA ESTABILIDAD: Incubacion del producto 5 dias a
55°C y 10 dias a 37°C.
£l producto se considerara estable cuando se cumplen los siguientes puntos:
a) Ausencia de deformacion del envase después del periodo de incubacion
b) Ausencia de modificaciones de olor, aspecto y textura del producto con
respecto a la muestra testigo.
c) Diferencia del pH < 0.5 Unidades en relacion al testigo

ALMACENAMIENTO Y VIDA UTIL

Vida util: 4 aflos

ETIQUETADO

Segin la normativa especifica vigente (RD.1334/1999)

Rev. 1 06/03/2025

Hnos. Gonzalez Restauracion y Catering




Ensalada campestre con tomate, maiz y huevo [tomate, lechuga,
escarola, achicoria, acelga, maiz, huevo]

MAIZ EN GRANO 3KG. LATA MAIZ DULCE
PRIMERA

-FICHA TECNICA

FORMATOS Y PRESENTACION

FORMATO EAN
[ MAIZ EN GRAND 3KG. LATA | l 8411916200293 |
DIMENSIONES
CAPACIDAD (m) ~ PESOBRUTO(Kg) PESONETO(Kg) '~ 0 o 00 L A H

| 2550 | 2,600 [ 1m0 | 1,710 [ 15 | = | - |
CAJA

UNIDADES PESO (kg) L A H
| 6 [ v [IESESSEee, | < | 2 |
PALET

UNIDADES PESO (kg) CAJAS ALTO MANTO L A H
| 45 | 750 [ 3 | 5 | 155 | 20 | s |

VALORES NUTRICIONALES

Valor energético (kcal / kjul) 82 /343
Proteinas (g) 2.5
Carbohidratos (g) 14
Azucares (g) 6.7
Lipidos {g) 1.4
Grasas saturadas (g) 0.4
Sal (g) 0.5

Informacion nutricional promedio sobre 100 g de producto escurrido
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Ensalada campestre con tomate, maiz y huevo [tomate, lechuga,
escarola, achicoria, acelga, maiz, huevo]

FT 2150ES Huevo cocipo Dovo DIALCOSAN

derg\n/g )
IDENTIFICACION DEL PRODUCTO
Marca DIALCOSAN
Cliente Dralcosan
Producto Huevo entero cocido y sin cascara
Aplicaciones Vanada
Caracteristicas especificas Praducto estandar — Proveniente de Huevo de galina, clase M (53 a 63q)
Ingredientes Huevo de gallina (53 & 63g), seimuera (sal, regulador de acidez: acido citnoo, ackdo acihoo)
Conservacion y transporte Mantenerentre 0 e 4°C
Unidades de venta (k) Cubo: 70 hueyos. Embalaje en plastico alimentar herméticamente fechada.
Caducidad (enire (° e 4°C) Cubo: 60 dias
m (:ét;spu&s dasierio Cubo: 20 dias
Legislacion especifica Reg. (CE) 853/2004; Reg.CE 207312005 ; Reg.(CE) 1881/2006; Reg (CE) 396/2005; Reg,(CE)
aplicable (dplomas base) 852/2004,
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS CARACTERISTICAS NUTRICIONALES (POR 1006G)

Estado Fisico Solido Valor energético 592 kJ [ 142 keal
Color Clara branca | yema amarilo Lipidos 84g+ 19
Olor Caracleristica de huevo cocido De los cuales salurados <0.1g
Sabor | Caraceristica de huewvo cocido Hidratos de Carbono 229+ 1q

De los cuales azicares 0.59

CARACTERISTICAS FisiCO-QuiMICAS Proteinas 1259+ 1g

No aplicable [ = Sal 0.759 +0.25g

Fibra <1g

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Aérobios mésofilos 30 ° C (PCA) < 2,107 UFCiml -
Coliformes {Cali ID} <10 UFCim! -
Salmonella (Mini Vidas) Ausancia’2s mi Ausencia’2s ml
Total entérobactéries (VRVG} <10 UFCimi <100 UFCiml
Escherichia coff (coli ID) <1 UFC/ml P
Listerla monocytogenes (Min Vidas) Ausencia’2s ml Ausencia/2s ml
ALERGENOS
ALERGENO CONTIENE
Huevos y productos a base de huevos X

P&g. 1 de 2 | Ed1 | 20102014
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Ensalada campestre con tomate, maiz y huevo [tomate, lechuga,

escarola, achicoria, acelga, maiz, huevo]

FT 2150

ORGANISMOS GENETICAMENTE MODIFICADOS (OGM)

De acuerdo con los Reglamentos (CE) 18282003 e 183002003, este producto no es de ongan genéticamente modificado (OGMIGMO).

MoDO DE PREPARACION/UTILIZACION

CONSEJOS DE UTILZACION:
- Aclarar con agua antes de Consumir,

- Retirar los huevos de los cubos con un utensilio hglenzado garantiendo fas Boas Practicas de Higene y Fabrico;
- Consarvar siempre a salmuera original asta al consumo total de los huevos,

PARAMETRO Cuso 70uN
Unidades (LxLxA en mm) 22252225200
Peso LiquidoBruto =54 kg | =56 kg

EAN1S _ 8412803009289 |
Caja (LxLxA en mm) -
Pego Liquido{Bruto -
TF 14 0841 280 300 928 G
Cajas/Manto 18
Manio/Pallet 3
Cajas/Pallet 108
Unidades/Pallet 108
Pallet (LxLxA en mm) 1200x800x1350
Peso Liquido/Bruto =584 kg | =628 kg

REFERENCIAS

Datos nutricionales: Base de datos hisirica Decovo 2007-2010 y Biblografia

PRODUCIDO ¥ COMERCIALIZADO POR EMPRESASDE  JErOVO ‘—V

crour

DEROVO - DERVADOS DE OvOS S A

OvoF0Cos, S.A.

Parque Industrial Manuel da Mota, lote 30, Apantado 1018
3100-354 POMBAL

PORTUGAL

Telaf : +351 236 200 820

Fax +351 236 20% 825

Apoio ao cliente: 707 22 22 50 ngm
E-mail. gerai@derovo.com [
www.derovo.com

Rev. 1 06/03/2025

Potigone industrial Vega de Baia

C/E| Pedrery, Parosla 1

33682 Baifla - Muares (Asturias)

Telet.: DI34585446865

Fax: 0034 985446164/0034 585446666
Email : commandes@derovo.com
Www.derovo.com
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Ensalada de tomate, cuatro estaciones, maiz y atin [tomate,
lechuga, zanahoria, col lombarda, maiz, atin]

Denominacion Comercial: Ensalada de tomate, cuatro estaciones, maiz y atun [tomate, lechuga, zanahoria, col
lombarda, maiz, atin]

Empresa: Restauracion y Catering Hnos. Gonzalez Restauracion y Catering.

P.I. Canama C/D, n° 2-8, Alcolea del Rio (Sevilla).

TIf.955644648

www.cateringhgonzalez.com

R.G.S.A: 26.0007551/SE

Clasificacion del Producto segiin Sistema APPCC: Grupo D. Comidas preparadas a base de vegetales crudos.
Categorizacion listeria: favorecedora

Presentacion: Linea Fria < 4°C; en barquetas individuales o en barquetas de consumo colectivo desde 1 Litro hasta 30 Litros.
Caducidad y Conservacion: Linea Fria caducidad a 4 dias, refrigerado entre 0 y 4°C tras fecha de produccion.

Modo de Empleo: Listo para consumir

DESCRIPCION DEL PRODUCTO Y CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Y
MICROBIOLOGICAS

Formula Cualitativa: Lechuga, zanahoria, col lombarda, tomate, maiz [Maiz crujiente desgranado (85%), agua (8%), azucar
(6.5%) y sal (0.5%)], atin (PESCADO) [Atin claro 90%, aceite de oliva 9% y sal 1%], aceite de oliva virgen extra, vinagre
[vinagre de vino 100%, METABISULFITO POTASICO (E-224)], sal yodada.

Ingredientes Infantil Ciclo | Primaria (gr) | Secundaria
2 (gr) (gr)
Tomate 80,00 80,00 134,00
Ensalada ~ cuatro 28,00 28,00 46,90
estaciones
Maiz 10,00 10,00 16,75
Atln 6,00 6,00 10,05
aceite de oliva 6,00 6,00 10,05
vinagre 2,00 2,00 3,35
sal 0,10 0,10 0,17
Procesado: Lavar y desinfectar el tomate. Cortarlo y mezclarlo con la ensalada, el maiz y el atin. Alifiar con AOVE, vinagre y
sal yodada.

Receta: 16303

Linea Fria: Envasado en barquetas, sellado de la barqueta y conservacion en frio por < 4°C

Caracteristicas Microbioldgicas: Segun Reglamento (CE) 1441/2007 de la Comision de 5 de diciembre de 2007 relativo a los
criterios microbioldgicos aplicables a los productos alimenticios

o  Salmonella - Shigella: Ausencia 25/gr.

o Listeria Monocytogenes: Ausencia 25/gr.
o  E.Coli: Ausencia 25/gr.

VALOR NUTRICIONAL

Grupo Energia Grasa SgtrSfaa:a Carbohidrato | Azucare | Proteina Sal
Escolar (Kcal/KJ) s (9) s (9) s (9) s (9) s (9) (9)
Primaria | 93,64/391,795 | 72 | 1,0586 4,352 0,81 2844 | %274

Secundari | 156,847/ 656256 | 4206 | 1,732 7,2896 13567 | 47637 | 05
Infantil 0,274
Ciclo 2 93,64 /391,795 7,2 1,0586 4,352 0,81 2,844 5

PARTICULARIDADES

No contiene ni Conservantes, ni Antioxidantes, ni Espesantes.

No contiene OGM (Organismos Genéticamente Modificados).

MODO DE EMPLEO y POBLACION DE CONSUMO

Consumo directo, no es necesario lavar ni desinfectar.

Producto destinado al consumo de la poblacién en general.

PESO DEL PLATO ELABORADO POR EDAD Y SEXO

Grupos de edad 3-6 aiios 7-12 aiios 13-15 afios

Sexo Nifias [ Nifios Nifias [ Nifios Nifias [ Nifios

Peso de la racion 132g 132g 221g

| (gramos)

DECLARACION DE ALERGENOS Reglamento (UE) N° 1169/2011 del Parlamento
Europeo de 25 de Octubre de 2011
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Ensalada de tomate, cuatro estaciones, maiz y atin [tomate,
lechuga, zanahoria, col lombarda, maiz, atin]

ALERGENOS/INGREDIENTES PR TRAZAS
Cereales que contengan gluten (es decir trigo,
centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus
variedades hibridas) y productos derivados

Huevos y productos a base de huevos

Crustaceos y productos a base de crustaceos

Pescados y Productos a base de Pescados X

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Leche y sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cascara, es decir almendras (Amygdalus
communis L) avellanas (Corylus avellana), nueces (de
nogal. Juglans Regia) Anacardos (Anacardium
occidentale) Pacanas (Carya illinoiesis) castafias de Para
(Bertholletia excelsa), pistachos (Pistacia Vera) nueces
de macadamia y nueces de Australia ( Macadamia
Ternifolia) y productos derivados.

Apio y Productos derivados

Granos de Sésamo y productos a base de granos de
sésamo

Anhidrido Sulfuroso y sulfitos en concentraciones X
superiores a 10 mg/kg o 10 mg/| expresado en SO.
Altramuces y productos a base de altramuces

Moluscos y productos a base de moluscos

Mostaza y productos derivados

ETIQUETADO:

El envase recoge toda la informacion obligatoria del etiquetado: Fecha de caducidad, nimero de lote, cantidad nominal,
Ingredientes, Marca Comercial, Nombre y direccidn del fabricante y envasador, N° de R.G .S.A segln Real Decreto 1334/1999 de
31 de julio, por el que se aprueba la Norma general de etiquetado, presentacion y publicidad de los productos alimenticios y
Reglamento (UE) N° 1169/2011 del Parlamento Europeo de 25 de Octubre de 2011. Se incluye ademas la declaracion nutricional
en etiqueta.
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Ensalada de tomate, cuatro estaciones, maiz y atin [tomate,
lechuga, zanahoria, col lombarda, maiz, atin]
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Ensalada de tomate, cuatro estaciones, maiz y atin [tomate,
lechuga, zanahoria, col lombarda, maiz, atin]

frmefier FICHAS TECNICAS PRODUCTO FINAL - MARCA
PRIMA 4 ESTACIONES

1- DESCRIPCION Y PRESENTACION:

PRODUCTO: 4 ESTACIONES PRIMA

Tipoenvase | Pesonefo | Codigo de Barmras Embalaje Unidades/caja
Bolsa Caja carton
termosellada 1Kg 8425779020363 Primaflor 8
60x40x 17 cm

ASPECTO DEL PRODUCTO ENVASADO

2 - DESCRIPCION PROCESO FABRICACION:

1. Recoleccion / 2. Recepcion planta de produccion / 3. Almacenamiento en camara matera
prima 10°C / 4. Incorporacion producto a linea de procesado /5. Lavado 25-

60 ppm hipoclorito sodico Temperatura max 6° C / 6. Secado producto centrifugado y/o
Secado por tuneles / 7. Producto en espera para ser envasado Temperatura mix 6 °C / 8.
Envasado / 9. Almacenamiento refrigerado 1-4°C / 10. Carga v expedicion (transporte
refrigerado)

3-LISTADO DE INGREDIENTES:

INGREDIENTES CORTE | PROPORCION TOLERANCIA (%) EN
(mm) (%) PRODUCTO TERMINADO
Lechuga Iceberg 35x35 70 60 -80
Zanahoria 3 15 10-20
Col lombarda 10 15 10-20
DPTO. ENSALADAS Elaborado por: Revisado y Aprobado por: FTPF-02-35
PREPARADAS Calidad Calidad y Produccion Edic. 11 Rev: 23-01-19
Pagina 1de 4 Ensaladas Ensaladas preparadas
preparadas
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Ensalada de tomate, cuatro estaciones, maiz y atin [tomate,
lechuga, zanahoria, col lombarda, maiz, atin]

Frimefizr FICHAS TECNICAS PRODUCTO FINAL — MARCA
PRIMA 4 ESTACIONES
4- ESPECIFICACIONES FiSICAS ¥V DE ASPECTO:
PARAMETRO A METODO VALOR VALOR VALOR
CONTROLAR DE MINIMO OBJETIVO |MAXIMO
ANALISIS

Eango de corte Iceberg: Visual =60 % - -
30-40x30-40 mm
Fango de corte Zanahoria: Visual =60% - -
24 mm
BEango de corte Col lombarda: Visnal =60% - -
5-13 mm.
Cuerpos extrafios Visual - Ausencia -
Olores v sabores extrafios Organcléptico - Ausencia -
Defectos vegetales evelutivos Visual - 0% 2%
Defectos vegetales estacionarios Visnal - =3% T%

5- ESPECTFICACIONES MICROBIOLOGICAS PRODUCTO FINAL

Reglamento 2073/2005 sobre critenios microbiologicos

Dia de fabricacién Dia de Caducidad
Ohjetive Valor maximo Objetivo Valor mazimo
Eschearichia coli =10 ufc/g =1.000 ufc/g =10/g =1.000 ufe/g
Salmonella spp. Ausencia23g | Ausencia23g | Ausencia23g | Ausencia2ig
Listeria
monocytogensas Ausencia/25g | Ausencia25g =10 ufe/g =100 ufc/g

6 ESPECIFICACIONES QUIMICAS PRODUCTO FINAL

- Cumplimiento de los limites maximos de residuos (LMR) descritos en el
Reglamento 396/2005 y sus modificaciones.

- Cumplimiento de los limites de contaminantes en alimentos, que sean de
aplicacién al producto. descritos en el Reglamento 1881/2008 v sus

modificaciones.
DPTO. ENSALADAS Elaborado por: Revisado y Aprobado por: FTPF-02-35
PREPARADAS Calidad Calidad y Produccion Edic. 11 Rew: 23-01-19
Pagina 2 de 4 Ensaladas Ensaladas preparadas
preparadas
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Ensalada de tomate, cuatro estaciones, maiz y atin [tomate,
lechuga, zanahoria, col lombarda, maiz, atin]

Prmafir FICHAS TECNICAS PRODUCTO FINAL - MARCA
PRIMA 4 ESTACIONES

7- INFORMA CTON SOBRE ALERGENOS PRODUCTO FINAL

PRESENTE | TRAZAS

Cereales que contengan ghaten | NO NO
(trigo, centeno, cebada, avena,

espelta, Kamut)

Crustaceos y productos a base | NO NO
de crusticeos

Huevos y productos a base de | NO NO
huevo

Pescado y productos abase de | NO NO
pescado

Cacahuetes y productos a base | NO NO
de cacahuetes

Soja y preductos a base de soja | NO NO
Leche y sus denvados incluida | NO NO
la lactosa

Frutos de cascara (almendras, NO NGO

avellanas, nueces, anacardos,
pacanas, castafias de Para,
pistachos, o alfoncigos.
macadamias o nueces de

Australia

Apio y productos denivados NO NO
Mostaza v productos derivados | NO NO
Granos de sésamo y productos a (NO NO
base de granos de sésamo

Didxido de azufte y sulfitosen |NO NO

concentraciones superiores a 10
mg/Kg o 10 mg/litro expresado

como SO,
Altramuces y productos abase | NO NO
de altranmces
Moluscos y productos a base de | NO NO
maolugcos
DPTO. ENSALADAS Elaborade por: Revisade y Aprobado per: FTPF-02-35
PEEFARADAS Calidad Calidad v Produceion Edic. 11 Bew: 23-01-19
Pagina 3 de 4 Enzaladas Ensaladas preparadas
preparadas
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Ensalada de tomate, cuatro estaciones, maiz y atin [tomate,
lechuga, zanahoria, col lombarda, maiz, atin]

o

frmefler FICHAS TECNICAS PRODUCTO FINAL — MARCA
PRIMA 4 ESTACIONES

8- INFORMACION COMPLEMENTARIA

DISPONIBITIDAD: Todo el afio.
CONSERVACION: 1°-4°C.

CONDICIONES DE TRANSPORTE: 1°-6°C

CONDICIONES DE USO: Producto listo para consumir.

FECHA CADUCTIDAD: Produccion +8 dias.

VIDA UTIL MINIMA EN PLATAFORMA CLIENTE: 7 dias en clientes nacionales,
6 dias en clientes Canarias. Despues de festivo 6 dias en clientes nacionales y 5 dias
en clientes Canarias.

PROVEEDOR: S.A T. 9855 Primaflor. Avda. Fstacién 2. 04640. Pulpi- Almeria-
Espafia.

LOTE: Reflejado en cada unidad.

RGSEAA 21 20201/ATL.

CERTIFICACIONES:

- ISO9001.
- Intemational Food Standard (IFS)
- AFHORLA: Guia de Buenas Practicas de Produccion

9. HISTORICO DE CAMBIOS

N° DE FECHA RESUMEN DE CAMBIOS | COMENTARIOS
REVISION
10 19-02-2014 | Edicion inicial
11 09-02-2016 Se incluye el historico de cambios, se modifica el
RGSEAA se cambia foto v se cambia el logo
11 03-01-18 Revision
11 23-01-201%¢ | Revision
DPTO. ENSALADAS Elaborado por: Revisado y Aprobado por: FTPF-02-35

PREPARADAS Calidad Calidad y Produecion Edic. 11 Rev: 23-01-19

Pigina 4 de 4 Ensaladas Ensaladas preparadas
preparadas
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Ensalada de tomate, cuatro estaciones, maiz y atin [tomate,
lechuga, zanahoria, col lombarda, maiz, atin]

FICHA TECNICA
ATUN
O rrce
FECHA ANE 2T
VR O 3
CONSERVAS DANI, S.A.U.
1.-PRODUCTO
Nombre del producto: ATUN CLARO EN ACEITE DEQLIVA
Especie: Thunrus albeceres
Ingredientes: Atan claro 9%, aceite de oliva 9% y aal 1%,
Consumo preferente: 6 anos desde fecha de fabnicacién
Registro sanitario: 4004M1/B
Marca: DANI
2-CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
Aspecto: Caracteristico de la especie
Colox Croma, amaniliento,
Olor: Tipico del producto.,
Sabor: Intenso a pescado.
Textura: Firme y suave.
Omas Ausencia de materias extrafas
3.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Histaminz (ppm): <00
Cadmio (ppm): <01
Mercurio (ppm): <]
4.- CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
R bi filos 231 °C Ausencia
Recuento esporos Bacillaceae (ufy/g) <10
Toxina Dotultnica Ausencia
5- INPORMACION NUTRICIONAL (Valor medio por 100 g de producto escumido)
Valor energético (kealky) 230 keal / 950 k]
Proteinas (g) 255
Hidratos de carbono (g} o
De los cuales azucares (g) 0
Grasas (g) 4
De las cuales saturadas (g) 23
sal (g) 12
6.- INFORMACION COMPLEMENTARIA
Zona y método de pesca
FAQ 34. Pesca extractiva,
Tratamiento Tecnologico
Tratamiento térmico: esterilizacién.
Sistema de codificacion
Cédigos internos de fabnic que incluyen of nimero de lote
Femplo Lote: L9677 ; Ejemplo Consumo preferente: DIC-2017
Uszos (Informacion para el idor)
Verter of contenido de una lata en un plato o recipiente. Servir para consumo inmediato,
Dedaracion Alérgenos y OGM
Contiene pescado. No contiene OGM.
Condiciones de conservacion y transporte
Temperatura ambiente. Almacenar on lugar fresco, seco y ventilado
Preservar de contacto directo con e sucko. Transporte exclusivo alimentos.
Acre ditac planta produccion
Certificado HACCT Hazard analyss and critical control points
Cestificado 15O 2001, /
/d
= \7Ruhndo Aprobado / //
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Ensalada de tomate, cuatro estaciones, maiz y atin [tomate,
lechuga, zanahoria, col lombarda, maiz, atin]

MAIZ EN GRANO 3KG. LATA MAIZ DULCE RS
PRIMERA

PROCESO

CAMPO RECEPCION DE LAVADO DE PRODUCTO EN SOLUCION
FRUTOYREFRIGERACION BACTERIOLOGICA

[ SELECCION/ CALIBRADO ]

A

( ESCALDADO )
!
( EMBOTADO ]

ESTERILIZADO CERRADO ADICION DE LIQUIDO DE

GOBIERNO

[ ENFRIADO/SECADOLOTADO }_-O( PALETIZADO }—D{ ALMACENAMIENTO J

ETIQUETADO <

[ FORMADORA DE BANDEJAS }—b{ PALETIZADO EXPEDICION
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Ensalada de tomate, cuatro estaciones, maiz y atin [tomate,
lechuga, zanahoria, col lombarda, maiz, atin]

MAIZ EN GRANO 3KG. LATA MAIZ DULCE

-FICHA TECNICA
PRIMERA

DESCRIPCION

Son las condiciones que deben cumplir las conservas de maiz obtenidas a partir de productos
frascos de maiz dulce desgranado. El maiz clasificado en esta categoria son aquetlas en los
cuales todos los Ingredientes han sido sometidos a una buena seleccion y a un cuidadoso
proceso de elaboracion dando por resultado un producto de buena calidad.

INGREDIENTES

Maiz crujiente desgranado (85%), agua (8%), azlcar (6.5%) y sal (0.5%)

ESPECIFICACIONES DE LAS VARIABLES FISICO-QUIMICAS
A- Ph: 6(+-0.2)
B- Brix: 11 (+/-1)
C- Sal: 04 (+/-0,1)

OTRAS ESPECIFICACIONES

A- Color: Tipico

B- Textura y consistencia: Tipica

C- Sabor y Aroma: Tipico con ausencia de sabores y olores extranos o anormales.
D- Granos arrancados: < 1% sobre peso escurrido

E- Pieles y granos rotos: < 3% sobre peso neto

F- Materias extranas: S 00,5% sobre peso nete

CARACTERISTICAS

A- Producto esterilizado, con esterilizacion técnica o Industrial, conforme a C. A. Espafol
Cap. V Apdo. 2.05.07
B- Estandares Microbiologicos adoptados { NORMA AFNOR: NF-V 08-401 )
Se lleva a cabo un CONTROL DE LA ESTABILIDAD: Incubacion de! producto 5 dias a
55°C y 10 dias a 37°C
El producto se considerara estable cuando se cumplen los sigulentes puntos:
a) Ausancia de deformacion del envase después del pericdo de incubacion
b) Ausencia de modificaciones de olor, aspeclo y textura del producto con
respecto a la muestra testigo.
c) Diferencia del pH < 0,5 Unidades en relacion al testigo

ALMACENAMIENTO Y VIDA UTIL

Vida Otil: 4 anos

ETIQUETADO

Seqgun la normativa especifica vigente (RD.1334/1999)

Rev. 1 05/03/2025
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Ensalada de tomate, cuatro estaciones, maiz y atin [tomate,
lechuga, zanahoria, col lombarda, maiz, atin]

MAIZ EN GRANO 3KG. LATA MAIZ DULCE RS
PRIMERA

FORMATOS Y PRESENTACION

FORMATO EAN

l MAIZ EN GRANO 3KG. LATA l ‘ 8411916200293
DIMENSIONES 4
CAPACIDAD (ml) PESO BRUTO {Kg) PESO NETO (Kg) PESO E&;}’Rmoo L A H

I 2550 2,600 I l 1,800 l 1710 t 155 ‘L 15: i - ‘
CAJA

UNIDADES PESO (kg) L A H
| ¢ | 2w [EEeeerEeREEE - | o | 2 |
PALET

UNIDADES PESO (xg) CAJAS ALTO MANTO L A &
[ 45 750 [ 9 | 5 [ 155 ‘T 12( 80 |

VALORES NUTRICIONALES

Valor energético (kcal / kjul) 82/343
Proteinas (g) 25
Carbohidratos (g) 14
Azucares (g) 6.7
Lipidos (g) 1.4
Grasas saturadas (g) 0.4
Sal (g) 0.5

Informacion nutricional promedio sobre 100 g de producto escurrido

Rev. 1 05/03/2025
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o Colectividades

A ESTOFADO DE PATATAS CON POTON Y
hnosconzALEz VERDURAS

Empresa: Restauracion y Catering Hnos. Gonzalez
Restauracion y Catering.

P.I. Canama C/D, n° 2-8, Alcolea del Rio (Sevilla).
TIf.955644648

www.cateringhgonzalez.com

R.G.S.A: 26.0007551/SE

Clasificacion del Producto segun Sistema APPCC: Grupo B
Comidas preparadas con Tratamiento Térmico

Presentacion: Posibilidad de suministro en Linea Caliente >
65°C o0 en Linea Fria < 4°C; en barquetas individuales o en
barquetas de consumo colectivo desde 1 Litro hasta 30 Litros.

Caducidad y Conservacion: Linea Caliente caducidad 24
horas tras produccién manteniéndose a Tp > 65°C. Linea Fria
caducidad a 10 dias, refrigerado entre 0 y 4°C tras fecha de
produccion.

Modo de Empleo: Linea Caliente consumir tras suministro.
Linea fria, regenerar el producto hasta alcanzar una
temperatura en el centro del recipiente de > 65°C.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO Y CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Y
MICROBIOLOGICAS

Férmula Cualitativa: Patata (63.9%), berenjena (8.5%), zanahoria (8.5%), tomate triturado [tomate triturado
(99,37%), sal y acidulante: E-330] (8.5%), POTON (4.4%), aceite de oliva virgen extra (3.8%), pimenton dulce
(0.3%) y sal yodada (0.1%).

Procesado: Se introducen las verduras y el potdn en una olla al fuego con aceite de oliva virgen y se sazona.
Cuando todo coge color, se le afiade el tomate y el pimentdn. Se afiade agua y se afiaden las patatas hasta que
queden tiernas (unos 30 minutos).

Receta: 10698.

Linea Caliente: Envasado en barquetas gastronorm en volimenes variables segiin demanda de 1 litro hasta 30
litros y mantenimiento en caliente > 65°C hasta consumo.

Linea Fria: Envasado en barquetas, sellado de la barqueta, pasteurizacion y abatimiento y conservacion en frio
por < 4°C

Caracteristicas Microbioldgicas: Segun Reglamentos (CE) 2073/2005 y 1441/2007 de la Comision de 5 de
diciembre de 2007 relativo a los criterios microbioldgicos aplicables a los productos alimenticios

o Listeria Monocytogenes: Ausencia 25/gr.

VALOR NUTRICIONAL

IE(;rcqu::r Energia (Kcal/KJ) Gr&s;as SaGt[(la;Sa)?isas Carbo(hgi;iratos Aztl(ze)lres Proztgal;nas sal (g)
Secundaria | 327,6589 / 1363,6987 | 14,9147 2,1005 40,3032 0,957 7,5663 | 0,6109
Fl?e?:q:girllliiro 337,9792 / 1406,6461 | 15,3936 2,1678 41,5936 0,984 7,7578 | 0,6216
IV? : SC Qlijllliiro 446,7477 / 1859,4026 | 20,2251 2,8494 54,6966 1,344 10,8856 | 0,8684
Primaria 248,1141/1032,748 | 11,0993 1,5651 30,0698 0,7935 6,7324 0,538
I(?iﬁgtg 212,737 / 885,4298 9,631 1,3569 26,046 0,64 5,1836 | 0,4135
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a; ESTOFADO DE PATATAS CON POTON Y
h995L§<)sz;A$l:EZ v E RD U RAS

PARTICULARIDADES

No contiene ni Conservantes, ni Antioxidantes, ni Espesantes.
No contiene OGM (Organismos Genéticamente Modificados).

MODO DE EMPLEO y POBLACION DE CONSUMO

Producto destinado al consumo de la poblacién en general.

Linea Caliente: consumo directo.
Linea Fria: Regenerar el producto hasta alcanzar una temperatura en el centro del recipiente de > 65°C.

PESO DEL PLATO ELABORADO POR EDAD Y SEXO

Grupos de edad 3-6 afios 7-12 aios 13-15 aifios 16-18 aios

Sexo Nifias | Nifios Nifias | Nifios Nifias | Nifios Nifias Nifios

Peso de la racion 150g 190g 230g 250g 330g
| (gramos)

Medidas culinarias 1 cazo 1 cazo 1-1,5 cazos 1-1,5 cazos

DECLARACION DE ALERGENOS Reglamento (UE) N° 1169/2011 del Parlamento
Europeo de 25 de Octubre de 2011

ALERGENOS/INGREDIENTES PR:fEP'tiIT%E" TRAZAS
Cereales que contengan gluten (es decir trigo,
centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus
variedades hibridas) y productos derivados

Huevos y productos a base de huevos

Crustaceos y productos a base de crustaceos

Pescados y Productos a base de Pescados

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Leche y sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cascara, es decir almendras (Amygdalus
communis L) avellanas (Corylus avellana), nueces (de
nogal. Juglans Regia) Anacardos (Anacardium
occidentale) Pacanas (Carya illinoiesis) castafias de Para
(Bertholletia excelsa), pistachos (Pistacia Vera) nueces
de macadamia y nueces de Australia ( Macadamia
Ternifolia) y productos derivados.

Apio y Productos derivados

Granos de Sésamo y productos a base de granos de
sésamo

Anhidrido Sulfuroso y sulfitos en concentraciones
superiores a 10 mg/kg o 10 mg/I expresado en SO:
Altramuces y productos a base de altramuces

Moluscos y productos a base de moluscos X

Mostaza y productos derivados

ETIQUETADO:

El envase recoge toda la informacion obligatoria del etiquetado: Fecha de consumo preferente, nimero de lote, cantidad nominal,
Ingredientes, Marca Comercial, Nombre y direccidn del fabricante y envasador, N° de R.G .S.A segun Real Decreto 1334/1999 de
31 de julio, por el que se aprueba la Norma general de etiquetado, presentacion y publicidad de los productos alimenticios y
Reglamento (UE) N° 1169/2011 del Parlamento Europeo de 25 de Octubre de 2011. Se incluye ademas la declaracion nutricional
en etiqueta.
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&j ESTOFADO DE PATATAS CON VERDURAS
hnoseonzLez [berenjena, zanahoria, tomate]

Denominacion Comercial: ESTOFADO DE PATATAS CON
VERDURAS [berenjena, zanahoria, tomate]

Empresa: Restauracion y Catering Hnos. Gonzalez
Restauracion y Catering.

P.I. Canama C/D, n° 2-8, Alcolea del Rio (Sevilla).
TIf.955644648

www.cateringhgonzalez.com

R.G.S.A: 26.0007551/SE

Clasificacion del Producto segin Sistema APPCC: Grupo B
Comidas preparadas con Tratamiento Térmico
Categorizacion listeria: No favorecedora

Presentacion: Posibilidad de suministro en Linea Caliente >
65°C o en Linea Fria < 4°C; en barquetas individuales o en
barquetas de consumo colectivo desde 1 Litro hasta 30 Litros.
Caducidad y Conservacion: Linea Caliente caducidad 24
horas tras produccién manteniéndose a Tp > 65°C. Linea Fria
caducidad a 10 dias, refrigerado entre 0 y 4°C tras fecha de
produccion.

Modo de Empleo: Linea Caliente consumir tras suministro.
Linea fria, regenerar el producto hasta alcanzar una
temperatura en el centro del recipiente de > 65°C.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO Y CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS Y
MICROBIOLOGICAS

Formula Cualitativa: Patata, berenjena, zanahoria, tomate triturado [tomate triturado (99,37%), sal y acidulante: E-330], aceite
de oliva virgen extra, pimenton dulce y sal yodada.

Ingredientes Infantil Ciclo | Primaria (gr) | Secundaria Bachiller Bachiller
2 (gr) (gr) femenino (gr) | masculino (gr)

Patata 150 200 200 200 200
Berenjena 20 26,8 26,8 26,8 26,8
Zanahoria 20 26,8 26,8 26,8 26,8
Tomate 20 26,8 26,8 26,8 26,8
Aove 4 54 54 54 54
Pimentdn

dulce 0,7 0,9 0,9 0,9 0,9

Sal yodada 0,1 0,1 0,1 0,1 0,1

Procesado: Se introducen las verduras en una olla al fuego con aceite de oliva virgen y se sazona. Cuando todo coge color, se le
afade el tomate y el pimentdn. Se afiade agua y se afiaden las patatas hasta que queden tiernas (unos 30 minutos).

Receta: 10698.

Linea Caliente: Envasado en barquetas gastronorm en volumenes variables segiin demanda de 1 litro hasta 30 litros y
mantenimiento en caliente > 65°C hasta consumo.

Linea Fria: Envasado en barquetas, sellado de la barqueta, pasteurizacion y abatimiento y conservacion en frio por < 4°C
Caracteristicas Microbioldgicas: Segun Reglamentos (CE) 2073/2005 y 1441/2007 de la Comisidn de 5 de diciembre de 2007
relativo a los criterios microbioldgicos aplicables a los productos alimenticios

o Listeria Monocytogenes: Ausencia 25/gr.

VALOR NUTRICIONAL

Grupo Energia Grasa S(::Sf::a Carbohidrat | Azucare | Proteina Sal
Escolar (Kcal/KJ) s (9) s (g) os (g) s (9) s (9) (9)
Bachiller 217,031 /908,00 0,386
Femenino 46 6,185 0,86 34,4672 0,7236 5,1228 1
Bach|lller 217,031 /908,00 6.185 0,86 34,4672 07236 51228 0,386
Masculino 46 1
Primaria | 2 7’0314é 90800 | 485 | 086 34,4672 07236 | 51228 0’?;86

Infantil | 162,337 /67917 | 4591 | 06384 25,846 054 | 38436 | 0313

Ciclo 2 67 5
Sec“a”da” 2 7’0314é 90800 | 5485 | 086 34,4672 07236 | 51228 0’9;86

PARTICULARIDADES
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‘;_j ESTOFADO DE PATATAS CON VERDURAS
hacsoNEA [berenjena, zanahoria, tomate]

No contiene ni Conservantes, ni Antioxidantes, ni Espesantes.
No contiene OGM (Organismos Genéticamente Modificados).

MODO DE EMPLEO y POBLACION DE CONSUMO

Producto destinado al consumo de la poblacién en general.

Linea Caliente: consumo directo.
Linea Fria: Regenerar el producto hasta alcanzar una temperatura en el centro del recipiente de > 65°C.

PESO DEL PLATO ELABORADO POR EDAD Y SEXO

Grupos de edad 3-6 afios 7-12 aios 13-15 aifios 16-18 aios

Sexo Nifias | Nifios Nifias | Nifios Nifias | Nifios Nifias Nifios

Peso de la racion 170g 230g 230g 230g 230g
|_(gramos)

DECLARACION DE ALERGENOS Reglamento (UE) N° 1169/2011 del Parlamento
Europeo de 25 de Octubre de 2011

PRESENCIA EN TRAZAS

ALERGENOS/INGREDIENTES EL PLATO

Cereales que contengan gluten (es decir trigo,
centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus
variedades hibridas) y productos derivados
Huevos y productos a base de huevos

Crustaceos y productos a base de crustaceos

Pescados y Productos a base de Pescados

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Leche y sus derivados (incluida la lactosa)

Frutos de cascara, es decir almendras (Amygdalus
communis L) avellanas (Corylus avellana), nueces (de
nogal. Juglans Regia) Anacardos (Anacardium
occidentale) Pacanas (Carya illinoiesis) castafias de Para
(Bertholletia excelsa), pistachos (Pistacia Vera) nueces
de macadamia y nueces de Australia ( Macadamia
Ternifolia) y productos derivados.

Apio y Productos derivados

Granos de Sésamo y productos a base de granos de
sésamo

Anhidrido Sulfuroso y sulfitos en concentraciones
superiores a 10 mg/kg o 10 mg/I expresado en SO
Altramuces y productos a base de altramuces

Moluscos y productos a base de moluscos

Mostaza y productos derivados

ETIQUETADO:

El envase recoge toda la informacion obligatoria del etiquetado: Fecha de caducidad, nimero de lote, cantidad nominal,
Ingredientes, Marca Comercial, Nombre y direccion del fabricante y envasador, N° de R.G .S.A segln Real Decreto 1334/1999 de
31 de julio, por el que se aprueba la Norma general de etiquetado, presentacion y publicidad de los productos alimenticios y
Reglamento (UE) N° 1169/2011 del Parlamento Europeo de 25 de Octubre de 2011. Se incluye ademas la declaracion nutricional
en etiqueta.
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a; ESTOFADO DE PATATAS CON VERDURAS
hnoseihzALss [berenjena, zanahoria, tomate]

= Estado de
FICHA TECNICA Revein
FOR 8 i i
O TOMATE TRITURADO Fecha:
A dIJL EXTRA 3 KG 171117201
1 IDENTIFICACION DEL PRODUCTO
DENOMINACION TOMATE TRITURADD EXTRA S0L DE EXTREMADURA 3 KG
FORMATO LATA 3 Kg CATEGORIA COMERCIAL EXTRA
FABRICADD POR 21.215087B4 DISTRIBLIDO POR 21.21588/BA
El tomate friterado natural es & producto obtenido al someter 3 tomates seleccionados 3 wn fratamientn térmico
DESCRIPCION {HOT BREAK) acertado a través de tamices adecuados, mediante los que se separan ka mayor parte de pisles y
semilias del fruto. Bl resultade es un producio consisterte, de aspecto grumoso y sabor totalmente nateral
CODIGD EAN 3437009334077 CALIBRE

Reglamento (CE) 2522004 y su posterior modificacion Reglaments (CE) 21072002 relativo a la higiene de los
productos afimenticios, Regiamento (CE) 1782002 scbre procedimienios relativos a la seguridad afimentaria.
Reglamento (CE} 13332008 sobre adivos alimentarios; FLD. 1352010 que deroga las disposiciones relsfvas a
criterios microbiologicos. de los productos afimenticios; RUD. 14412007 que medifica a 20732005 sobre los
NORMATIVA erienos microbinlogicos aplicables a kos productos alimenticios: Reglamento (CE) 11822011 sobre la informacion

NELRFEEE alimentana facitada & consumidor en & ebguetado.
Orden de 21 de noviembre de 18084, Calidad de conservas vegetales y su posterior modficacion Real Decreto
1762012, de & de marzo, por & que se derogan total o pardaimente detemminadas reglamentaciones. tecnico-
sanitarias y normmas de calidad referidas 3 productos aimenticios.

FECHADE CONSUMO  , -

RELACION DE PESOS Esugﬂm ME;HEE@ R

i {Desviacion < 1,5%) [Deswiacion = 1,5%) e

i Hoialata slectroitica

LOGISTICA UMIDADES POR CAJA 8 CAJAS POR PALLET 50

CODIFICACIONDEL | 3¢ dande X es el dia juliana del afia

CONVERVACKIN ¥ »  Conservar en lugar fresco {15 — 20 °C), seco y ventiado,

AL MACENAMIENTO +  Proteger de |3 luz solar directa.

St Destinads a toda ks pablacion en general. Adecuadn para eeliacos.

Una vez shierto & envase:

»  Almacenar en refiigeracion 2-5°C

CONDICIONES DEUSO =  Vida dil- 4 dias
= Se recomienda guardar cemado iras |a aperura.
Listo para su consumo

Tomate titurads (00.37%), sal y acidulante: £330

Elaborado por: Aprobado por:
Responsable de Calidad Direccion
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a;  ESTOFADO DE PATATAS CON VERDURAS

hnosGoNzALEZ = -
PosaoNA, [berenjena, zanahoria, tomate]
FICHA TECNICA Somreting
4 i
FOR 22 -
l“/( TOMATE TRITURADO Fecha:
divia EXTRA 3 KG I,
SABOR Tipico OLOR Tipico
COLOR Rojo tipice TEXTURA/CONSISTENCIA Tipico
Ph 4 10y<440 RESIDUD OFTICD: =55 BRIX
VACIO [em Hg) > 15 VISCOSIDAD ["Bostwick) =01
RECUENTO Howard
ACIDEZ 03-06% % 4 <40
CLORUROS (% MaCl) 04-1% ESPACIO LIBRE CABEZA <7% sobre aitura lata
COLOR a'b [Gardner) >1,75
& CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS _
RECUENTO LIMITES
»  Aerobios mesdfilos a 20°C £1,0x 1P wicig
= Mohos y levaduras = 1.0 = 10 uinig
= Salmonela spp. Ausencizen 25 g
» Staphylococous aureus y oinos =1,0x 10 ufcig
»  Closiridium botulinum =1.0 2 10 ufizig
= Baclus cereus £1.0 x 10 uiiig
» Aerobics termdfilos <1, 10 wicig
»  Anaembios termafios =1,0x 10 uicig

Se lleva a cabo un control de estabilidad: incubacidn del producte T dias 2 37 °C
¥ 55 °C. El producto se considerara estable cuando se cumplan kos siguientes.

punios:
«  Ausencia de deformacion del envase despues del periodo de
incubacion.
STANDARES MICROBIOLOGICOS = Ausencia de modificaciones de olor, aspecto y textura del producto con
respecio a la muestra testipo.

+  Diferencia de pH < 05 unidades en relacion al tesbgo
«  Ausencia de patdgencs o sus toxinas.

7. VALOR NUTRICIONAL {en 100 g de producto)

ENERGIA 1 keal 1 D0 ki
PROTEINAS 07g
HIDRATOS DE CARBONO g

GRASA TOTAL =[5g

GRASA SATURADA Og
AFUCARES TOTALES I7g

SAL (SODMOD) 060 g {024 g)
FIBRA ALIMENTARIA nag
HUMEDAD 930 %
CENIFAS 0.98 %
Elaborado por: Aprobado por:
Responsable de Calidad Direccitn
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‘;laj ESTOFADO DE PATATAS CON VERDURAS
hnoscoNzALEz [berenjena, zanahoria, tomate]

FICHA TECNICA sy

- FOR 28 Pagina

?J TOMATE TRITURADO Fies 2o
divia EXTRA 3 KG ATHAIHHS

lmrmxmm
« Provenir de tomate: saneado
« Lasal atadida no scbrepasara & 3% de la masa dal producto
= Recuento de mohos por el método Howard segun Orden 21711/54 Anejo n® 18 Calidad Primera s=ra = 60 % Campos
Fostivas)
9. DECLARACION DE ALERGENOS
ALERGEND ALIMENTARID

1. Cemales gue contengan gluten y producios defvados
I Crstaceos y productos a base de crustaceos

1 Huevos y producios a base de huevo

4. Pescado y productos 3 base de pescado

PRESENTE EN EL CONTAMINACION CRUZADA

5. Cacahuetes y producios a base de cacahusies
6. Soja y producios 3 base de soja (excepho aceste de soa)
7. Leche y sus derwados (includa tactosa)
&  Frutos de castara y productos denvados
5. Apio y productos. derivados

10, Mostaza y productos derivados

i1, Granos de sésamo y producios a base de granos de sésamo
12, Ditwido de azufre y sulfios

13, Alamuces y producios a base de atramuces

14, Moluscos y productos a base de moluscos
ADECUAD PARA CELIACOS NO CONTIENE GLUTEM

10. DECLARACION DE ORGANISMOS MODIRCADOS GENETICAMENTE [OMG 5]
Hudumwgammmermdrﬁ:adu dEﬁmerdnnmlusHeﬂmtm(GE}n’ﬁEﬂﬂﬁByn‘iﬂaﬂﬁm
MDEHEHHIES mmmmmm
-.El pr:dﬂnmaj',r}as mgredientes que lo foman no han sido tratados con radiar.:hunlumzmte de acuerdo con &l Real Dmm'u:nZME‘.QDDI
12. DATOS LOGISTICOS jLATA, D!’.HYM!.EI]

EEEEEEEEEEEEEEE

E5 5855558585885 ¢E

FORMATO: TOMATE TRITURADO EXTRA 3 KG. LATA EAN 8437009834251
DIMENSIONES:
e g P Largo fem) Ancho {cm) Ato fom)
2650 2890 2500 155 155 155
CAIA
UNIDADES P‘ES{}ﬂgJ_'IUTﬂ Es%g'fm Largo fcm) Ancho {cm) Alto {cm)
3 17.28 15 465 31 165
PALLET
UNIDADES FESO fkg) i MANTOS Largo fcm) Ancho {cm) Alto {cm)
300 834 30 10 120 80 157
Haborado por Aprobado por
Responsable de Calidad Direccion
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Estofado de patatas con verduras y chorizo [cebolla,
zanahoria, pimiento verde y rojo, tomate]

Denominacion Comercial: Estofado de patatas con verduras y chorizo [cebolla, zanahoria, pimiento verde y rojo,
tomate]

Empresa: Restauracion y Catering Hnos. Gonzalez Restauracion y Catering.

P.I. Canama C/D, n° 2-8, Alcolea del Rio (Sevilla).

TIf.955644648

www.cateringhgonzalez.com

R.G.S.A: 26.0007551/SE

Clasificacion del Producto segiin Sistema APPCC: Grupo B Comidas preparadas con Tratamiento Térmico

Categorizacion listeria: No favorecedora

Presentacion: Posibilidad de suministro en Linea Caliente > 65°C o en Linea Fria < 4°C; en barquetas individuales o en barquetas
de consumo colectivo desde 1 Litro hasta 30 Litros.

Caducidad y Conservacion: Linea Caliente caducidad 24 horas tras produccion manteniéndose a Tp > 65°C. Linea Fria caducidad
a 10 dias, refrigerado entre 0 y 4°C tras fecha de produccion.

Modo de Empleo: Linea Caliente consumir tras suministro. Linea fria, regenerar el producto hasta alcanzar una temperatura en
el centro del recipiente de > 65°C.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO Y CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Y
MICROBIOLOGICAS

Formula Cualitativa: Patata, agua, cebolla, zanahoria, pimiento verde, pimiento rojo, tomate triturado [Tomate triturado
(99,37%), sal y acidulante: E-330], chorizo [Carnes magras de cerdo seleccionadas 90%, sal 5%, pimenton 4% y ajo 1%. Contiene
LACTEOS], aceite de oliva virgen extra, ajo, pimenton y sal yodada.

*Contiene trazas de GLUTEN, HUEVO Y SULFITOS.

Ingredientes Infantil Ciclo | Primaria (gr) | Secundaria Bachiller Bachiller
2 (gr) (gr) femenino (gr) | masculino (gr)
Patata 150,00 202,50 277,50 277,50 277,50
Agua 25,00 33,75 46,25 46,25 46,25
Cebolla 10,00 13,50 18,50 18,50 18,50
Zanahoria 10,00 13,50 18,50 18,50 18,50
5 ('aTd'g”to 10,00 13,50 18,50 18,50 18,50
Pimiento rojo 10,00 13,50 18,50 18,50 18,50
tTr‘i’{Ef;g o 10,00 13,50 18,50 18,50 18,50
Chorizo 10,00 13,50 18,50 18,50 18,50
Aceite 4,00 5,40 7,40 7,40 7,40
Ajo 1,00 1,35 1,85 1,85 1,85
Pimenton 1,00 1,35 1,85 1,85 1,85
Sal yodada 0,10 0,14 0,19 0,19 0,19

Procesado: En primer lugar, se pelan, se lavan y se trocean las verduras. Después, se guisan en olla a temperatura media durante
30 minutos con aceite de oliva virgen extra. Una vez cocinadas, se trituran. Posteriormente, se introducen las patatas, el chorizo y
los condimentos. Cocemos a temperatura > 65°C durante 50 minutos.
Receta: 9351.
Linea Caliente: Envasado en barquetas gastronorm en volumenes variables segiin demanda de 1 litro hasta 30 litros y
mantenimiento en caliente > 65°C hasta consumo.
Linea Fria: Envasado en barquetas, sellado de la barqueta, pasteurizacion y abatimiento y conservacion en frio por < 4°C
Caracteristicas Microbioldgicas: Segun Reglamentos (CE) 2073/2005 y 1441/2007 de la Comisién de 5 de diciembre de 2007
relativo a los criterios microbioldgicos aplicables a los productos alimenticios

o Listeria Monocytogenes: Ausencia 25/gr.

VALOR NUTRICIONAL

Grupo Energia Grasa Sg:ﬁf:;a Carbohidrat | Azucare | Proteina | Sal
Escolar (Kcal/KJ) s (9) s (g) os (g) s (9) s (9) (9)

8‘32“2' 196,2/820,8418 | 7,4223 | 1,6653 25,863 0,606 | 58409 0’%83
Primaria | 28487 él108’13 109201 2 2482 34,915 0g1s | 78852 | 037
Secuandarl 362,97 ;;518,55 13,3?31 3,0808 47.8466 11211 10,8056 0,5529
Bachill_er 362,97 /1518,55 | 13,731 3,0808 47 8466 11211 10,8056 0,529
Femenino 73 3 5
Bachlll_er 362,97 /1518,55 | 13,731 3.0808 47 8466 11211 10,8056 0,529
Masculino 73 3 5

PARTICULARIDADES

No contiene ni Conservantes, ni Antioxidantes, ni Espesantes.
No contiene OGM (Organismos Genéticamente Modificados).
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Estofado de patatas con verduras y chorizo [cebolla,
zanahoria, pimiento verde y rojo, tomate]

MODO DE EMPLEO y POBLACION DE CONSUMO

Producto destinado al consumo de la poblacién en general.

Linea Caliente: consumo directo.
Linea Fria: Regenerar el producto hasta alcanzar una temperatura en el centro del recipiente de > 65°C.

PESO DEL PLATO ELABORADO POR EDAD Y SEXO

Grupos de edad 3-6 afnos 7-12 aios 13-15 afos 16-18 afos
Sexo Nifias | Nifios | Nifias | Nifios | Nifias | Nifios Nifias Nifios
Peso de la racion 241g 3259 4469 4469 4469
(gramos)

DECLARACION DE ALERGENOS Reglamento (UE) N° 1169/2011 del Parlamento
Europeo de 25 de Octubre de 2011
ALERGENOS/INGREDIENTES PR EN TRAZAS

Cereales que contengan gluten (es decir trigo, X
centeno, cebada, avena, espelta, kamut o sus
variedades hibridas) y productos derivados

Huevos y productos a base de huevos X

Crustaceos y productos a base de crustaceos

Pescados y Productos a base de Pescados

Cacahuetes y productos a base de cacahuetes

Soja y productos a base de soja

Leche y sus derivados (incluida la lactosa) X

Frutos de cascara, es decir almendras (Amygdalus
communis L) avellanas (Corylus avellana), nueces (de
nogal. Juglans Regia) Anacardos (Anacardium
occidentale) Pacanas (Carya illinoiesis) castafias de Para
(Bertholletia excelsa), pistachos (Pistacia Vera) nueces
de macadamia y nueces de Australia ( Macadamia
Ternifolia) y productos derivados.

Apio y Productos derivados

Granos de Sésamo y productos a base de granos de
sésamo

Anhidrido Sulfuroso y sulfitos en concentraciones X
superiores a 10 mg/kg o 10 mg/I expresado en SO
Altramuces y productos a base de altramuces

Moluscos y productos a base de moluscos

Mostaza y productos derivados

ETIQUETADO

El envase recoge toda la informacion obligatoria del etiquetado: Fecha de caducidad, nimero de lote, cantidad nominal,
Ingredientes, Marca Comercial, Nombre y direccidn del fabricante y envasador, N° de R.G .S.A segln Real Decreto 1334/1999 de
31 de julio, por el que se aprueba la Norma general de etiquetado, presentacion y publicidad de los productos alimenticios y
Reglamento (UE) N° 1169/2011 del Parlamento Europeo de 25 de Octubre de 2011. Se incluye ademas la declaracion nutricional
en etiqueta.
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Estofado de patatas con verduras y chorizo [cebolla,
zanahoria, pimiento verde y rojo, tomate]

FICHA TECNICA ey
- FOR 28 ﬂage”;
N(A TOMATE TRITURADO Fecha:
d EXTRA 3 KG 1

DENOMINACION TOMATE TRITURADC EXTRA SOL DE EXTREMADURA 3 KG
FORMATO LATA3Kg CATEGORIA COMERCIAL  EXTRA
FABRICADO POR 212150884 DISTRIBLIDO POR 21 FIGOSEA

El tomaie trilrado natral es & producto obienido al someter 3 ipmates seleccionados a un ratamiento térmico
DESCRIPCION {HOT BREAK) acertado 3 traves de tarmices adecuados. mediante los gue se separan i mayor parte de picles y

semillas del fruto. Bl resultado es un producto consistente, de aspecto grumoso y sabor totalmente nateral
CODIGO EAN B437000834077 CALIBRE

Reglamento (CE) BS2/2004 y su posterior modficacion Reglamento (CE) Z10/2002 relative a k3 higiens de los

productos alimenticios, Reglamento (CE) 1752002 sobre procadimientos relativos a la segundad alimentana
Reglamento (CE) 13232008 scbre aditivos alimentarios; R.D. 1252010 que deroga las disposiciones. relativas a
critenos microbiologicos de los productos almenticios; RO 14412007 que modifica a 20732005 sobre los
NORMATIVA criEnios microhiibgicos aplicables 3 bos productos alimenticios: Reglaments (CE) 11622011 sobre I3 informacion
alimentaria faciitads al consumidor en el etiquetado.
Orden de 21 de noviernore: de 1084, Calidad de conservas wegetales y su posterior modificacion Real Decreto
17612013, de 8 de marzn, por & que se derogan total o parcialmente deferminadas reglamentacones becnico-
sanitarias y nomnas de calidad referidas a productos aimenticios.

2 ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTD

FECHA DE CONSUMO z
PREFERENTE s

ESCURRIDC HETO BRUTD
RELACION DE PESDS 2500 = zma;m oo
(ol i : 2830

{Deswiacion = 1,.5%) [Desviacion = 1,5%)

TIPO DE MATERIAL ! i
DEL ENVASE Hogalata electiitica
LOGIETICA UMIDADES POR CAJA i CAJAS POR PALLET 50
CUDIFICACIONDEL | X donde X es el dia juliano del afio.
COMVERVACKN Y = Conservar en lugar fresco (15 — 30 °C). seco y ventlado.
ALMACENAMIENTD « Proteger de la luz solar directa.
POBLACION : s ’
SUSCEPTIBLE Destinado a toda 3 poblacion en general. Adecuado para celiacos.

Una vez abierto &l envase:
»  Almacenar en refrigeracion 2 -5 °C

COMDICIONES DEUsSo = Vida it 4 dias
= Serecomienda guardar cemado ras la apertura
Listo para su consumao

3. HGREDNENTES
Tomate triturado (82,37%), sal y acidulante: E-330

HBlaborado por: Aprobado por;
Responsable de Calidad Direccitn
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Estofado de patatas con verduras y chorizo [cebolla,
zanahoria, pimiento verde y rojo, tomate]

FICHA TECNICA et
\§O . FOR 28 g
I‘WL! TOMATE TRITURADO Fecha:
Id EXTRA 3 KG Ty

& CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
SABOR Tipico OLOR Tipico
COLOR Riojo fipico TEXTURA/CONSISTENCIA Tipico
5 CARACTERISTICAS FiSICO QUIMICAS
Ph =4 10y = 440 RESIDUG GPTICO =5.5°BRIX
VACIO [em Hg) = 15 VISCOSIDAD ["Bostwick) 2041
ACIDEZ 03-06% i <40
CLORUROS (% MaCl) 04-1% ESPACIO LIBRE CABEZA <T% sobre atura lata
COLOR alb {Gardner) =175
& CARACTERISTICAS MICROBIOL GGICAS
RECUENTO LIMITES

»  Aerohios mestfils a 30°C 21.0x 107 wig

«  Mohos y levadras = 1,0 x 10 wicig

= Salmonela spp. Bamenciaen 25 g

» Staphylococcus aureus y ofos £ 1.0 x 10 uiicig

»  Clostridium botufirum =102 10 ufizlg

» Baclus cereus £1,0 x 10 uficig

»  Aerohios termdfilos £ 1,0 x 10 uicig

+  Anasmbics fermafios =10 x 10 ufcig

Se lleva a cabo un control de estahilidad: incubacion del products 7 dias a 37 °C
¥ 55 "C. El producio se considerara estable cmndo se cumplan bos siguientes

pumins:
+  BAusencia de deformacion del envase despuss del periodo de
incubacion.
STANDARES MICROBIOLOGICOS = Ausencia de modificaciones de olor, aspecto y textura del producto con
respecho a la muesira testigo.

»  Diferencia de pH < 0.5 unidades en relacion al tesfipo
»  Ausencia de patogenos o sus oxinas.

ENERGIA 91 kesd /DO k)
PROTEINAS 07g
HIDRATOS DE CARBONO g

GRASA TOTAL <Ofg
GRASA SATURADA og
AZUCARES TOTALES 27g

SAL (50040 .80 g {0.24 g)
FIBRA ALIMENTARIA nag
HUMEDAD 930 %
CENIZAS 008 %
Elaborado por, Aprobadeo por;
Responsable de Calidad Direccion
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Estofado de patatas con verduras y chorizo [cebolla,
zanahoria, pimiento verde y rojo, tomate]

FICHA TECNICA it

- FOR 28 Pagina

§0! TOMATE TRITURADO — o
Vald EXTRA 3 KG 1S

‘8 EXIGENCIAS ¥ TOLERANCIAS DE CALIDAD
» Provenr de tomate saneado
« Lasal afiadida no schrepasara & 3% de la masa dal producto
» Riecusnto de mohos por el método Howard segin Ordert 23711184 Anajo n® 18 Calidsd Prirera serd £ B0 % Campos
posiivos).
ALERGENO ALIMENTARID FRESEMIE EMES. CONTAMINACION CRUZADA
1.  Cereales gue contengan gluten y productos dervados.
2 Crstaceos y productos a base de cristaceos
1 Huewss y producios a base de huevo
4. Pescado y productos 3 base de pescado
5. Cacghuetes y productos 3 base de cacahustes
6. Soiay productos a base de soja (sxcepho aceite de so@)
7. Leche y sus denvados {includa lactosa)
8 Frulos de ciscara y producios derivados
5, Apioy productos derivados
10. Mostaza y productos denvados
11. Granos de sésamo y producios a base de granos de sésama
12. Ditwido de arufre y sulfios
13, Alamuces y producios a base de alframuces
14 Moluscos y producios a base de moluscos
ADECUADD PARA CELIACOS NO CONTIENE GLUTEN
10. DECLARACICN DE ORGANISHOS MODIFICADOS GENETICAMENTE (OMG'S) '
F'mdummgenebcmmermdrﬁcad:demrdnnmlnsﬂeﬂmmdﬁﬁ#ﬁﬂ.’ﬁ]ﬂyn‘iﬂ&ﬂfzm

1. DECLARACION DE INGREDIENTES Y/0 PRODUCTOS TRATADOS CON RADIACION IONIZANTE
EpmﬂnﬁﬂylmwedmmﬂhhnmmhmgdummsnuHWM|m de acuendo con el Real Decreto 34872001,
ﬂmmﬂmmm nmrmum

FORMATO: TOMATE TRITURADD EXTRA 3 KG. LATA EAN MW‘[

EEEEEEEEEEEEEE%
E5585855888588¢868¢%8

DIMENSIONES:
cnp;.cm:nm PESEI} Egmo PESBII{ gh]lﬁ'l] A p— i
2850 2880 2500 155 155 155
CAIA
UNIDADES PEsnﬂg}mn n PESE}"{SF“ Largo fem) Ancho {em) Alto {cm)
3 17.28 15 465 EY 165
PALLET
UNIDADES PESO {kg) e MANTOS Largo fem) Ancho {cmi) Alto {cm)
300 834 30 10 120 80 157
Elaborado por: Aprobado por:
Respansatie de Calidad Direccidn

Rev. 1 29/11/2024

Hnos. Gonzalez Restauracion y Catering




Estofado de patatas con verduras y chorizo [cebolla,
zanahoria, pimiento verde y rojo, tomate]
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